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Опис навчальної дисципліни та інформація про розробника  

 

 Назва навчальної 

дисципліни  

Сучасні тенденції технології переробки 

продукції тваринництва 

Місце в індивідуальному 

навчальному плані 

здобувача вищої освіти 

 

Обов’язкова  навчальна дисципліна  

Назва структурного  

підрозділу    Кафедра біології продуктивності тварин 

імені академіка О.В. Квасницького  

  

  

Контактні дані розробників, 

які залучені до викладання  

Викладач: Шаферівський Богдан, к. с.-г. н.,  

доцент 

Контакти:  ауд. 442, (навчальний корпус № 4)  

: bogdan.shaferivskyi@pdaa.edu.ua   

: 0509460837, сторінка викладача: 

https://www.pdau.edu.ua/people/shaferi

vskyy-bogdan-sergiyovych 

Рівень вищої освіти  Третій (освітньо-науковий) рівень 

Спеціальність  

Освітня програма 

204 Технологія виробництва і переробки 

продукції тваринництва 

ОНП Технологія виробництва і переробки 

продукції тваринництва 

Попередні умови для 

вивчення навчальної  

дисципліни  

Базові знання з біохімії м’яса і м’ясних 

продуктів, мікробіології м’яса і м’ясних 

продуктів, технологічного обладнання 

м’ясопереробних підприємств, технології 

м’яса і м’ясних продуктів, технології 

переробки продукції тваринництва. 

інноваційних технологій переробки продукції 

тваринництва, моделювання селекційних і 

технологічних процесів у тваринництві, 

наукового супроводу  досягнень у 

тваринництві, контролю якості та безпечності 

продукції тваринництва, інформаційних 

систем і технологій підприємств.. 

 

Заплановані результати навчання: 

Мета вивчення навчальної дисципліни: отримання та вдосконалення 

знань, які необхідні для дослідницької діяльності в галузі сучасних 

технологій переробки продукції тваринництва на основі останніх досягнень 

науки і техніки в області переробної промисловості. 

Основні завдання навчальної дисципліни: надання аспіратам 

фундаментальних знань щодо інноваційних технологій переробки 

тваринницької продукції та одержання якісних та безпечних продуктів 

mailto:bogdan.shaferivskyi@pdaa.edu.ua
https://www.pdau.edu.ua/people/shaferivskyy-bogdan-sergiyovych
https://www.pdau.edu.ua/people/shaferivskyy-bogdan-sergiyovych


харчування.  

Компетентності 

Загальні: 

ЗК 1. здатність створювати нові та застосовувати відомі спеціалізовані 

знання у професійній та науковій діяльності. 

ЗК 5. навички використання сучасних засобів інформаційних і 

комунікаційних технологій. 

ЗК 11. прагнення до збереження навколишнього середовища 

Фахові: 

ФК 1. здатність використовувати професійно-фахові знання в галузі 

виробництва та переробки продукції тваринництва 

ФК 2 здатність використовувати законодавство України, що регламентує 

технологічну, господарську, комерційну, виробничу, переробну, екологічну 

діяльність 

ФК 3. здатність володіти теоретичними основами, методами і формами 

організації технологічних процесів виробництва та переробки продукції 

тваринництва, економічних і правових відносин підприємства 

ФК 5. здатність організовувати та управляти технологічними процесами 

виробництва та переробки продукції тваринництва 

ФК 6. здатність визначати напрямки підвищення ефективності технології 

виробництва та переробки продукції тваринництва 

ФК 11. здатність досліджувати якість продукції тваринництва 

враховуючи технологію її одержання, первинну обробку, зберігання, 

транспортування і переробку 

Програмні результати навчання:  

ПРН 4. уміти проводити економічні розрахунки технологічних процесів 

виробництва і переробки продукції тваринництва, розробляти пропозиції 

щодо впровадження ефективних інновацій для підвищення рентабельності 

процесів. 

ПРН 5. уміти проводити моніторинг світового агровиробництва, знати 

нормативні документи, чинне законодавство України в галузі виробництва та 

переробки продукції тваринництва. 

ПРН 8. уміти ініціювати власні ідеї, приймати обґрунтовані рішення та 

реалізовувати їх у своїй науковій діяльності. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Програма та структура навчальної дисципліни:  
 

Структура навчальної дисципліни 
 

Назви тем Кількість годин 

Денна форма 

204АС_ТВППТ_дфд_2021  

у
сь

о
го

 У тому числі 

л п с.р 

1 2 3 4 5 

Тема 1. Сучасні тенденції виробництва і переробки тваринницької 
продукції 

18 4 2 12 

Тема 2.. Застосування сучасних добавок та білкових препаратів при 

виробництві продуктів харчування 

21 4 2 15 

Тема 3.. Роль ферментів в сучасних технологіях переробки 

продукції тваринництва 

23 4 4 15 

Тема 4. Сучасні технології, які забезпечують зберігання продуктів. 23 4 4 15 

Тема 5.. Сучасні тенденції розвитку м’ясопереробної галузі 21 4 4 13 

Тема 6. Сучасні технології забою, первинної обробки м’яса та 

оцінки його якості 

21 4 4 13 

Тема 7. Сучасні тенденції виробництва молочних продуктів 23 4 4 15 

Тема 8. Сучасні технології переробки риби. Виробництво рибних 

консервів та пресервів 

23 4 4 15 

Тема 9. Використання та переробка яєць сільськогосподарської 

птиці на сучасних птахо підприємствах 

23 4 4 15 

Тема 10. Сучасні технології переробки продукції бджільництва 21 4 4 13 

Тема 11. Напрями використання нанотехнологій у харчовій 

промисловості 

23 4 4 15 

Індивідуальні завдання (контрольна робота) (год) - - - - 

Всього годин 240 44 40 156 

ЗАЛІК / ЕКЗАМЕН 27 - - - 
 

Оцінювання результатів навчання  

Форми контролю результатів навчання (другий семестр) 

Програмні 

результати 
навчання 

Форми контролю  

Разом 

Виконання  вправ на 

практичних заняттях 

Розв’язування 

тестів 

Виконання завдань 

самостійної роботи 

ПРН 4 11 17 9 37 

ПРН 5 11 17 9 37 

ПРН 8 8 12 6 26 

Разом 30 46 24 100 

 

 

 

 

 

 



Форми оцінювання результатів навчання (третій семестр) 

Програмні 

результати 

навчання 

Форми контролю Разом 

Виконання  

вправ на 
практичних 

заняттях 

Розв’язування 
тестів 

Виконання 
самостійної роботи 

Екзамен 

ПРН 4 9 15 5 7 36 

ПРН 5 9 15 5 7 36 

ПРН 8 7 10 5 6 28 

Разом 25 40 15 20 100 

 

Схема нарахування балів з навчальної дисципліни (другий семестр) 
Назва теми Форми контролю результатів 

навчання здобувачів вищої 

освіти 

Р
аз

о
м

  

В
и

к
о
н

ан
н

я
 в

п
р

ав
 н

а 

п
р
ак

ти
ч

н
и

х
  

за
н

я
тт

я
х

 

Р
о
зв

`я
зу

в
ан

н
я 

те
ст

ів
 

В
и

к
о
н

ан
н

я
 з

ав
д

ан
ь 

са
м

о
ст

ій
н

о
ї 

р
о

б
о

ти
 

Тема 1. Сучасні тенденції виробництва і переробки 
тваринницької продукції 

5 6 4 15 

Тема 2.. Застосування сучасних добавок та білкових 

препаратів при виробництві продуктів харчування 

5 8 4 17 

Тема 3.. Роль ферментів в сучасних технологіях 

переробки продукції тваринництва 

5 8 4 17 

Тема 4. Сучасні технології, які забезпечують 

зберігання продуктів. 

5 8 

 

4 17 

Тема 5.. Сучасні тенденції розвитку м’ясопереробної 
галузі 

5 8 4 17 

Тема 6. Сучасні технології забою, первинної обробки 

м’яса та оцінки його якості 

5 8 4 17 

Разом 30 46 24 100 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Схема нарахування балів з навчальної дисципліни (третій семестр) 
 

Назва теми Форми контролю результатів 
навчання здобувачів вищої освіти 

Р
а

зо
м
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о
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я
 в

п
р
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 н
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п
р
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ч
н
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х
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д
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ь 
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о
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ій
н

о
ї 

р
о

б
о

ти
 

Е
к
за

м
ен

 

Тема 7. Сучасні тенденції виробництва 

молочних продуктів 

5 8 3  16 

Тема 8. Сучасні технології переробки риби. 
Виробництво рибних консервів та пресервів 

5 8 3  16 

Тема 9. Використання та переробка яєць 

сільськогосподарської птиці на сучасних птахо 

підприємствах 

5 8 3  16 

Тема 10. Сучасні технології переробки продукції 

бджільництва 
5 8 3  16 

Тема 11. Напрями використання нанотехнологій 

у харчовій промисловості 
5 8 3  16 

Екзамен  20 20 

Разом 25 40 15 20 100 

 

Шкала та критерії оцінювання 

204АС_ТВППТ_дфд_2021 

 

За виконання вправ на практичних заняттях  
Бал за роботу Критерії оцінювання 

4-5 балів Відмінне виконання з невеликою кількістю неточностей. 

1-3 бали Виконання задовольняє мінімальним критеріям 

0 балів Потрібне повторне виконання 
 

За розв`язування тестів  

Бал за роботу Критерії оцінювання 

7-8 балів Відмінна відповідь, повне засвоєння та суб’єктне усвідомлення 

матеріалу.  

5-6 балів Відповідь вище середнього рівня з кількома несуттєвими помилками, 

повне засвоєння матеріалу, але недостатнє суб’єктне його усвідомлення.  

3-4 балів В цілому правильні відповіді, часткове засвоєння матеріалу, суб’єктне 

його не усвідомлення.  

1-2 бали Орієнтується в загальних теоретичних питаннях і може згадати окремі 

питання, термінологічна неграмотність 
 

 

 

 

 

 

 



За виконання завдань самостійної роботи  
Бал за роботу Критерії оцінювання  

3-4 бали 

 

Есе складено відповідно до вимог. Тема розкрита. В виявлені творчі здібності у 

розумінні, проявлено здатність здійснювати порівняльний аналіз різних теорій, 

концепцій, підходів та самостійно робити логічні висновки й узагальнення; 
уміння користуватись методами біологічного аналізу процесів і 

характеризувати риси та форми виявлення; засвоєння основної та додаткової 

літератури. Самостійна робота надана своєчасно. 

1-2 бал 

 

 Есе складено відповідно до вимог, але тема повністю не розкрита. Відсутнє 
чітке уявлення про предмет дослідження, відсутність знань і категорій; аспірант 

до кінця не зрозумів зміст питання, допустивши грубі помилки та неточності.. 
 

Шкала та критерії оцінювання екзамену. 

Бал за 

роботу 
Критерії оцінювання  

15 – 20 

На питання надана повна відповідь. Представлено розгорнутий, вичерпний 

виклад змісту заданої у питанні проблеми; виявлені творчі здібності у розумінні, 

викладенні й використані навчально-програмного матеріалу, проявлено здатність 

здійснювати порівняльний аналіз різних теорій, концепцій, підходів та 
самостійно робити, логічні висновки й узагальнення; уміння користуватись 

методами біологічного аналізу природних явищ та процесів, здатність 

характеризувати риси та форми виявлення; засвоєння основної та додаткової 
літератури. 

14 - 10 

На питання надана відповідь стилістично та граматично правильна. при 

розкритті змісту питання зроблені значні помилки. На питання дана в цілому 

вірна відповідь, але допущені певні похибки, спрощення, неточності в 
термінології, хоча хід мислення вірний і свідчить про те, що аспірант володіє 

предметом. 

5-9 

На питання надана неповна відповідь, хоча видно, що аспірант володіє 
навчальним матеріалом на рівні, вищому за початковий, відповідь містить 

стилістичні та граматичні помилки, не розкрито основні положення, які явно 

потрібні для вичерпного розкриття питання; одночасно присутні два чи більше 

типів недоліків, які окремо характеризують критерій оцінки питання. 

1-4 

 

Відповідь на питання відсутня, або вона невірна, чи побудована непослідовно, 

нелогічно і свідчить про відсутність у аспіранта комплексу взаємопов’язаних 

знань з предмету в цілому, характер відповідей дає підставу стверджувати, що 
особа яка готує відповідь неправильно зрозуміла зміст питання, тому не 

відповідала на нього по суті, допустивши грубі помилки у змісті відповіді. 

Система оцінювання навчальних досягнень студентів національна та ЄКТС 
 

Сума балів за 
всі види 

навчальної 
діяльності 

 
Оцінка 
ЄКТС 

Оцінка за національною шкалою 

для екзамену, курсового проекту 
(роботи), практики 

для заліку 

90-100 А відмінно  

 

зараховано 
82-89 В 

добре 
74-81 С 

64-73 D 
задовільно 

60-63 Е 

 
35-59 

 
FХ 

незадовільно з можливістю 
повторного складання 

не зараховано з 
можливістю повторного 

складання 

 
1-34 

 
F 

незадовільно з обов`язковим 
повторним вивченням дисципліни 

не зараховано з 
обов`язковим повторним 

вивченням дисципліни 



Трудомісткість: 
Загальна кількість годин – 240 год. 

Кількість кредитів – 8,0 

Форма семестрового контролю – залік/екзамен 

 

Політика навчальної дисципліни 

Відвідування занять є обов’язковим. Усі завдання, передбачені 

програмою, мають бути виконані у встановлений термін. Якщо здобувач 

вищої освіти пропустив заняття, він зобов’язаний відпрацювати його й 

виконати завдання згідно методичних рекомендацій до семінарських занять 

та самостійної роботи.  

Здобувач вищої освіти повинен дотримуватись Кодексу академічної 

доброчесності. Документи стосовно академічної доброчесності наведені на 

сторінці АКАДЕМІЧНА ДОБРОЧЕСНІСТЬ ПДАУ: 

https://www.pdaa.edu.ua/content/akademichna-dobrochesnist 

Дотримання академічної доброчесності здобувачами вищої освіти 

передбачає: самостійне виконання навчальних завдань, завдань поточного та 

підсумкового контролю результатів навчання (для осіб з особливими 

освітніми потребами ця вимога застосовується з урахуванням їхніх 

індивідуальних потреб і можливостей); посилання на джерела інформації у 

разі використання ідей, розробок, тверджень, відомостей; дотримання норм 

законодавства про авторське право і суміжні права; надання достовірної 

інформації про результати власної навчальної (наукової, творчої) діяльності, 

використані методики досліджень і джерела інформації. 

Є можливість опанування навчальної дисципліни за програмами 

академічної мобільності (внутрішньої / міжнародної) за наявними 

укладеними угодами (договорами) між Університетом та закладом-

партнером та / або індивідуальними запрошеннями. Визнання та 

перезарахування результатів такого навчання відбувається спеціально 

створеною комісією на підставі поданих здобувачем вищої освіти 

відповідних документів з використанням Європейської кредитно-

трансферної системи. Організаційні процеси навчання за програмами 

академічної мобільності регламентуються Положенням про 15 академічну 

мобільність здобувачів вищої освіти Полтавського державного аграрного 

університету.  

На здобувачів вищої освіти поширюється право про визнання 

результатів навчання, набутих у неформальній / інформальній освіті 

(розповсюджується лише на обов’язкові компоненти освітньої програми або 

їх частини) перед опануванням даної освітньої компоненти. Визнання 

набутих результатів навчання або відмова у їх визнанні. Набуття відповідних 

результатів навчання можливе після успішного опанування курсів (з 

документальним підтвердженням) на різноманітних навчальних платформах, 

зокрема: Prometheus, Coursera тощо. Особливості неформального / 

інформального навчання регламентовані Положенням про порядок визнання 

результатів навчання, набутих у неформальній та інформальній освіті, 

https://www.pdaa.edu.ua/content/akademichna-dobrochesnist


здобувачами вищої освіти Полтавського державного аграрного університету. 

 

Додаткові матеріали для представлення навчальної дисципліни:  

робоча програма навчальної дисципліни, фото матеріали та презентації. 
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