
АНОТАЦІЯ 

 навчальної дисципліни 

«Державний ветеринарно-санітарний контроль і нагляд» 

 
Заплановані результати навчання:  

Мета вивчення навчальної дисципліни: дати магістрантам знання про 

правовий статус Департаменту безпечності харчових продуктів та ветеринарної 

медицини; вивчити нормативно-правову базу забезпечення його діяльності. 

Основні завдання навчальної дисципліни: При вивченні курсу «Державний 

ветеринарно-санітарний контроль і нагляд» студенти мають досконало 
ознайомитися з нормативно-правовими актами які регулюють проведення 

державно ветеринарно-санітарного контролю і нагляду в Україні. 

 

Компетентності: 

загальні: 

Здатність до абстрактного мислення, аналізу і синтезу. 

Здатність застосовувати знання у практичних ситуаціях. 

Знання та розуміння предметної області та розуміння професії. 

Здатність проведення досліджень на відповідному рівні. 

Здатність учитися і оволодівати сучасними знаннями. 
 Здатність приймати обґрунтовані рішення. 

Здатність оцінювати та забезпечувати якість виконуваних робіт.  

Прагнення до збереження навколишнього середовища. 

фахові: 
Здатність застосовувати методики роботи з національними і міжнародними 

нормативно-правовими актами, науковими працями, методичними розробками, 

рекомендаціями, інструкціями тощо у професійній діяльності. 

Здатність планувати та проводити стандартний і розширений державний 

контроль підконтрольних вантажів на державному кордоні України та 
транспорті, аналізувати зв’язок між контролем безпечності харчових продуктів і 

здоров’ям людей за міжнародної торгівлі продуктами тваринного походження. 

Здатність планувати санітарні заходи, розробляти процедури та контролювати 
дотримання гігієнічних вимог на потужностях для випуску безпечних харчових 

продуктів, кормів і кормових добавок тощо. 

Здатність організовувати та проводити державний контроль гігієнічних вимог і 

санітарних заходів на агропродовольчих ринках і потужностях. 
 

   Результати навчання: 

Використовувати інформаційні та комунікаційні технології у професійній 
діяльності, а також розуміти необхідність постійного підвищення рівня 

професійної кваліфікації. 

Володіти методами та методиками державного (внутрішнього) контролю 

на підконтрольних потужностях для гарантування безпечності харчового 



ланцюга, уміти контролювати, оцінювати та управляти ризиками під час 

виробництва та обігу харчових продуктів. 
Мати навички стандартного та розширеного державного контролю 

підконтрольних вантажів на державному кордоні України та транспорті, 

здійснювати аналіз зв’язку між контролем безпечності харчових продуктів та 

здоров’ям людей за міжнародної торгівлі продуктами тваринного походження.  
Володіти знаннями та практичними уміннями, необхідними для організації 

і проведення державного контролю гігієнічних вимог та санітарних заходів на 

агропродовольчих ринках і потужностях. 
Володіти знаннями та практичними уміннями, необхідними для здійснення 

державного (внутрішнього) ветеринарносанітарного контролю на потужностях з 

виробництва та обігу м’яса і м’ясних продуктів, молока і молочних продуктів, 

напівфабрикатів, харчових гідробіонтів; заготівлі, зберігання та обігу харчових 
рослинних продуктів, меду та апіпродуктів, харчових яєць та яйцепродуктів 

тощо, а також методами та методиками відбору, консервування, пакування і 

пересилання проб тваринного, рослинного й біотехнологічного походження, 
правильного поводження з ними та результатами їх випробувань (досліджень). 

Володіти навичками та знаннями, необхідними для ведення ветеринарного 

обліку, оформлення звітної та іншої необхідної документації, уміти 

ідентифікувати та встановлювати відповідність харчових продуктів вимогам 
нормативно-правових актів та іншим відомостям, наведеним в інформації для 

споживача або у декларації виробника. 

Розуміти суть професії, знати підходи та методи оцінювання різних 
виробничих ситуацій, володіти абстрактним мисленням та вміти аналізувати 

можливий подальший перебіг цих ситуацій, уміти приймати обґрунтовані 

рішення, організовувати та здійснювати якісне виконання прийнятих рішень з 

дотриманням моральноетичних норм, правил і принципів біобезпеки та 
біоетики під час використання у професійній діяльності різних біологічних 

агентів з прагненням до збереження навколишнього середовища. 
Методи навчання: 
- словесні методи: лекція, розповідь-пояснення; 

- наочні методи: ілюстрування, демонстрування; 

- традуктивний; передбачає рух від окремого до окремого, від одиничного до 

одиничного, від загального до загального через порівняння за ознаками 
подібності (аналогії) чи відмінності; 

- порівняння: полягає у виявленні подібності та відмінностей між предметами і 

явищами; 

- робота під керівництвом викладача: самостійна робота; 
- комп’ютерні і мультимедійні методи: використання мультимедійних 

презентацій, дистанційне навчання (за необхідності). 

 

Програма навчальної дисципліни: 

Тема 1. Посадові особи, які здійснюють державний ветеринарно-санітарний 

контроль, їх права, обов’язки, гарантії прав. 



Тема 2. Положення про державний ветеринарно-санітарний нагляд та контроль 

за діяльністю суб’єктів господарювання щодо забою тварин, переробки, 
зберігання, транспортування й реалізації продукції тваринного походження. 
Тема 3. Організація державного ветеринарно-санітарного нагляду та контролю. 

Тема 4. Порядок визначення періодичності здійснення планових заходів 

державного контролю відповідності діяльності операторів ринку (потужностей) 

вимогам законодавства про харчові продукти, корми, здоров’я та благополуччя 

тварин, які здійснюються Державною службою з питань безпечності харчових 

продуктів та захисту споживачів. 

Тема 5. Взаємодія спеціалістів ветеринарної медицини з адміністрацією і 

виробничими службами суб’єкта господарювання. 
 

Трудомісткість: 

Загальна кількість годин – 120 год. 
Кількість кредитів – 4. 

Форма семестрового контролю – іспит. 

 

http://www.visnuk.com.ua/uploads/assets/files/2017/pdf/KMU_postanova_896.pdf
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