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Опис навчальної дисципліни та інформація про розробника 

Назва навчальної 

дисципліни 

ХІМІКО-БАКТЕРІОЛОГІЧНИЙ АНАЛІЗ  

Факультетська вибіркова дисципліна  

Назва структурного 

підрозділу 

Кафедра годівлі та зоогігієни 

сільськогосподарських тварин 

Контактні дані 

розробників, які 

залучені до 

викладання 

Викладач: Кузьменко Лариса, к.с.-г.н., доцент 

Контакти: ауд. 480, навчальний корпус № 4 

Ел. адреса: larysa.kuzmenko@pdaa.edu.ua 

lm_kuzmenko@ukr.net 

Тел: +380664881931, 

Сторінка викладача: 

https://www.pdaa.edu.ua/people/kuzmenko-larysa-

myhaylivna  

Рівень вищої освіти Перший (бакалаврський) рівень 

Спеціальність 181 Харчові технології 

204 Технологія виробництва і переробки 

продукції тваринництва 

Мова викладання Державна 

 

Мета вивчення навчальної дисципліни – всебічна теоретична і 

практична підготовка студентів щодо дослідження та проведення хіміко-

бактеріологічного аналізу води, ґрунту, кормів для сільськогосподарських 

тварин, повітря виробничих приміщень, харчових продуктів, сировини, 

напівфабрикатів та іншої продукції, що виробляється в галузях сільського 

господарства й промисловості.  

Основні завдання навчальної дисципліни: вивчення та відпрацювання 

на практиці методик дослідження якості води, кормів для тварин, ґрунту, 

повітря виробничих приміщень та проведення  різноманітних  хіміко-

бактеріологічних  аналізів  харчових  продуктів. 
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Заплановані результати навчання  

Компетентності:  

ФК. Вміння виконувати дослідження якості води, кормів для тварин, 

ґрунту, повітря виробничих приміщень та проведення  різноманітних  хіміко-

бактеріологічних  аналізів  харчових  продуктів (сировини, напівфабрикатів  і  

готових  виробів) та встановлювати їх відповідність нормативно-технічній 

документації. 

Програмні результати навчання: 

ПРН. Визначати якість води, кормів для тварин, ґрунту, повітря 

виробничих приміщень, встановлювати відповідність показників якості 

сировини тваринного походження, напівфабрикатів і готової продукції 

нормативним вимогам за допомогою сучасних методів аналізу (або контролю). 

Методи навчання: словесні (лекція, розповідь-пояснення, бесіда), наочні 

(ілюстрування), практичні (лабораторні роботи, робота з навчально-

методичною літературою: конспектування, тезування), методи самостійної 

роботи вдома (завдання самостійної роботи), комп’ютерні і мультимедійні 

методи (використання мультимедійних презентацій). 

 

Програма навчальної дисципліни:  

Тема 1. Фізико-хімічний та санітарно-мікробіологічний аналіз води 

Тема 2. Хімічний аналіз ґрунту 

Тема 3. Хіміко-бактеріологічний аналіз повітря виробничих приміщень 

Тема 4. Біохімічні дослідження молока і молочних продуктів 

Тема 5. Мікробіологічні дослідження молока і молочних продуктів 

Тема 6. Хіміко-бактеріологічний аналіз м'яса і м'ясних продуктів 

Тема 7. Хіміко-бактеріологічний аналіз яєць, меду та риби 

Тема 8. Хімічний аналіз кормів для тварин 

 

 

 



Розподіл навчальної дисципліни за видами занять та годинами навчання 

Елементи характеристики 
Заочна форма навчання 

ЗС(ТВППТ)_бз_2020(ФК) 

Рік навчання (курс) ІІ 

Семестр ІV 

Лекції (годин) 6 

Лабораторні (годин) 4 

Самостійна робота (годин) 110 

Схема нарахування балів 

Накопичування балів з навчальної дисципліни 
Максимальна 

кількість балів 

Види навчальної роботи:  

опитування 24 

виконання завдань на лабораторних заняттях 16 

захист завдань лабораторних занять 20 

виконання завдань самостійної роботи 50 

Максимальна кількість балів 100 

Система оцінювання навчальних досягнень студентів за 2-бальною 

шкалою та шкалою ЄКТС 

Сума балів за всі види 

навчальної діяльності 
Оцінка ЄКТС Оцінка за 2-бальною шкалою 

90-100 A 

зараховано 

82-89 B 

74-81 C 

64-73 D 

60-63 E 

35-59 FХ 
незараховано з можливістю 

повторного складання 

1-34 F 

незараховано з обов`язковим 

повторним вивченням 

дисципліни 

 

 



Трудомісткість:  

Загальна кількість годин – 120 годин.  

Кількість кредитів ЄКТС – 4,0 кредити. 

Форма семестрового контролю – залік. 
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Т. П. Пирог. Вінниця: Нова Книга, 2007. 464 с. 

6. Яценко І. В., Бондаревський М. М., Камянський В. В. і ін. 

Ветеринарно-санітарна експертиза молока і молочних продуктів в 

Україні : Теоретична частина та лабораторний практикум : навч.-мет. 

посіб. Харків : Стиль Издат, 2012. 320 с. 

7. Горбатова К. К. Биохимия молока и молочных продуктов : учебник ; 

4-е изд. Санкт-Петербург : ГИОРД, 2010. 336 с. 

8. Кравців Р. Й., Гачак Ю. Р. Довідник лабораторних досліджень молока 

і молочних продуктів. Львів, 2003. 306 с. 

9. Степаненко П. П. Микробиология молока и молочных продуктов. 

Сергиев Посад : ООО «Все для Вас – Подмосковье», 2002. 415 с. 



10. Рогожин В. В. Биохимия молока и м'яса : учебник. Санкт-Петербург : 

ГИОРД, 2012. 456 с. 

11. Гігієна молока і молочних продуктів. Частина 1. Гігієна молока : 

підручник / І. В. Яценко, Н. М. Богатко, Н. В. Букалова та ін. Харків : 

«Діса плюс», 2016. 416 с. 

12. Гігієна молока і молочних продуктів. Частина 2. Гігієна молочних 

продуктів : підручник / І. В. Яценко, Н. М. Богатко, Н. В. Букалова та 

ін.  Харків : «Діса плюс», 2016. 424 с. 

13. Корнієнко І. В., Кузьменко Л. М. Сучасні вимоги до якості та 

безпечності кормів для сільськогосподарських тварин. Актуальні 

питання технології продукції тваринництва. Збірник статей за 

результатами V Всеукраїнської науково-практичної інтернет-

конференції (м. Полтава, 29–30 жовтня 2020 року). Полтава : РВВ 

ПДАА, 2020. С. 43–48.  

14. Юхно В. М., Кузьменко Л. М., Кодак Т. С. Досвід проведення 

мікробіологічних досліджень у розрізі навчальних дисциплін 

факультету технології виробництва і переробки продукції 

тваринництва. Матеріали 50-ї науково-методичної конференції 

викладачів і аспірантів «Сучасний підхід до викладання навчальних 

дисциплін в контексті підвищення якості вищої освіти» (м. Полтава, 

26-27 лютого 2019 року). Полтава : РВВ ПДАА, 2019. С. 182–184. 

 

 


