MOJEJIOBAHHS TA OIITUMIBAIIS XAPUOBUX CUCTEM I
TEXHOJIOI'THA

3aniaHoBaHi Pe3VILTATH HABYAHHSA
MeTa BUBYECHHSI HABYAJBHOI JUCHUILTIHU: (OpMYBaHHS y 3400yBadiB BULIO1
OCBITH JIpyroro (MaricTepcbKoro) piBHA TEOPETHUHUX 3HAHb 3 OCHOB MOJIEJIIOBaHHS,
3aCBOEHHSA OCHOBHUX MIIXOMAIB 1 NPUHLUMIIB NOOYAOBH MOJeNei, Hax0aHHs
MPaKTUYHUX HABUYOK 3aCTOCYBaHHS MOJEJEeW Ta METOMIB iX ONTHMI3alii A
pPO3B’sI3aHHS CKJIQJHMX 337a4 y XapuOBUX TEXHOJIOTISIX, BUKOPUCTAHHI iX MiJ Yac
MPOEKTYBAHHS IHHOBAI[IMHUX XapUOBUX CUCTEM 1 TEXHOJOTIH.

OcHOBHI 3aBIaHHSI HABYAJbHOI TUCHUIUIIHA: HAJAHHS HAyKOBOi iHpopMmarlii
II0JI0 OCHOBHHMX HAaIpsSMKIB ONTHUMI3allii TEXHOJOTIYHUX TMPOIECIB MiJg Yac
CTBOPEHHs IHHOBAI[IMHUX TIPOAYKTIB, TMPHUHIMIIB CHUCTEMHOr0 aHamizy 1
MaTeMAaTHYHOTO MOJIEIIOBAaHHS TEXHOJOTTYHUX IPOIIECIB XapyoBOi ramys3i Ta ix
BUKOPUCTAHHS y BUPIIMICHHI MPaKTHUYHUX 3aBAaHb ONTHUMI3AIlli TEXHOJOTTUHHX
IPOIIECIB.

Komnemenmnocmi:
3020/1bHI:
3K 3. 3natHicTh T€HEpYBaTH HOBI 17e1 (KpEaTUBHICTS).
cneyianvii (¢haxosi):

@K 2. 3maTHICTh TUTAHYBaTH i BUKOHYBAaTH HAyKOBi JOCITIDKEHHS 3 ypaxyBaHHSIM
CBITOBHX TEHJICHIIIl HAYKOBO-TEXHIYHOT'O PO3BUTKY Taly3l.

®K 6. 3naTHicTh 3a0€3MeuyBaTH SKICTh Ta 0€3MEYHICTh XapUYOBHUX IIPOTYKTIB IiJ] yac
BIIPOBAKEHHS TEXHOJIOTTYHMX 1HHOBAIlIM HA MAMPUEMCTBAX TaTy31.

®K 7. 3pmatHICT, pO3pOOJATH Ta BIPOBAIKYBATH TEXHOJOTI OpraHiyHUX Ta
€KOIPOAYKTIB 3 BUKOPUCTAHHSIM PEriOHATBHOT CHPOBUHH.

@K 8. 3gaTHICTh HAYKOBO OOTPYHTOBYBATH, PO3POOJISITH HOBI Ta yIOCKOHAIIOBATU
ICHYIOY1 TEXHOJIOT1i XapuOBUX MPOYKTIB, K1 BIAMOBIJATUMYTh Cy4aCHUM BUMOTaM
€BPOICHCHKUX CTIOKHBAYIB.

Ilpozpamni pesynomamu HagUaHHA:

PH 1. BigmrykoByBatu cucteMaTu3yBaTH Ta aHA3yBaTH HAYKOBO-TEXHIUHY
iHbOpMAaILito 3 pI3HUX JHKEPET I BUPIMIEHHS MPOQECiiiHUX Ta HAYKOBUX 3aB/IaHb Y
chepi XxapuoBHX TEXHOJIOTIH.

PH 2. Ilpuiimatu eexTuBHI pillIeHHs, OIIHIOBATH 1 TOPIBHIOBATH alIbTEPHATUBU Y
cdepi XxapuoBHX TEXHOJIOTIH, y TOMY YKCIl y HEBU3HAYECHUX CUTYaIlisIX Ta 3a
HAsSIBHOCTI PU3HUKIB, a TAKOX B MDKIUCIUIITIIHAPHUX KOHTEKCTAX.

PH 3. 3acTocoByBaTu crieniajibHe 00JlaJTHaHHS, Cy4YaCH1 METOJIU T4 IHCTPYMEHTH, Y
TOMY YHCJII MaTEMaTUYHE 1 KOMIT I0TEpHE MOJICTIOBAHHS JIJIsl PO3B’SI3aHHSI CKIIQTHUX
3a/1a4 y XapuOBUX TEXHOJIOTISX.

PH 4. 3acTocoByBaTu CTaTUCTUYHI METOIM OOPOOKHU €KCIEPUMEHTATIbHUX JAHUX B
rajxy3i XapuoBUX TEXHOJIOT1M, BUKOPUCTOBYBATH CIIelliallI30BaHE MPOrpaMHE
3a0e3MeueHHs 1711 OOpOOKH €KCIIEPUMEHTAIIbHUX JaHUX.



PH 11. OuiHroBaTu Ta ycyBaTl PU3UKHU 1 HEBUZHAUEHOCTI IPU MPUNUHATTI
TEXHOJOTIYHUX Ta OpraHI3alllfHUX PIIIEHb Y BUPOOHUYHUX YyMOBAX JUIsl 3a0€3MeUeHHs
AKOCT1 Ta O€3MEeYHOCT]1 XapuOBUX MPOJYKTIB.

IIporpamMa HaBYAJILHOI AUCHMILIIHN:
Tema 1. TexHonoriuHi npouecu sk 00’ ektu ontumizauii. [IoHATTS 1 TepMiHU

Tema 2. [Toasgartda cucrema. CUCTEMHHN MIAX1A A0 OIMTUMI3aIil TEXHOJIOTTYHHUX
MIPOIIECIB rany3i

Tema 3. MaTreMaTrnuHe MOJEIIOBAHHS XapuOBUX CUCTEM

Tema 4. CratucTuyH1 MaTEMaTUYHI MOJIEN1 JJI XapyOBUX TEXHOJIOT1H

Tema 5. CucremHe Mo/IeNIIOBaHHS 0araTOKOMIIOHEHTHUX MTPOJYKTIB XapuyBaHHS
Tema 6. MeToio10r1s1 IPOBEIEHHS €KCIEPUMEHTAILHUX AOCTIIKEHb

Tema 7. MaremaTuuHe MOJENIOBaHHS (PYHKI[IOHAbHUX KOMITO3MININ 1
NPOIYKTIB Ha iX OCHOBI

Tema 8. KBasiMmeTpruyHa OLliHKa SKOCTI XapuOBUX MPOAYKTIB

T OMICTKICTL
3arainpHa KUIbKICTh roauH 105 rox
Kinpkicts kpeauTiB 3,5
dopma ceMecTPOBOTO KOHTPOJTIO €K3aMEH.
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