
МІНІСТЕРСТВО ОСВІТИ І НАУКИ УКРАЇНИ 

ПОЛТАВСЬКА ДЕРЖАВНА АГРАРНА АКАДЕМІЯ
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181 Харчові технології, набір 2021 р. (Бакалавр, Денна)(стн) (Харчові технології")

(181 ХТ_бд_2021 [1 ](стн))

Галузь знань: 18 Виробництво та технології 

Спеціальність: 181 Харчові технології 

Спеціалізація / Освітня програма: Харчові технології 

Кваліфікація: Бакавлавр з харчових технологій

Рівень вищої освіти: перший (бакЗл&ерієь 

Ступінь вищої освіти: Бакалавр 

Форма навчання: Денна

Нормативний термін навчання: 2 навчальних роки

І. ГРАФІК НАВЧАЛЬНОГО ПРОЦЕСУ
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ПОЗНАЧЕННЯ:, Т - Теоретичне навчання; .. - Екзаменаційна сесія; = - Канікули; В - Виробнича практика; Д - Виконання кваліфікаційної роботи; ЗТХВ - Загальна технологія харчових виробництв; - ; // - Атестація здобувачів вищої 
освіти; П - Переддипломна практика;
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III. ПРАКТИКА
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1 Навчальна практика (НП) Навчальна практика "Загальна технологія харчових виробництв" 2 4,5 135
2 Виробнича практика (ВП) Загально-технологічна практика 2 6 180
3 Переддипломна практика (ВП) Переддипломна практика 4 6 180

Разом: 16,5 495

IV. АТЕСТАЦІЯ
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1 Кваліфікаційна робота (КР) Захист кваліфікаційної роботи 4 1,5 45

2 Кваліфікаційна робота (КР) Підготовка кваліфікаційної роботи 2; 4 9 270

Разом: 10,5 315



V. ПЛАН НАВЧАЛЬНОГО ПРОЦЕСУ
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семестри
1 | 2 | 3 | 4 | 5 | 6 | 7 | 8  

кількість тижнів в семестрі

15 13 15 12 0 0 0 0
кількість аудиторних годин 

протягом тижня
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 | 17 | 18 | 19 | 20 | 21 | 22 | 23

1. ОБОВ'ЯЗКОВА ЧАСТИНА
1.1. Дисципліни професійної підготовки

ОК 1 Контроль якості та безпеки харчових продуктів 4 4 120 40 16 24 80 3,3

ОК 2 Курсова робота "Загальна технологія харчових виробництв" 2 3 90 90

О К З Курсовий проект «Проектування харчових виробництв» 3 3 90 90

ОК 4 Основи наукових досліджень 4 3,5 105 36 16 20 69 3,0

ОК 5 Проектування харчових виробництв 3 4 120 40 16 24 80 2,7

ОК6 Технологічне обладнання харчових виробництв 3 3 90 ЗО 16 14 60 2,0

ОК 7 Технологія бродильних виробництв 2 3,5 105 36 16 20 69 2,8

ОК 8 Технологія води і водопїдготовки 1 3,5 105 36 16 20 69 2,4

ОК 9 Технологія жирів та жирозамінників 1 4 120 40 16 24 80 2.7

ОК 10 Технологія зберігання і переробки зерна 1 3,5 105 36 16 20 69 2,4

ОК 11 Технологія консервування плодів та овочів 1 4,5 135 46 18 28 89 3,1

ОК 12 Технологія молока і молочних продуктів 1 5 150 60 28 32 90 4.0

ОК 13 Технологія м'яса і м'ясних продуктів 1 5 150 60 28 32 90 4,0

ОК 14 Технологія хліба, макаронних виробів та харчоконцентратів 2 4 120 48 16 32 72 3.7

ОК 15 Технологія цукру та кондитерських виробів 2 4 120 40 16 24 80 3.1

ОК 16 Управління якістю харчових продуктів з основами Н АССР 3 3,5 105 36 16 20 69 2.4

Всього за 1.1. Дисципліни професійної підготовки: 61 1830 584 250 290 44 1246 0 0 18,6 9,6 7.1 6,3 0.0 0 0 0,0 0,0

1.2. Практика
Навчальна практика

ОК 17 Навчальна практика "Загальна технологія харчових 
виробництв" 2 4,5 135 90 45

Всього за Навчальна практика: 4,5 135 0 0 0 0 0 90 45 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Виробнича практика
ОК 18 І Загально-технологічна практика | | 2 | | І 6 | 180



..................1 1........................  2  І 3 І ...4 ... | .... 5 ....1....6 ..... 7 8 9  І 10 | 11 | 12 13 14 | 15 16 | 17 | 18 19 2 0 1 21 І 22  І 23

В сьо го  за Виробнича практика: 6 180 0  0  0  0 0 0  І 0 О О О о о о 0,0 0,0 І 0 0 І 0,0 І 0,0

Переддипломна практика
ОК 19 І Переддипломна практика [ | 4 | 6 180

В сьо го  за Переддипломна практика: 6 180 0 0 0 0 0 0 0 0.0 0,0 0,0 0,0 0,0 00 0,0 С-,0

В сьо го  за 1.2. Практика: . , 5 Д  : 1-8,5 496 0 0 0 0 0 90 4 5  : 0.0 ОС ш . 0,0 0,0 • о;о :о,а
1.3. Атестац ія  ЗВО

О К  20 Захист кваліфікаційної роботи 1,5 45
О К  21 Підготовка кваліфікаційної роботи 9 270

В сьо го  за 1.3, Атестац ія  ЗВО: 10,5 315 0 ” 0 ^ ’ 0  ■ ”й | 0 0.0 0,0 0,0 00
0,0 0,0В сьо го  за 1. О Б О В 'Я З К О В А  ЧАСТИНА: 88 2640 584 250 290 44 1246 90 45 18,6 96 7,1 8,3 0,0 0.0

2. ВИ Б ІРКО ВА  ЧАСТИ НА
В сьо го  за 2. ВИ Б ІРК О ВА  ЧАСТИНА: 32 960 320 128 120 72 64 0 о  ; 0 00 0.2 8,1 | 99 0 0 ос 0,0 0.0

ЗА ГАЛ Ь Н А  КІЛЬКІСТЬ: 120 зе о о 904 378 410 116 1886 90  45 18,6 16,8 9.с 0,0
К ільк ість  екзаменів: 3 2 11 0 0 о

К ільк ість заліків: т .5 . ■:4: І ІІ І 0 І
К ільк ість  курсових роб іт (проектів): 0 1 і А 0 V 0 (р

К ільк ість  інш их вид ів  робіт: 0 0 0 0 щ ||іі ж 0'

Затверджено на засіданні 

Декан факультету

Гарант освітньої програми

Погоджено:
Начальник навчального відділу
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Ніна БУДНИК

Андрій ДОРОШЕНКО


