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(54) Назва корисної моделі:

СПОСІБ ОБРОБКИ М'ЯСНИХ СУБПРОДУКТІВ (ЛЕГЕНЬ, МОЗКУ) ДЛЯ ПОКРАЩЕННЯ АРОМАТУ 
ГОТОВИХ ВИРОБІВ З ЇХ ВИКОРИСТАННЯМ

(57) Формула корисної моделі:

Спосіб обробки м'ясних субпродуктів (легень, мозку) для покращення аромату готових виробів з їх 
використанням, що включає одночасне варіння субпродуктів з очищеним і подрібненим гарбузом, який 
відрізняється тим, що проводять попередню інспекцію субпродуктів, замочують у воді протягом 2 годин, при 
температурі води 16-20 ° ^  залишки води зливають, субпродукти промивають, нарізають, додають очищений 
та подрібнений гарбуз скибочками - при великій кількості субпродуктів (від 1 кг до 3 кг), кубиками - при 
середній кількості (від 0,5 кг до 1 кг) на щільно подрібнений в блендері або на тертушці - при кількості менше 
ніж 0,5 кг, співвідношення субпродукти:гарбуз для усунення неприємних ароматів повинно бути не менше ніж 
1:0,5, та піддають варінню до кулінарної готовності субпродуктів.
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