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1. Опис навчальної дисципліни 

 

 

 

Елементи 

характеристики 

 

Денна форма навчання Заочна форма 

навчання 

набір_2020 

 

набір_2020 

 

Загальна кількість 

годин 

90 

 

90 

 

Кількість кредитів 3,0 3,0 

Місце в 

індивідуальному плані 

здобувача  

 

вибіркова 

Рік навчання (курс) 2 2 

Семестр  4 4 

Лекції  16 4 

Лабораторні  14 2 

Самостійна робота 60 84 

в т.ч. індивідуальне 

завдання:  

- контрольна робота 

 

 

- 

 

 

10 

Вид підсумкового 

контролю 

Залік Залік 

 

 

 

2.  Передумови для вивчення навчальної дисципліни 

 

Передумовою вивчення навчальної дисципліни «Основи виробництва 

харчових екопродуктів» є вивчення дисциплін: «Біохімія», «Хімія». 

 

 

3. Заплановані результати навчання 

Мета вивчення навчальної дисципліни – підготовка фахівців, 

здатних управляти виробництвом харчових екопродуктів, виконувати 

організацію їх виробництва, знати їх роль в підтримці здоров’я людини, 

конкурентоспроможності на ринку харчових продуктів, володіти навичками 

аналізу існуючих тенденцій розвитку фермерських господарств та технології 

виробництва екологічно безпечної продукції тваринництва та рослинництва 

різних видів в Україні та світі; опрацювання законодавчих документів 

України та Європейського Союзу, які регулюють екологічно безпечне 

виробництво. 
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Основні завдання навчальної дисципліни:  

знати теоретичні основи виробництва  харчових екопродуктів, сучасні 

тенденції і перспективи розвитку індустрії виробництва органічної 

продукції, існуючу нормативну документацію щодо харчової екопродукції, 

стан довкілля та основні чинники, що впливають на виробництво екологічної 

продукції, екологічні принципи виробництва продукції тваринництва та 

рослинництва. 

 

Компетентності: 

Загальні: 

- Знання і розуміння  предметної  області  та  професійної діяльності. 

- Здатність вчитися і оволодівати сучасними знаннями. 

- Навички використання інформаційних та комунікаційних технологій. 

- Здатність  до  пошуку  та  аналізу інформації з  різних джерел. 

- Здатність оцінювати та забезпечувати якість виконуваних робіт. 

- Уміння розв’язувати поставлені задачі та приймати відповідні 

обґрунтовані рішення. 

Фахові: 

- Здатність впроваджувати у виробництво технології харчових 

продуктів на основі розуміння сутності перетворень основних 

компонентів продовольчої сировини впродовж технологічного 

процесу.  

- Здатність забезпечувати якість і безпеку продукції на основі 

відповідних стандартів та у межах систем управління безпечністю 

харчових продуктів під час їх виробництва і реалізації.   

- Здатність аналізувати нутрієнтний склад продовольчої сировини та 

враховувати його при розробленні нових та удосконаленні існуючих 

технологій харчових продуктів. 

 

Програмні результати навчання: 

- Знати  і розуміти теоретичні основи виробництва екопродуктів 

сільського господарства, сучасні тенденції і перспективи розвитку 

індустрії виробництва органічної продукції. 

- Знати відмінності хімічного складу та (або) фізичних властивостей 

екопродуктів, їх вплив на здоров'я людини та 

конкурентоспроможність на ринку харчової продукції. 

- Вміти застосовувати на практиці та надавати консультації щодо 

екологічних принципів виробництва продукції тваринництва, 

рослинництва.  
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4. Програма навчальної дисципліни 
 

Тема 1. Вітчизняний ринок екологічно чистих продуктів харчування та 

шляхи його розвитку.  

Стан та перспективи розвитку ринку органічної продукції. Формування 

категоріального апарату «органічне виробництво»: європейський і світовий 

досвід. Маркування  органічних та екопродуктів харчових продуктів. Ринок 

екопродукції в Україні та світі. Розвиток  вітчизняного ринку екологічно 

чистих продуктів харчування. 
 

Тема 2. Чинники сприятливого впливу органічної продукції на здоров'я 

людини. 

Харчування як основний чинник збереження стану здоров’я та 

життєзабезпечення організму людини. Харчові маркери у людини. Питання 

переваг органічної їжі з наукової точки зору. Органічна дієта при 

фертильності та вагітності. Користь органічної харчової продукції для 

мікробіоти кишечника. Суперечки навколо питання користі харчових 

екопродуктів.  
 

Тема 3. Технологія виробництва екопродуктів з  рослинної сировини. 

Екологічні підходи до технології харчових продуктів з рослинної 

сировини. Перспективи використання фітоекодобавок. Асортимент 

екологічних  вітчизняних фіточаїв. Розвиток органічного бджільництва в 

умовах динамізації глобального конкурентного середовища.  

 

Тема 4. Технологія виробництва екопродуктів з тваринної сировини. 

Екологічна безпека виробництва продукції тваринництва в умовах 

колективних, фермерських та індивідуальних господарств населення. 

Екологічні принципи та основи екотехнології виробництва продукції 

тваринництва. Сильні та слабкі сторони технології виробництва екопродукції 

тваринництва. Розвиток органічної аквакультури: пріоритети, ресурси, 

технології. 

 

Тема 5.  Вимоги до якості екопродуктів в Україні та світі. 

Органічне виробництво і продовольча безпека. Безпечність та якість 

харчової продукції. Органічна та екологічна сертифікація харчових 

продуктів. Нові  правила та вимоги виробництва екопродуктів. 

 

Тема 6. Екологічність як чинник конкурентоспроможності 

продукції. 

Попит та пропозиції на ринку органічної продукції. Цінова політика в 

екологічному маркетингу. Екологічно  чисте виробництво – основа 

підвищення якості продукції на товарних ринках України. Розвиток 

«зеленої» економіки. Формування позитивної кон'юнктури ринку органічної 

сільськогосподарської продукції в Україні.  
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5. Структура навчальної дисципліни 

5.1. Структура навчальної дисципліни для денної форми 

навчання 

Назва теми Усього Група 

лекції практ  с. р 

Тема 1. Вітчизняний ринок екологічно 

чистих продуктів харчування та шляхи 

його розвитку. 

14 2 4 10 

Тема 2. Чинники сприятливого впливу 

органічної продукції на здоров'я людини. 

14 2 2 10 

Тема 3. Технологія виробництва 

екопродуктів з  рослинної сировини. 

16 4 2 10 

Тема 4. Технологія виробництва 

екопродуктів з тваринної сировини. 

16 4 2 10 

Тема 5. Вимоги до якості екопродуктів в 

Україні та світі. 

16 2 2 10 

Тема 6. Екологічність як чинник 

конкурентоспроможності продукції. 

14 2 2 10 

Разом 90 16 14 60 

 

5.2  Структура навчальної дисципліни для заочної форми навчання 

Назва теми усього Група 

лек практ с.р. 

Тема 1. Вітчизняний ринок екологічно чистих 

продуктів харчування та шляхи його розвитку. 

14 - - 14 

Тема 2. Чинники сприятливого впливу 

органічної продукції на здоров'я людини. 

14 - - 14 

Тема 3. Технологія виробництва екопродуктів з  

рослинної сировини. 

16 2 - 14 

Тема 4. Технологія виробництва екопродуктів з 

тваринної сировини. 

16 2 - 14 

Тема 5. Вимоги до якості екопродуктів в 

Україні та світі. 

16 - 2 14 

Тема 6. Екологічність як чинник 

конкурентоспроможності продукції. 

14 - - 14 

Разом 90 4 2 84 
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6. Теми практичних занять 

Теми практичних занять для денної та заочної  форми навчання 

№ 
з/п 

 

Назва теми 

Кількість годин 

Денна 
форма  

Заочна 
форма 

1 2 3 4 

Тема 1. Вітчизняний ринок екологічно чистих продуктів харчування та 

шляхи його розвитку. 

1 Формування категоріального апарату у 

сфері визначення різних типів харчових 

продуктів. Маркування органічних та 

екопродуктів харчових продуктів.  

4 - 

Тема 2.  Чинники сприятливого впливу органічної продукції на здоров'я 

людини. 

2 Харчові маркери у людини. Питання 

переваг органічної їжі з наукової точки 

зору.  

2 - 

Тема 3. Технологія виробництва екопродуктів з  рослинної сировини 

3 Використання  фітоекодобавок. 

Асортимент екологічних вітчизняних 

фіточаїв. Розвиток органічного 

бджільництва в умовах динамізації 

глобального конкурентного середовища. 

2 - 

Тема 4.  Технологія виробництва екопродуктів з тваринної сировини. 

4 Екологічна безпека виробництва продукції 

тваринництва в умовах колективних, 

фермерських та індивідуальних 

господарств населення. Екологічні 

принципи та основи екотехнології 

виробництва продукції тваринництва.  

2 - 

Тема 5.  Вимоги до якості екопродуктів в Україні та світі. 

5 Органічна та екологічна сертифікація 

харчових продуктів. Нові правила та 

вимоги виробництва екопродуктів. 

2 2 

Тема 6. Екологічність як чинник конкурентоспроможності продукції. 

6 Розвиток «зеленої» економіки. Формування 

позитивної кон'юнктури ринку органічної 

сільськогосподарської продукції в Україні.  

2 - 

 Усього годин 14 2 
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7. Теми самостійної роботи 
 

№ 

з/п 

Назва теми Кількість годин 

Денна 

форма 

Заочна 

форма 

1 Тема 1. Державна та світова нормативної  

документації стосовно маркування та 

виробництва харчової екопродукції: зміст, 

поняття, основні вимоги. Статистика та 

аналітика виробництва харчової екопродукції. 

Основні ринки екопродуктів. 

10 14 

2 Тема 2. Антропогенний вплив людини на 

природне середовище та небезпека споживання 

забруднених продуктів харчування. Забруднення 

харчових продуктів токсинами, мікотоксинами 

та матеріалами харчової промисловості.  

10 14 

3 Тема 3. BIO-сертифікована рослинна сировина 

Продукція тепличних комплексів  та органічного 

землеробства. Натуральний захист рослин та  

продукції при органічному виробництві. 

Міжнародний договір про генетичні ресурси 

рослин. 

10 14 

4 Тема 4. Федерація органічного руху України. 

Симбіоз рослинництва і тваринництва при 

виробництві та переробці екологічно безпечної 

продукції. Органічне молоко та екопродукти на 

його основі. 

10 14 

5 Тема 5. Оцінка безпеки нових технологій 

виробництва харчових продуктів (ГМ, мутагенез, 

ауткросінг трансгенів та ін.). Токсикологічні 

аспекти виробництва екологічно чистої їжі. 

Вимоги до безпеки харчових добавок. 

10 14 

6 Тема 6. Сегментування споживачів екологічно-

безпечних товарів на регіональному рівні. 

Особливості збуту органічної харчової продукції. 

Фактори еко-інноваційної діяльності 

підприємств в умовах співробітництва. 

10 14 

Усього годин 60 84 
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8. Індивідуальні завдання 

Індивідуальна робота здобувача вищої освіти направлена на закріплення 

теоретичного матеріалу та практичних навичок. Реалізація цього напряму 

роботи передбачається шляхом виконання індивідуалізованого навчального 

завдання, яке виконується самостійно здобувачем вищої освіти в аудиторний 

та позааудиторний час: контрольної роботи, аналітичної роботи, реферату. 

 

9. Оцінювання  результатів навчання  

 

Програмні результати навчання Методи 

навчання 

Форми оцінювання 

Знати  і розуміти теоретичні 

основи виробництва екопродуктів 

сільського господарства, сучасні 

тенденції і перспективи розвитку 

індустрії виробництва органічної 

продукції. 

Лекції, 

практичні 

заняття, 

завдання 

самостійної 

роботи 

Опитування, виконання 

завдань практичного 

заняття, самостійної 

роботи, контрольної 

роботи, опанування 

нормативної бази, 

класифікації, 

безпечності. 

Знати відмінності хімічного 

складу та (або) фізичних 

властивостей екопродуктів, їх 

вплив на здоров'я людини та 

конкурентоспроможність на 

ринку харчової продукції. 

    

 

Лекції, 

практичні 

заняття, 

завдання 

самостійної 

роботи 

Опитування, виконання 

завдань практичного 

заняття, самостійної 

роботи, контрольної 

роботи 

Вміти застосовувати на практиці 

та надавати консультації щодо 

екологічних принципів 

виробництва продукції 

тваринництва, рослинництва. 

Лекції, 

практичні 

заняття, 

завдання 

самостійної 

роботи 

Опитування, виконання 

завдань практичного 

заняття, самостійної 

роботи, контрольної 

роботи 
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Критерієм успішного навчання є досягнення здобувачем вищої освіти 

мінімальних порогових рівнів оцінок за кожним запланованим результатом 

навчання. 

Критерії успішного опанування програмних результатів навчання 

Програмні 

результати 

навчання 

Відсоток у під-

сумковій оцінці з 

навчальної 

дисципліни 

Максимальна 

кількість балів 

Мінімальний 

пороговий рівень 

оцінок, балів 

Денна 

форма 

навчання 

Заочна 

форма 

навчання 

Денна 

форма 

навчання 

Заочна 

форма 

навчання 

Денна 

форма 

навчання 

Заочна 

форма 

навчання 

ПРН 1 30 30 30 30 20 20 

ПРН 2 30 30 30 30 20 20 

ПРН 3 40 40 40 40 20 20 

Разом 100 100 60 

 

 Одним із обов’язкових елементів навчального процесу є 

систематичний поточний контроль засвоєння знань та підсумкова оцінка 

рівня засвоєння навчального матеріалу  і вміння використовувати ці знання 

на практиці.   

10. Форма оцінювання результатів навчання 

Програмні 

результати 

навчання 

Форма оцінювання  

Опанування 

нормативної 

бази, 

класифікації, 

безпечності 

Виконання 

вправ на 

практичних 

заняттях 

Виконання 

завдань 

самостійної 

роботи 

Контрольна 

робота 

Мін 

кільк. 

балів 

Макс 

кільк 

балів 

Мін 

кільк. 

балів 

Макс 

кільк 

балів 

Мін 

кільк. 

балів 

Макс 

кільк 

балів 

Мін 

кільк. 

балів 

Макс 

кільк 

балів 

ПРН 1 4 6 8 12 8 12 1 10 

ПРН 2 4 6 8 10 8 10  7 

ПРН 3 3 4 8 10 8 10  3 

Всього: 11 16 24 32 24 32 1 20 
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Виконання та захист самостійної роботи здобувачами денної 

форми навчання  

Кількість балів Критерії 

30-32 бали Завдання виконанні повністю; є невеликі рекомендації 

21-29 балів Завдання виконанні повністю; до окремих питань є 

зауваження 

9-20 бали Завдання виконанні повністю; в окремих завданнях є 

помилки 

8-1 балів Завдання виконанні не повністю 

   

Загальна оцінка виставляється по 100-бальній шкалі після 

підсумовування загальної кількості балів.  

 

Виконання та захист практичних робіт здобувачами денної форми 

навчання  

Кількість балів Критерії 

6 балів Практична робота виконана у повному обсязі, повна 

орієнтація в термінах та визначеннях 

3 бали Практична робота виконана з неточностями, не повна 

орієнтація в термінах та визначеннях 

 

Критерії оцінювання та засоби діагностики результатів навчання для 

здобувачів вищої освіти заочної форми навчання 

Програмні 

результати 

навчання 

Опанування 

нормативної бази, 

класифікації, 

безпечності 

Виконання вправ 

на практичних 

заняттях 

Виконання 

завдань 

самостійної 

роботи 

Контрольна 

робота 

Мін 

кільк. 

балів 

Макс 

кільк 

балів 

Мін 

кільк. 

балів 

Макс 

кільк 

балів 

Мін 

кільк. 

балів 

Макс 

кільк 

балів 

Мін 

кільк. 

балів 

Макс 

кільк 

балів 

ПРН 1 6 9 3 5 12 15  1 

ПРН 2 4 6 3 5 12 15  1 

ПРН 3 3 5 3 5 12 15  3 

Всього: 13 20 9 15 36 45 1 20 
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Виконання та захист практичних робіт: 

Кількість 

балів 

Критерії 

5 балів Практична робота виконана у повному обсязі, відмінна 

відповідь, повна орієнтація в термінах та визначеннях 

4 бали Практична робота виконана у повному обсязі, відмінна 

відповідь з невеликою кількістю неточностей, повна 

орієнтація в термінах та визначеннях. 

3 бали 

 

Практична робота виконана з неточностями, в цілому 

більшість не правильних відповідей 

 

Виконання та захист самостійної роботи: 

Кількість 

балів 

Критерії 

43-45 балів розкрита відповідь та повне виконання питання  

самостійної  роботи, невеликі неточності 

30-42  бали розкрита відповідь в неповному обсязі, студент в цілому 

орієнтується у визначеннях 

10-29 бали питання розкриті не повністю, відсутні будь які кількісні 

дані, студент дає не точні  визначення 

7-9 балів питання  розкриті  не  повністю,  відсутні  кількісні  дані,  

відсутня хронологія 

1-6 балів питання  розкриті  не  повністю,  відсутні  кількісні  дані,  

відсутня хронологія, студент не орієнтується у 

визначеннях 

 

Виконання контрольної роботи здобувачами денної та заочної форми 

навчання 

19-20 балів Вірно розкрито всі чотири питання, контрольна робота 

виконана вчасно 

13-18 балів Вірно розкрито три з чотирьох питань 

7-12 балів Вірно розкрито два з чотирьох  питань 

1-6 балів Вірно розкрито одне з чотирьох питань 
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11. Схема нарахування балів  з дисципліни 

  

- для денної форми навчання    

Назва теми Види навчальної роботи студентів  

Разом  

 

Опанування 

нормативної 

бази, 

класифікації, 

безпечності 

Виконання 

вправ на 

практичних 

заняттях 

Виконання 

завдань 

самостійної 

роботи 

Тема 1. Вітчизняний 

ринок екологічно чистих 

продуктів харчування та 

шляхи його розвитку. 

4 7 

32 

11 

Тема 2. Чинники 

сприятливого впливу 

органічної продукції на 

здоров'я людини. 

2 5 7 

Тема 3. Технологія 

виробництва 

екопродуктів з  рослинної 

сировини. 

2 5 7 

Тема 4. Технологія 

виробництва 

екопродуктів з тваринної 

сировини. 

2 5 7 

Тема 5. Вимоги до якості 

екопродуктів в Україні та 

світі. 

4 5 7 

Тема 6. Екологічність як 

чинник 

конкурентоспроможності 

продукції. 

2 5 7 

Разом 16 32 32 80 

Контрольна робота    20 

Разом    100 
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- заочної форми навчання  

 

Назва теми Види навчальної роботи студентів Разом  

по  

темі 

 

Опанування 

нормативної 

бази, 

класифікації, 

безпечності 

Виконання 

вправ на 

практичних 

заняттях 

Виконання 

завдань 

самостійної 

роботи 

Тема 1. Вітчизняний 

ринок екологічно 

чистих продуктів 

харчування та шляхи 

його розвитку. 

4 - 

 

5 

 

9 

Тема 2. Чинники 

сприятливого впливу 

органічної продукції 

на здоров'я людини. 

4 - 

 

10 

 

14 

Тема 3. Технологія 

виробництва 

екопродуктів з  

рослинної сировини. 

4 5 

 

5 

 

 

14 

Тема 4. Технологія 

виробництва 

екопродуктів з 

тваринної сировини. 

4 5 

 

 

5 

 

 

14 

Тема 5. Вимоги до 

якості екопродуктів в 

Україні та світі. 
4 5 

 

 

5 

 

 

14 

Тема 6. 

Екологічність як 

чинник 

конкурентоспромож

ності продукції. 

-  

 

15 

 

15 

Разом 20 15 45 80 

Контрольна робота  20 

Разом:  100 
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Система оцінювання навчальних досягнень студентів 

національна та ЄКТС 
 

Сума балів за 
всі види 

навчальної 
діяльності 

 
Оцінка 
ЄКТС 

Оцінка за національною шкалою 

для екзамену, курсового проекту 
(роботи), практики 

для заліку 

90-100 А відмінно  
 

зараховано 

82-89 В добре 

74-81 С 

64-73 D задовільно 

60-63 Е 

 

35-59 

 

FХ 

незадовільно з можливістю 
повторного складання 

не зараховано з 
можливістю повторного 

складання 

 

1-34 

 

F 

незадовільно з обов`язковим 
повторним вивченням 

дисципліни 

не зараховано з 
обов`язковим повторним 

вивченням дисципліни 

 

 

12. Інструменти, обладнання та програмне забезпечення , 

використання яких передбачає навчальна дисципліна 

 

Перелік інструментів, обладнання та програмного забезпечення 

необхідного для вивчення навчальної дисципліни забезпечують навчальні 

лабораторії: 

-  К-515  «Технічна мікробіологія» 

- К-510 «Технологія м’яса і м’ясопродуктів» 
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13. РЕКОМЕНДОВАНІ ДЖЕРЕЛА ІНФОРМАЦІЇ 

Основні 

1. Артиш В. І. Організаційно-економічні передумови формування ринку 

екологічно чистої продукції в Україні. Економіка АПК.  2014.  № 2. – С. 

117–120.  

2. Вдовиченко Ю. В. Ефективність розведення худоби південної м‘ясної 

породи в умовах органічного виробництва. Науковий вісник «Асканія-

Нова».  2012.  Вип. 5.  Ч. ІІ.  С. 3-11.  

3. Вдовиченко Ю. В. Омельченко Л. О., Найдьонова В. О. Продуктивність 
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4. Вдовиченко Ю., Омельченко Л., Жукорський О. Південна м‘ясна порода 
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органічного виробництва і маркування органічних продуктів / Постанова 

комісії (ЄС) №889/2008 від 5 вересня 2008 р. [Електронний ресурс].  

Режим доступу: http://organiccfood.com.ua/ 
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2007. 356 с. 

8. Дубініна А.А., Малюк Л.П., Селютіна Г.А. Токсичні речовини у 
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2007. – 384 с.  

9. Жемела Г.П. Стандартизація та управління якістю продукції 

рослинництва.  Полтава: ПДАА, 2006.  212 с.  

10.   Зайчук Т.О. Виробництво чистих продуктів харчування як 

стратегічний напрямок розвитку країни. Економіка та управління 
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ресурс], – Режим доступу: http://organic.com.ua/  
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