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Рекомендована к-сть тижнів у семестрі

13 15 13 13 13 13 12 12

1. О бо в 'я зко в і н авчал ьн і дисципл іни 133 3990 5 8 0 4 6 8 5 0 8 4 0 2 3 9 4

1. Цикл гуманітарно ї та соц іальн о -екон ом ічн о ї підготовки 16 4.40 4 0 112 4 0 2 8 8

1 д ш м о в Іноземна мова (за професійним спрямуванням)
2 1 2 ;2 5 150 2 5 8 9 0 2 3

2 п с н Історія та культура України 1 2 3 90 16 2 0 54 3

3 п с н Практична психологія 2 2 3 90 16 2 0 54 3

4 УІМ П Українська мова (за професійним спрямуванням)
з 1 3 90 6 з о 5 4 3

5 Ф ІЗВИ Х Фізичне виховання 2;2 2 60 2 4 3 6 1 1

2. Цикл м атем атичної та прир од н ичо -н ауково ї п ідготовки 20 600 84 84; 72 3 6 0

6 ю м Вища математика 1 2 5 150 20 40 9 0 5

7 ІДЕС Сучасні інформаційні та комунікаційні технології
1 3 4 120 16 32 72 4

8 юм Фізика 1 2 4 120 16 32 72 4

9 ТБЕМ С Хімія 1,2 2;2 7 210 32 52 1 2 6 3 3

3 . Цикл проф есійно ї та практичної п ідготовки 97 2910 4 5 6 3 8 4 . 3 2 4 1 7 4 6

10 Ю М Автоматизація виробничих процесів 7 1 2 3 90 16 20 54 3

11 ю м Безпека: Безпека життєдіяльності. Основи 
охорони праці 8 2 з 90 16 20 5 4 3

12 ТУР Економіка харчових виробництв 5 2 3 90 16 20 5 4 з

13 ю м Інженерна і комп'ютерна графіка 2 1 2 5 150 20 4 0 90 5

14 т х в Кулінарна етнологія та гастрономічний туризм
2 2 3 90 16 20 5 4 3

15 т х в Культура харчування 2 2 3 90 16 20 5 4 3

16 т х в Методи контролю якості продукції в галузі 3 
основами наукових досліджень 4 2 3 90 16 20 54 3

17 т х в Мікробіологія харчових виробництв 4 2 4 120 16 32 72 4

18 т х в Організація виробництва 8 7 2;2 6 180 32 4 0 1 0 8 3 3

19 ю м Основи автоматизованного проектування 7 3 2 3 90 16 20 54 3

20 т х в Основи фізіології харчування, гігієна та санітарія
3 2 3 90 16 20 5 4 з

21 т х в Проектування підприємств харчових виробництв 
з основами САПР 8 7 2;2 8 240 32 6 4 144 4 4

22 ю м Процеси і апарати харчових виробництв 3 2 3 90 16 20 5 4 3

23 т х в Стандартизація, метрологія, сертифікація, 
експертиза та управління якістю 8 2 3 90 16 20 5 4 3

2 4 т х в Теоретичні основи харчових технологій 3 2 3 90 16 2 0 5 4 3

25 ю м Тепло-, енергозбереження та ресурсоефективне 
виробництво 4 1 2 з 90 16 20 54 3

2 6 юм Технологічне обладнання галузі 6 2 6 180 2 4 4 8 1 0 8 6

2 7 т х в Технологія галузі 6 5 2 ;2 18 540 72 1 4 4 3 2 4 9 9

2 8 т х в Формування сировинних ресурсів 2 2 3 90 16 20 5 4 3

29 т х в Харчові добавки 3 2 3 90 16 2 0 54 3

з о т х в Харчові технології 5,4 2.3 8 240 3 6 6 0 144 5 3

2. Виб ірков і н авчал ьн і дисципл іни Ц і ї 1800 2 4 0 4 8 0 1 0 8 0

В иб ір  студента 6 0 1800 2 4 0 4 8 0 1 0 8 0

31 ВУО Д Вибіркова дисципліна 1 3 1 5 150 2 0 4 0 90 5

3 2 ВУОД Вибіркова дисципліна 10 7 1 5 150 20 4 0 9 0 5

33 ВУОД Вибіркова дисципліна 11 8 1 5 150 20 4 0 90 5

3 4 ВУО Д Вибіркова дисципліна 12 8 1 5 150 20 4 0 90 5

35 ВУО Д Вибіркова дисципліна 2 3 1 5 150 20 4 0 90 5

36 ВУО Д Вибіркова дисципліна 3 4 1 5 150 20 4 0 90 5

37 ВУО Д Вибіркова дисципліна 4 4 1 5 150 20 40 90 5

3 8 ВУО Д Вибіркова дисципліна 5 5 1 5 150 20 4 0 90 5

39 ВУО Д Вибіркова дисципліна 6 5 1 5 150 20 4 0 90 5

40 ВУОД Вибіркова дисципліна 7 6 1 5 150 20 40 90 5
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Рекомендована к-сть тижнів у семестрі

13 15 ІЗ 13 13 13 12 12

41 ВУ О Д Вибіркова дисципліна 8 6 1 5 1 5 0 2 0 4 0 9 0 5

4 2 ВУ О Д Вибіркова дисципліна 9 7 1 5 1 5 0 2 0 4 0 9 0 5

6 .  Практична підготовка 3 5 1 0 5 0 12 6 1 2 1 0 2 9

3 . Цикл проф есійно ї та практичної п ідготовки 35 1 0 5 0 12 6 1 2 103.9

43 т х в Виробнича практика 2,6,4 32 960 9 6 0

4 4 т х в Передбакалаврська виробнича практика 8 2 6 0 6 0

4 5 н н ц Університетська освіта 0 ,5 15 10 4 1

4 6 т х в Університетська освіта 1 1 0,5 15 2 2 2 9

7. П ідсум кова атестація 12 360 360

3 . Цикл проф есійно ї та практичної п ідготовки 12 360 3 6 0

4 7 ю м Дипломне проектування 1 ЗО з о

4 8 т х в Дипломне проектування 10 3 0 0 3 0 0

4 9 т х в Підсумкова атестація 1 ЗО з о

Кількість годин н авчал ьн и х  занять 240 7200 832 468 994 4 1 2 4863 22 24 25 25 25 25 23 23

Кількість реф ератів

Кількість п ідсум кових  м о д ул ьн и х  роб іт 88 16 16 11 11 8 6 10 10

Кількість ін д ив ід уальних  науково -д осл ід них  завд ан ь

Кількість розрахунково-граф ічних р об іт (ро зрахункових  робіт) 6 1 1 4

Кількість курсових  проектів

К ількість курсових  роб іт

Кількість екзаменів 23 5 3 3 3 2 2 1 4

Кількість ПМ К (заліків) -3 -5 4 -4 3 -3 5 -3

Н а вча л ьн а  практика
Д ерж авні екзамени

Назва практики семестр: тижнів . - н а в ч а л ь н и й  п р о ц е с

Університ ет ська  осв іт а 1 1 За хи ст  бакалаврського  диплом ного  проект у #  - е к за м е н а ц ій н а  се с ія

О - н а в ч а л ь н а  п р а к т и к а

X  - в и р о б н и ч а  п р а к т и к а

В и р обн и ча  практика
Д иплом ний  проект або  д ип лом н а  робота

@  - д и п л о м н и й  п р о е к т  (р о б о т а )

Назва практики семестр тижнів *  - д е р ж а в н и й  е к за м е н

Виробнича  практика 2 13 Кваліф ікаційна диплом на робот а ± - в и р о б н и ч е  с т а ж у в а н н я

Вирбнича  практика 4 14 = - к ан ік у л и

Технологічна 6 14

П ередбакалаврська т ехнологічна 8 3 =  -  к ан ік у л и

Перший проректи]) 
Начальник підділу управління освітньою діяльністю 

Декан ф-ту харчових технологій, готельно-ресторанного і туристичного бізнесу 
Голова науково-методичної групи зі спеціальності

Н.С. Педченко 
Н.Ю. Молчанова 
В.О. Скрипник 
Г.П. Хомич


