
Участь  гуртківців кафедри харчових технологій в конференції «Хімія 

природних сполук» 

27-28 жовтня 2022 р. відбулась конференція з міжнародною участю 

«Хімія природних сполук» (м.Тернопіль), в якій взяли участь гуртківці 

Мірошніков В. і  Петрашенко А. За результатами конференції були 

надруковані тези:  

Дубова Г. Є., Мірошніков В. О., Петрашенко А. В. Фактори впливу на 

смакові характеристики нутріцевтиків з сирої картоплі та цибулі. Хімія 

природних сполук: матеріали VІ Всеукраїнської науково-практичної 

конференції з міжнародною участю (м. Тернопіль, 27-28 жовтня 2022 р.). 

Тернопіль: ТНМУ, 2022. 187 с. 

На засіданні конференції обговорювались важливі для харчової 

промисловості питання, як наприклад, формування антибіотикорезистентності 

людини внаслідок перенасичення антибіотиками тваринної сировини, 

постантибіотичний апокаліпсис, захворювання народженні їжею (Foodborn 

diseases)та їх різновиди і причини, цілющі властивості рослин, їх застосування 

в харчовій промисловості, рослинні джерела  β – Ситостиролу та ін. 

 

Перейти на конференцію можна за посиланням:  

27 жовтня https://www.youtube.com/watch?v=Akej22mt2fs  

28 жовтня   https://www.youtube.com/watch?v=CvC2SNJPr4o&t=23281s  
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