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(11) 144385

Сторінка 3 із 4 

(19) UA (51) МПК (2020.01)
A23L 13/00

(21) Номер заявки: u 2020 02420

(22) Дата подання заявки: 16.04.2020 

(24) Дата, з якої є чинними
права інтелектуальної
власності:

26.09.2020 

(46) Дата публікації відомостей 
про державну реєстрацію
та номер Бюлетеня:

25.09.2020, 
Бюл. № 18 

(72) Винахідники:

Наконечна Юлія Григорівна,
UA,
Будник Ніна Василівна, UA,
Мацук Юлія Анатоліївна, UA,
Кайнаш Алла Петрівна, UA

(73) Володілець:

ПОЛТАВСЬКА ДЕРЖАВНА
АГРАРНА АКАДЕМІЯ,
вул. Сковороди, 1/3, м.
Полтава, 36003, UA

(54) Назва корисної моделі:

СПОСІБ ВИРОБНИЦТВА М'ЯСНИХ ПАШТЕТІВ 

(57) Формула корисної моделі:

Спосіб виробництва м'ясних паштетів, що включає підготовку м'ясної сировини, подрібнення, соління, 
приготування фаршу, формування, термічну обробку, який відрізняється тим, що на стадії приготування 

фаршу додають овочеву добавку, за яку використовують бланшований та подрібнений буряк, а компоненти 
беруть у наступному рецептурному співвідношенні, мас. %: 
м'ясообрізь яловича варена 15,0-25,0 
шкірка свиняча варена у вигляді 
білково-жирової емульсії 8,0-15,0 
шпик 5,0-15,0 
печінка бланшована 15,0-20,0 
овочеві добавки 10,0-15,0 
цибуля смажена 3,0-8,0 
соєвий білковий концентрат або 
соєве борошно 2,5-4,2 
сіль та прянощі 1,5-1,8 
бульйон решта. 




