
Опис досягнутих результатів:
Здатність розпізнавати натуральні харчові добавки, розуміти їхній склад, функції та
застосування в харчовій промисловості для поліпшення якості та безпеки продуктів.
Розуміння напрямів розвитку крафтових виробництв, розробки нових і удосконалення
існуючих харчових технологій, особливостей використання рослинних волокон та
дієтичних добавок із нетрадиційної рослинної сировини
Розуміння теоретичних і практичних аспектів використання високоефективного
підсолоджувача сукралоза в харчовій промисловості. 
Ознайомлення з традиційними та інноваційними технологіями виробництва чипсів,
результатами наукових досліджень з визначення властивостей чипсів
Ознайомлення з проблемами безпеки харчових жирів, результатами досліджень
щодо одержання олій, вільних від токсичних сполук.
Набуття знань про корисні речовини, які містяться в нетрадиційній рослинній
сировини, технології отримання дієтичних добавок та їх застосування для збагачення
харчової продукції, напрями розвитку виробинцтва функціональних продуктів з
рослинної сировини, використання насіння олійних нішевих культур як перспективної
сировини
Ознайомлення із сучасними методами та інструментами математичного і
комп’ютерного моделювання для розв’язання складних задач у агропромисловому
виробництві та харчових технологіях
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Модуль 1. Розвиток харчових технологій
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