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(19) UA 
(51) МПК (2026.01)  

A23C 1/00 
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(21) Номер заявки: 
 

u 2025 04615 

(22) Дата подання заявки: 
 

22.09.2025 
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власності: 
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та номер Бюлетеня: 
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(73) Володілець: 
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(54) Назва корисної моделі: 
 
СПОСІБ ВИРОБНИЦТВА ПИТНОГО МОЛОКА З ПІДВИЩЕНОЮ АНТИОКСИДАНТНОЮ 
СТАБІЛЬНІСТЮ  
 

 
(57) Формула корисної моделі: 
 
Спосіб виробництва питного молока з підвищеною антиоксидантною стабільністю, який включає приймання і 
підготовку сировини, очищення, нормалізацію, гомогенізацію, пастеризацію і охолодження, розлив, пакування, 
маркування та зберігання, який відрізняється тим, що перед пастеризацією додатково вносять токоферол - 

вітамін Е - у кількості 0,005-0,01 %, який попередньо розчиняють у частині очищеного, нормалізованого та 
гомогенізованого молока за температури 35-45 °C з подальшим перемішуванням. 
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