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Рівень вищої освіти  Другий (магістерський) рівень  

Код і найменування спеціальності Н2 Тваринництво 

Тип і назва освітньої програми ОПП Технологія виробництва і переробки продукції 

тваринництва 

Курс, семестр 2 курс, 3 семестр 

Обсяг і форма семестрового 

контролю з навчальної 

дисципліни 

Кількість кредитів ЄКТС – 4,0 

Загальна кількість годин – 120, з яких: 

лекцій – 16 год., практичних занять – 24 год. 

Форма семестрового контролю – залік 

Мова(и) викладання Державна 

Факультет, кафедра Технологій тваринництва та продовольства,  

Кафедра  біології продуктивності тварин імені академіка  

О.В. Квасницького 

Контактні дані розробника Викладач:  Кузьменко Лариса, канд. с.г. н., доцент 

Контакти:  ауд. 479 (навчальний корпус №4) 

Ел. адреса: larysa.kuzmenko@pdau.edu.ua 

Тел: +380664881931 

сторінка викладача: 

https://www.pdau.edu.ua/people/kuzmenko-larysa-myhaylivna  

МІСЦЕ НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ В ОСВІТНІЙ ПРОГРАМІ 

Статус навчальної дисципліни Фахова вибіркова навчальна дисципліна 

Передумови для вивчення 

навчальної дисципліни 

Інноваційні технології переробки продукції тваринництва 

Компетентності ФК. Здатність застосовувати знання про функціональне 

харчування, призначення, загальну характеристику, класифікацію 

та технології функціональних продуктів із сировини тваринного 

походження 

 

Результати навчання РН. Використовувати в практичних умовах знання технології 

функціональних продуктів тваринного походження, в тому числі 

для профілактики конкретних захворювань. 

РОЛЬ НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ У ФОРМУВАННІ СОЦІАЛЬНИХ НАВИЧОК 

(SOFT SKILLS) 

У процесі вивчення дисципліни формуються комунікативні навички, уміння працювати в команді, брати 

на себе відповідальність, навички тайм-менеджменту  

МЕТА ВИВЧЕННЯ  НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ 

Надання здобувачам вищої освіти знань щодо призначення, загальної характеристики, класифікації та 

технології функціональних продуктів із сировини тваринного походження 

ПРОГРАМА НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ 

Тема 1. Функціональні продукти і функціональне харчування 

Тема 2. Молочні продукти функціонального призначення 

Тема 3. Жирові продукти функціонального призначення 

mailto:larysa.kuzmenko@pdau.edu.ua
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Тема 4. М’ясні продукти функціонального призначення 

Тема 5. Функціональні продукти з водних біоресурсів 

МЕТОДИ НАВЧАННЯ І ВИКЛАДАННЯ 

Словесні (лекція, розповідь-пояснення, бесіда), наочні (ілюстрування),  

практичні (практичні роботи, робота з навчально-методичною літературою: конспектування, тезування), 

методи самостійної роботи вдома (завдання самостійної роботи), комп’ютерні і мультимедійні методи 

(використання мультимедійних презентацій) 

ОЦІНЮВАННЯ РЕЗУЛЬТАТІВ НАВЧАННЯ 

Схема нарахування балів, шкала 

та критерії оцінювання 

результатів навчання  

Наведені у Додатку до силабусу 

ПОЛІТИКА ВИВЧЕННЯ НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ ТА ОЦІНЮВАННЯ 

- щодо термінів виконання та 

перескладання 

усі завдання, передбачені програмою, мають бути виконані у 

встановлений термін. Завдання, які здаються із порушенням 

термінів без поважних причин, оцінюються на нижчу оцінку (75% 

від можливої максимальної кількості балів за вид діяльності).  

- щодо академічної 

доброчесності 

списування під час виконання робіт заборонено (в т. ч. із 

використанням мобільних девайсів). Документи стосовно 

академічної доброчесності наведені на сторінці АКАДЕМІЧНА 

ДОБРОЧЕСНІСТЬ ПДАУ: 

https://www.pdau.edu.ua/content/akademichna-dobrochesnist 

Письмові роботи перевіряються на наявність плагіату. У разі 

виявлення факту плагіату здобувач вищої освіти отримує за 

завдання 0 балів і повинен повторно виконати його. 

- щодо відвідування занять відвідування занять є обов’язковим; при наявності 

індивідуального графіку співпраця здобувача та викладача 

відбувається згідно даного графіка.  

- щодо зарахування результатів 

неформальної / інформальної 

освіти 

Є можливість опанування даної навчальної дисципліни за 

програмами академічної мобільності (внутрішньої / міжнародної) 

за наявними укладеними угодами (договорами) між 

Університетом та закладом-партнером та / або індивідуальними 

запрошеннями.  

На здобувачів вищої освіти поширюється право про визнання 

результатів навчання, набутих у неформальній / інформальній 

освіті перед опануванням даної освітньої компоненти. Набуття 

відповідних результатів навчання можливе після успішного 

опанування курсів (з документальним підтвердженням) на 

різноманітних навчальних платформах, зокрема: Prometheus, 

Coursera тощо.  Особливості неформального / інформального 

навчання регламентовані Положенням про порядок визнання 

результатів навчання, здобутих у неформальній та інформальній 

освіті, здобувачами вищої освіти Полтавського державного 

аграрного університету 

https://www.pdau.edu.ua/sites/default/files/node/5555/polozhennyapro

neformalnuosvitu.pdf  

- щодо оскарження результатів 

оцінювання 

відповідно до Положення про оцінювання результатів навчання 

здобувачів вищої освіти в Полтавському державному аграрному 

університеті 

https://www.pdau.edu.ua/sites/default/files/node/5555/polozhennyapro

ocinyuvannya2023.pdf студенти мають право оскаржувати 

результати поточного або семестрового контролю, якщо вони не 

погоджуються з отриманою оцінкою. Після оголошення 

результатів студент може звернутися до викладача з проханням 

надати розʼяснення щодо оцінки. Якщо в процесі обговорення не 

https://www.pdau.edu.ua/content/akademichna-dobrochesnist
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вдається вирішити спірну ситуацію, здобувач освіти має право 

оскаржити результати контрольних заходів. Підставами для 

оскарження можуть бути випадки недотримання викладачем 

встановленої системи оцінювання, зазначеної в робочій програмі 

навчальної дисципліни, необʼєктивне оцінювання, або наявність 

конфлікту інтересів, про існування якого студент не був і не міг 

бути обізнаним до проведення оцінювання. Оскаржити результат 

можна не пізніше наступного робочого дня після його 

оголошення. 
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Додаток до силабусу 

 

СХЕМА НАРАХУВАННЯ БАЛІВ, ШКАЛА ТА КРИТЕРІЇ  

ОЦІНЮВАННЯ РЕЗУЛЬТАТІВ НАВЧАННЯ 

 

Схема нарахування балів із навчальної дисципліни 
 

Назва теми 

Форми контролю результатів 

навчання здобувачів вищої освіти 
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Тема 1. Функціональні продукти і 

функціональне харчування. 1 2 10  
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Тема 2. Молочні продукти 

функціонального призначення. 2 3 15 20 

Тема 3. Жирові продукти 

функціонального призначення. 1 2 10 13 

Тема 4. М’ясні продукти 

функціонального призначення. 2 3 15 20 

Тема 5. Функціональні продукти з 

водних біоресурсів. 2 2 10 34 

Разом 8 12 60 10 10 100 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Шкала та критерії оцінювання 

 

Кількість балів Критерії оцінювання 

опитування 

1 бал присутність на занятті, повна відповідь на питання під час 

експрес-опитування 

виконання завдань на практичних заняттях 

1 бал питання, винесене на розгляд, розкрите повністю, здобувач 

вищої освіти дає розгорнуту відповідь на уточнюючі 

запитання 

захист завдань на практичних заняттях (підготовка презентації) 

5 балів презентація відповідає темі виступу, оформлена без 

граматичних помилок, гарно ілюстрована, але при цьому 

оформлення не відволікає від змісту, інформація викладена 

доступно, структуровано; студент вільно володіє матеріалом 

доповіді, дає вичерпну відповідь на питання 

4 бали презентація відповідає темі виступу, у оформленні допущені 

окремі граматичні помилки, ілюстрована, інформація 

викладена доступно, може бути порушена структурованість 

та послідовність викладення матеріалу; студент володіє 

матеріалом доповіді, дає відповідь на питання з деякими 

неточностями 

3 бали презентація не зовсім розкриває тему виступу, у оформленні 

допущені граматичні помилки, недостатньо ілюстрована, 

інформація викладена непослідовно, порушена 

структурованість презентації; студент погано орієнтується у  

матеріалі доповіді, дає відповідь на питання з помилками 

2 бали презентація не розкриває тему виступу, у оформленні 

допущені граматичні помилки, презентація недостатньо 

ілюстрована, інформація викладена непослідовно, порушена 

структурованість презентації; студент погано орієнтується у  

матеріалі доповіді, дає відповідь на питання з помилками 

1 бал презентація не розкриває тему виступу, у оформленні 

допущені граматичні помилки, презентація недостатньо 

неілюстрована, інформація викладена непослідовно, 

порушена структурованість презентації; виступ студента 

зводиться до зачитування презентації, на питання не дає 

відповіді 

 

 



виконання завдань самостійної роботи 

9-10 балів розкрита відповідь та повне виконання питання самостійної 

роботи, невеликі неточності 

7-8 балів розкрита відповідь в неповному обсязі (недорозкриті 

питання), 

5-6 балів питання розкриті не повністю, відсутні будь які кількісні 

дані 

3-4 бали питання розкриті не повністю, відсутні кількісні дані, 

відсутня хронологія у викладенні матеріалу 

1-2 бали питання розкриті не повністю, відсутні кількісні дані, 

відсутня хронологія у викладенні матеріалу, студент не 

орієнтується у питаннях 

контрольна робота 

9-10 балів відмінна відповідь з невеликою кількістю неточностей, 

повністю розкриті всі питання 

7-8 балів правильно визначена сутність питань, але розкрито їх не 

повністю, допущені деякі незначні помилки 

5-6 балів правильно визначена сутність питань, розкривши їх лише 

частково і допустивши при цьому окремі помилки, котрі не 

впливають на загальне розуміння питань 

3-4 бали правильно визначена сутність питання, недостатньо або 

поверхово розкривши більшість його окремих положень і 

допустивши при цьому окремі помилки, які частково 

вплинули на загальне розуміння проблеми 

1-2 бали частково та поверхово розкрито лише окремі положення 

питань і допущено при цьому певні суттєві помилки, котрі 

значно вплинули на загальне розуміння питань 

 


