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ПОЗНАЧЕННЯ:; Т - Теоретичне навчання;.. - Екзаменаційна сесія; = - Канікули; ВсХТ - Вступ до харчових технологій; ЗТХВ - Загальні технології харчових виробництв; В - Виробнича практика; Д - Підготовка та захист кваліфікаційної роботи; -; П - 
Переддипломна практика;
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III. ПРАКТИКА
№
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1 Навчальна практика (НП) Навчальна практика "Вступ до харчових технологій" 2 7,5 225
2 Навчальна практика (НП) Навчальна практика "Загальні технології харчових виробництв" 4 9 270
3 Виробнича практика (ВП) Загально-технологічна практика 6 6 180
4 Переддипломна практика (ВП) Переддипломна практика 8 6 180

Разом: 28,5 855
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1 Кваліфікаційна робота (КР) Підготовка та захист кваліфікаційної роботи 6; 7; 8 12 360

Разом: 12 360
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1. ОБОВ'ЯЗКОВА ЧАСТИНА
1.1. Дисципліни загальної підготовки

ОК1 Вища математика 1 3 90 ЗО 16 14 60 2,0

ОК2 Економіка підприємства 8 3 90 ЗО 16 14 60 2,3

ОКЗ Іноземна мова (за професійним спрямуванням) 2 1 6 180 60 60 120 2.0 2,0

ОК4 Інформаційні системи та технології 3 4 120 40 16 24 80 2,7

ОК5 Історія та культура України 1 4 120 40 16 24 80 2,7

ОК6 Основи фахової діяльності 1 3 90 ЗО 16 14 60 2,0

ОК7 Правознавство в галузі 3 3 90 ЗО 16 14 60 2.0

ОК8 Українська мова (за професійним спрямуванням) 2 3 90 ЗО 16 14 60 2,0

ОК9 Фізика 2 3 90 ЗО 16 14 60 2,0

ОКЮ Фізичне виховання 4 4 120 80 8 72 40 1.3 1.3 1,3 1.3

ОК11 Філософія 2 3 90 зо 16 14 60 2,0

ОК12 Хімія 1 4 120 40 16 24 80 2,7

Всього за 1.1. Дисципліни загальної підготовки: 43 1290 470 168 62 240 820 0 0 12,7 9,3 6,0 1.3 0,0 0,0 0,0 2,3

1.2. Дисципліни професійної підготовки
ОК13 Безпека життєдіяльності та основи охорони праці 6 3 90 ЗО 16 14 60 2.0

ОК14 Екологія харчових виробництв та утилізація відходів 8 3,5 105 36 16 20 69 2,8

ОК15 Інженерна і комп'ютерна графіка 1 3,5 105 36 16 20 69 2,4

ОК16 Контроль якості та безпечності харчових продуктів 8 5 150 50 18 32 100 3,8

ОК17 Курсова робота "Загальні технології харчових виробництв" 6 3 ■90 90

ОК18 Курсовий проект «Проектування підприємств харчових 
виробництв» 7 3 90 90

ОК19 Менеджмент харчових підприємств 8 3 90 зо 16 14 60 2,3

ОК 20 Основи наукових досліджень 2 3 90 ЗО 16 14 60 2,0

ОК21 Проектування підприємств харчових виробництв 7 5 150 50 18 32 100 3,8

ОК22 Процеси і апарати харчових виробництв 3 3 90 зо 16 14 60 2,0

ОК23 Стандартизація, сертифікація та управління якістю 2 3 90 ЗО 16 14 60 2,0

ОК24 Теоретичні основи харчових виробництв 2 5 150 50 18 32 100 3,3

ОК25 Технічна мікробіологія 1 4 120 40 16 24 80 2,7

ОК26 Технологічне обладнання харчових виробництв 7 3,5 105 36 16 20 69 2,8

ОК27 Технологія бродильних виробництв 4 5 150 50 18 32 100 3,3

ОК28 Технологія води і водопідготовки 3 3,5 105 36 16 20 69 2,4

ОК 29 Технологія жирів та жирозамінників 6 3,5 105 36 16 20 69 2,4

ОКЗО Технологія зберігання і переробки зерна 4 3,5 105 36 16 20 69 2,4

ОК31 Технологія консервування плодів та овочів 4 5 150 50 18 32 100 3,3

ОК32 Технологія молока і молочних продуктів 5 5 150 60 28 32 90 4,0



Всього за 1.2. Дисципліни професійної підготовки:

1 2
ОКЗЗ Технологія м'яса і м'ясних продуктів

ОК 34 Технологія хліба, макаронних виробів та харчоконцентратів

ОК35 Технологія цукру та кондитерських виробів

ОК36 Управління якістю та безпечністю харчових продуктів з 
основами НАССР

ОК37 Харчова хімія

Всього за Навчальна практика:

ОК38 Навчальна практика "Вступ до харчових технологій"

ОК39 Навчальна практика "Загальні технології харчових 
виробництв"

ОК 40 |3агально-технологічна практика
Всього за Виробнича практика:

ОК 41 [Переддипломна практика
Всього за Переддипломна практика:
Всього за 1.3. Практика:

ОК 42 ІПІдготовка та захист кваліфікаційної роботи
Всього за 1.4. Атестація здобу вачів вищої освіти:______
Всього за 1. ОБОВ'ЯЗКОВА ЧАСТИНА:

Всього за 2.1. Дисципліни загальної підготовки:

ВК1 Вибіркова навчальна дисципліна 1
ВК2 Вибіркова навчальна дисципліна 2
ВКЗ Вибіркова навчальна дисципліна 3
ВК4 Вибіркова навчальна дисципліна 4
ВК5 Вибіркова навчальна дисципліна 5
ВК6 Вибіркова навчальна дисципліна 6
ВК7 Вибіркова навчальна дисципліна 7
ВК8 Вибіркова навчальна дисципліна 8

Всього за 2.2. Дисципліни професійної підготовки:

ВК9 Вибіркова навчальна дисципліна 9
ВК10 Вибіркова навчальна дисципліна 10
ВК11 Вибіркова навчальна дисципліна 11
ВК12 Вибіркова навчальна дисципліна 12
ВК13 Вибіркова навчальна дисципліна 13
ВК14 Вибіркова навчальна дисципліна 14
ВК15 Вибіркова навчальна дисципліна 15
ВК16 Вибіркова навчальна дисципліна 16

Всього за 2. ВИБІРКОВА ЧАСТИНА:
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