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(54) Назва корисної моделі: 
 
СПОСІБ ВИГОТОВЛЕННЯ БІСКВІТНОГО ПЕЧИВА  
 

 
(57) Формула корисної моделі: 
 
Спосіб приготування бісквітного печива, що передбачає приготування збитої маси, введення у збиту масу 
суміші сипучих інгредієнтів, заміс тіста, викладання тіста у форми, випікання, охолодження, який 
відрізняється тим, що при приготуванні збитої маси додають пюре з бананів, а на етапі введення в збиту 

масу сипучих інгредієнтів вводять суміш пшеничного борошна вищого ґатунку, рисового борошна та 
кукурудзяного борошна тонкого помелу, за наступним співвідношенням вказаних компонентів, мас. %: 
борошно пшеничне вищого ґатунку 18,36-15,72 
борошно рисове 5,18-5,17 
борошно кукурудзяне тонкого помелу 4,03-6,70 
пюре з бананів 44,58-44,55 
інвертний сироп 27,85-27,86. 
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