
Н А   К О Р И С Н У  М О Д Е Л Ь

№ 159584

СПОСІБ ВИРОБНИЦТВА БРИНЗИ З ЕХІНАЦЕЄЮ 

Видано відповідно до Закону України "Про охорону прав на винаходи 

і корисні моделі".

Зареєстровано в Державному реєстрі України корисних моделей 

18.06.2025.

Директор  

Державної організації «Український 

національний офіс інтелектуальної 

власності та інновацій» 

О.П. Орлюк



(11) 159584 

Сторінка 3 із 4 

 

(19) UA 
(51) МПК (2025.01)  

A23C 19/00 
A23C 19/064 (2006.01) 
A23C 19/14 (2006.01)  

 
 

(21) Номер заявки: 
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(54) Назва корисної моделі: 
 
СПОСІБ ВИРОБНИЦТВА БРИНЗИ З ЕХІНАЦЕЄЮ  
 

 
(57) Формула корисної моделі: 
 
Спосіб виробництва бринзи з ехінацеєю, що включає використання нормалізованого та пастеризованого 
молока, в яке вносять розчин хлористого кальцію, бактеріальну закваску для розсільних сирів і молокозсідний 
фермент, зсідання молока, розрізання згустку та обробку сирного зерна, формування та пресування бринзи, 
соління і дозрівання, який відрізняється тим, що після розрізання згустку відразу вносять екстракт молодого 

листя ехінацеї - 0,5 % від маси сирного зерна, що попередньо у сухому стані подрібнюють та запарюють у 
гарячій воді для дезінфекції і розкриття запаху та смаку. 
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