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МІСЦЕ НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ В ОСВІТНІЙ ПРОГРАМІ 

Статус навчальної 

дисципліни 

Обов’язкова 

Передумови для вивчення 

навчальної дисципліни 

Перелік дисциплін, що передують її вивченню: Процеси і апарати 

харчових виробництв, Технологія води і водопідготовки, 

Технологія бродильних виробництв, Технологія зберігання і 

переробки зерна, Технологія консервування плодів та овочів, 

Технологія молока і молочних продуктів, Технологія мʼяса і 

мʼясних продуктів, Технологія цукру та кондитерських виробів, 

Технологія жирів та жирозамінників, Технологія хліба, 

макаронних виробів та харчоконцентратів 

Компетентності Інтегральна: здатність розв’язувати складні спеціалізовані задачі 

та практичні проблеми технічного і технологічного характеру, що 

характеризуються комплексністю та невизначеністю умов у 

виробничих умовах підприємств харчової промисловості та у 

процесі навчання, що передбачає застосування теоретичних основ 

та методів у сфері харчових технологій. 

- загальні: 

  ЗК1. Знання і розуміння  предметної  області  та  професійної 

діяльності; 

  ЗК9.  Здатність розвʼязувати поставлені задачі та приймати 

відповідні обґрунтовані рішення; 
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  ЗК10. Прагнення до збереження навколишнього середовища; 

- спеціальні (фахові): 

  СК 1. Здатність впроваджувати у виробництво технології 

харчових продуктів на основі розуміння сутності перетворень 

основних компонентів продовольчої сировини впродовж 

технологічного процесу; 

  СК 2. Здатність управляти технологічними процесами з 

використанням технічного, інформаційного та програмного 

забезпечення; 

  СК 4. Здатність забезпечувати якість і безпеку продукції на 

основі відповідних стандартів та у межах систем управління 

безпечністю харчових продуктів під час їх виробництва і 

реалізації; 

  СК 7. Здатність обирати та експлуатувати технологічне 

обладнання, складати апаратурно-технологічні схеми 

виробництва харчових продуктів; 

  СК 9. Здатність проектувати нові або модернізувати діючі 

виробництва (виробничі дільниці) 

Програмні результати 

навчання / Результати 

навчання 

ПРН 1. Знати і розуміти основні концепції, теоретичні та 

практичні проблеми в галузі харчових технологій. 

ПРН 4. Проводити пошук та обробку науково-технічної 

інформації з різних джерел та застосовувати її для вирішення 

конкретних технічних і технологічних завдань 

  ПРН 12. Вміти проектувати нові та модернізувати діючі 

підприємства, цехи, виробничі дільниці із застосуванням систем 

автоматизованого проектування та програмного забезпечення 

  ПРН 13. Обирати сучасне обладнання для технічного оснащення 

нових або реконструйованих підприємств (цехів), знати принципи 

його роботи та правила експлуатації, складати апаратурно-

технологічні схеми виробництва харчових продуктів 

запроектованого асортименту 

  ПРН 17. Організовувати процес утилізації відходів та 

забезпечувати екологічну чистоту виробництва 

  ПРН 23. Мати навички з організації роботи окремих виробничих 

підрозділів підприємства та координування їх діяльності. 

РОЛЬ НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ У ФОРМУВАННІ СОЦІАЛЬНИХ НАВИЧОК (SOFT SKILLS) 

Підвищення свого професійного рівня шляхом продовження освіти та самоосвіти. 

МЕТА ВИВЧЕННЯ НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ 

Формування у здобувачів вищої освіти знань і навичок складання завдання на проектування, 

розроблення навчальних проектів будівництва нових, реконструкції або технічного переоснащення 

діючих підприємств харчової галузі для збільшення випуску продукції, підвищення її якості, 

зменшення витрат на виробництво. Надання здобувачам вищої освіти практичних навичок 

складання завдання на проектування, підбору асортименту продукції, аналізу технологічних 

розрахунків сировини, матеріалів та готової продукції, графіків виробничого процесу, підбору і 

розрахунку технологічного обладнання, робочої сили, енергоносіїв та площ функціональних груп 

приміщень 

ПРОГРАМА НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ 
Тема 1. Основи проектування харчових підприємств, нормативна документація на проектування. 

Тема 2. Розрахунок основної і допоміжної сировини, підбір технологічного обладнання, робочої 

сили, енерговитрат харчових підприємств. 

Тема 3. Особливості проектування м’ясо- та молокопереробних підприємств. 

Тема 4. Особливості проектування плодоконсервних та бродильних підприємств. 

Тема 5. Розрахунок і компонування виробничих площ  під час проектування харчових 

підприємств.  

Тема 6. Компонування виробничих приміщень та обладнання. 



Тема 7. Складові генерального  плану  харчового підприємства.  

Тема 8. Графічна частина проекту будівництва (реконструкції) переробних підприємств харчової 

промисловості. 

МЕТОДИ НАВЧАННЯ І ВИКЛАДАННЯ 

Словесні: лекція, розповідь, пояснення;  

Наочні: ілюстрування, демонстрація;  

Практичні: вправи, практичні завдання, робота з навчально-методичною літературою;  

за мисленням: частково-пошуковий;  

Методи формування пізнавальних інтересів: створення ситуації інтересу;  

Метод використання життєвого досвіду;  

Інтерактивні методи (мозковий штурм, дискусії);  

Комп’ютерні і мультимедійні методи (використання мультимедійних презентацій та 

відеоконтента). 

ОЦІНЮВАННЯ РЕЗУЛЬТАТІВ НАВЧАННЯ 

Схема нарахування балів, 

шкала та критерії 

оцінювання результатів 

навчання 

Наведені у Додатку до силабусу 

ПОЛІТИКА ВИВЧЕННЯ НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ ТА ОЦІНЮВАННЯ  

- щодо термінів виконання та 

перескладання 

виконання завдань практичних робіт, тестів з самостійної роботи, 

які здаються з порушенням термінів без поважних причин, 

оцінюються на нижчу оцінку (-30%). Перескладання поточного та 

підсумкового контролю відбуваються за наявності поважних 

причин з дозволу деканату 

- щодо академічної 

доброчесності 

дотримання академічної доброчесності здобувачами освіти 

передбачає: самостійне виконання навчальних завдань, завдань 

поточного та підсумкового контролю результатів навчання (для 

осіб з особливими освітніми потребами ця вимога застосовується 

з урахуванням їхніх індивідуальних потреб і можливостей); 

посилання на джерела інформації у разі використання ідей, 

розробок, тверджень, відомостей; дотримання норм законодавства 

про авторське право і суміжні права; надання достовірної 

інформації про результати власної навчальної (наукової, творчої) 

діяльності, використані методики досліджень і джерела 

інформації 

- щодо відвідування занять відвідування усіх видів занять обов’язкове. Допускається 

вивчення дисципліни за індивідуальним графіком, погодженим за 

термінами виконання робіт із викладачем і затвердженим 

деканатом 

- щодо зарахування 

результатів неформальної / 

інформальної освіти 

на здобувачів вищої освіти поширюється право про визнання 

результатів навчання, здобутих у неформальній / інформальній 

освіті перед опануванням даної освітньої компоненти. 

Особливості неформального / інформального навчання 

регламентовані Положенням про порядок визнання результатів 

навчання, здобутих у неформальній та інформальній освіті, 

здобувачами вищої освіти Полтавського державного аграрного 

університету 

- щодо оскарження 

результатів оцінювання 

оскарження результатів оцінювання здійснюється у відповідності 

із діючими «Положення про освітню діяльність», «Про 

організацію освітнього процесу в Полтавському державному 

аграрному університеті», «Положення про оцінювання 

результатів навчання здобувачів вищої освіти в Полтавському 

державному аграрному університеті» 
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Додаток до силабусу 

Схема нарахування балів  з навчальної дисципліни 

(181ХТ_бд_2024) 

Назва теми 

Форми контролю результатів навчання 

здобувачів вищої освіти 
 

Разом  

 
опиту-

вання 

виконання 

вправ на 

практичних 

заняттях 

тестування 

самостійної 

роботи 

екза-

мен 

Тема 1. Основи проектування 

харчових підприємств, 

нормативна документація на 

проектування. 

2 3 - 

 

5 

Тема 2. Розрахунок основної і 

допоміжної сировини, підбір 

технологічного обладнання, 

робочої сили, енерговитрат 

харчових підприємств. 

2 3×5 2 19 

Тема 3. Особливості 

проектування м’ясо- та 

молокопереробних 

підприємств. 

2×2 3×4 2 18 

Тема 4. Особливості 

проектування плодоконсервних 

та бродильних підприємств. 

2 3×2 2 10 

Тема 5. Розрахунок і 

компонування виробничих 

площ  під час проектування 

харчових підприємств. 

2 3 2 7 

Тема 6. Компонування 

виробничих приміщень та 

обладнання. 

2 3 2 7 

Тема 7. Складові генерального  

плану харчового підприємства. 
2 3 2 7 

Тема 8. Графічна частина 

проекту будівництва 

(реконструкції) переробних 

підприємств харчової 

промисловості.  

2 3 2 7 

Екзамен    20 20 

Разом 18 48 14 20 100 

 

 

 

 

 

 

 

 



Шкала та критерії оцінювання опитування 

(181ХТ_бд_2024) 

Кількість балів Критерії оцінювання 

2 (максимальна) Здобувач вищої освіти знає методологію пошуку та обробки 

науково-технічної інформації з різних джерел; методику 

проектування нових та модернізації діючих підприємств, 

цехів, виробничих дільниць із застосуванням систем 

автоматизованого проектування та програмного 

забезпечення; принципи роботи та правила експлуатації 

сучасного обладнання для технічного оснащення нових або 

реконструйованих підприємств (цехів); основні вимоги до 

утилізації відходів; організацію роботи окремих виробничих 

підрозділів підприємства та координування їх діяльності, 

що свідчить про максимальний рівень формування 

компетентностей і досягнення програмних результатів 

навчання 

1,5 Здобувач вищої освіти не в повній мірі знає методологію 

пошуку та обробки науково-технічної інформації з різних 

джерел; методику проектування нових та модернізації 

діючих підприємств, цехів, виробничих дільниць із 

застосуванням систем автоматизованого проектування та 

програмного забезпечення; принципи роботи та правила 

експлуатації сучасного обладнання для технічного 

оснащення нових або реконструйованих підприємств 

(цехів); основні вимоги до утилізації відходів; організацію 

роботи окремих виробничих підрозділів підприємства та 

координування їх діяльності, що свідчить про добрий рівень 

формування компетентностей і досягнення програмних 

результатів навчання 

1 Здобувач вищої освіти не точно знає методологію пошуку 

та обробки науково-технічної інформації з різних джерел; 

методику проектування нових та модернізації діючих 

підприємств, цехів, виробничих дільниць із застосуванням 

систем автоматизованого проектування та програмного 

забезпечення; принципи роботи та правила експлуатації 

сучасного обладнання для технічного оснащення нових або 

реконструйованих підприємств (цехів); основні вимоги до 

утилізації відходів; організацію роботи окремих виробничих 

підрозділів підприємства та координування їх діяльності, 

що свідчить про задовільний рівень формування 

компетентностей і досягнення програмних результатів 

навчання 

0,5 Здобувач вищої освіти слабо знає методологію пошуку та 

обробки науково-технічної інформації з різних джерел; 

методику проектування нових та модернізації діючих 

підприємств, цехів, виробничих дільниць із застосуванням 

систем автоматизованого проектування та програмного 



забезпечення; принципи роботи та правила експлуатації 

сучасного обладнання для технічного оснащення нових або 

реконструйованих підприємств (цехів); основні вимоги до 

утилізації відходів; організацію роботи окремих виробничих 

підрозділів підприємства та координування їх діяльності, 

що свідчить про мінімальний рівень формування 

компетентностей і досягнення програмних результатів 

навчання 

0 (мінімальна) Здобувач вищої освіти не володіє теоретичним матеріалом 

занять або не з’явився на заняття і не відпрацював його, що 

не дає можливість оцінити формування компетентностей і 

досягнення результатів навчання 

 

Шкала та критерії оцінювання 

виконання вправ на практичних заняттях  

(181ХТ_бд_2024) 

Кількість балів Критерії оцінювання 

3 (максимальна) Здобувач вищої освіти вміє застосовувати методологію 

пошуку та обробки науково-технічної інформації з різних 

джерел для вирішення конкретних технічних і 

технологічних завдань; проектувати нові та модернізувати 

діючі підприємства, цехи, виробничі дільниці із 

застосуванням систем автоматизованого проектування та 

програмного забезпечення; обирати сучасне обладнання для 

технічного оснащення нових або реконструйованих 

підприємств (цехів), складати апаратурно-технологічні 

схеми виробництва харчових продуктів запроектованого 

асортименту; організовувати процес утилізації відходів та 

забезпечувати  екологічну чистоту виробництва; 

організовувати роботу окремих виробничих підрозділів 

підприємства та координувати їх діяльність, що свідчить 

про максимальний рівень формування компетентностей і 

досягнення програмних результатів навчання 

2 Здобувач вищої освіти не в повній мірі вміє застосовувати 

методологію пошуку та обробки науково-технічної 

інформації з різних джерел для вирішення конкретних 

технічних і технологічних завдань; проектувати нові та 

модернізувати діючі підприємства, цехи, виробничі дільниці 

із застосуванням систем автоматизованого проектування та 

програмного забезпечення; обирати сучасне обладнання для 

технічного оснащення нових або реконструйованих 

підприємств (цехів), складати апаратурно-технологічні 

схеми виробництва харчових продуктів запроектованого 

асортименту; організовувати процес утилізації відходів та 

забезпечувати  екологічну чистоту виробництва; 

організовувати роботу окремих виробничих підрозділів 

підприємства та координувати їх діяльність, що свідчить 



про нормальний рівень формування компетентностей і 

досягнення програмних результатів навчання 

1 Здобувач вищої освіти слабо вміє застосовувати 

методологію пошуку та обробки науково-технічної 

інформації з різних джерел для вирішення конкретних 

технічних і технологічних завдань; проектувати нові та 

модернізувати діючі підприємства, цехи, виробничі дільниці 

із застосуванням систем автоматизованого проектування та 

програмного забезпечення; обирати сучасне обладнання для 

технічного оснащення нових або реконструйованих 

підприємств (цехів), складати апаратурно-технологічні 

схеми виробництва харчових продуктів запроектованого 

асортименту; організовувати процес утилізації відходів та 

забезпечувати  екологічну чистоту виробництва; 

організовувати роботу окремих виробничих підрозділів 

підприємства та координувати їх діяльність, що свідчить 

про мінімальний рівень формування компетентностей і 

досягнення програмних результатів навчання 

0 (мінімальна) Здобувач вищої освіти не володіє матеріалом занять або не 

з’явився на заняття і не відпрацював його, що не дає 

можливість оцінити формування компетентностей і 

досягнення результатів навчання 

 

Шкала та критерії оцінювання 

розв’язування тестів самостійної роботи 

(181ХТ_бд_2024) 

 

Оцінювання самостійної роботи проводиться шляхом тестування наприкінці 

вивчення теоретичного матеріалу і виконання вправ практичних робіт. 

На тестування виноситься 28 тестів, кожний з яких оцінюється в 0,5 бали за 

вірну відповідь і в 0 балів за невірну відповідь. 

 

Кількість балів Критерії оцінювання 

12…14 

(максимальна) 

Здобувач вищої освіти знає методологію пошуку та обробки 

науково-технічної інформації з різних джерел; методику 

проектування нових та модернізації діючих підприємств, 

цехів, виробничих дільниць із застосуванням систем 

автоматизованого проектування та програмного 

забезпечення; принципи роботи та правила експлуатації 

сучасного обладнання для технічного оснащення нових або 

реконструйованих підприємств (цехів); основні вимоги до 

утилізації відходів; організацію роботи окремих виробничих 

підрозділів підприємства та координування їх діяльності, 

що свідчить про максимальний рівень формування 

компетентностей і досягнення програмних результатів 

навчання 



9…11 Здобувач вищої освіти не в повній мірі знає методологію 

пошуку та обробки науково-технічної інформації з різних 

джерел; методику проектування нових та модернізації 

діючих підприємств, цехів, виробничих дільниць із 

застосуванням систем автоматизованого проектування та 

програмного забезпечення; принципи роботи та правила 

експлуатації сучасного обладнання для технічного 

оснащення нових або реконструйованих підприємств 

(цехів); основні вимоги до утилізації відходів; організацію 

роботи окремих виробничих підрозділів підприємства та 

координування їх діяльності, що свідчить про нормальний 

рівень формування компетентностей і досягнення 

програмних результатів навчання 

6…8 Здобувач вищої освіти не точно знає методологію пошуку 

та обробки науково-технічної інформації з різних джерел; 

методику проектування нових та модернізації діючих 

підприємств, цехів, виробничих дільниць із застосуванням 

систем автоматизованого проектування та програмного 

забезпечення; принципи роботи та правила експлуатації 

сучасного обладнання для технічного оснащення нових або 

реконструйованих підприємств (цехів); основні вимоги до 

утилізації відходів; організацію роботи окремих виробничих 

підрозділів підприємства та координування їх діяльності, 

що свідчить про задовільний рівень формування 

компетентностей і досягнення програмних результатів 

навчання 

1…5 Здобувач вищої освіти слабо знає методологію пошуку та 

обробки науково-технічної інформації з різних джерел; 

методику проектування нових та модернізації діючих 

підприємств, цехів, виробничих дільниць із застосуванням 

систем автоматизованого проектування та програмного 

забезпечення; принципи роботи та правила експлуатації 

сучасного обладнання для технічного оснащення нових або 

реконструйованих підприємств (цехів); основні вимоги до 

утилізації відходів; організацію роботи окремих виробничих 

підрозділів підприємства та координування їх діяльності, 

що свідчить про мінімальний рівень формування 

компетентностей і досягнення програмних результатів 

навчання 

0 (мінімальна) Здобувач вищої освіти не володіє матеріалом самостійної 

роботи або не з’явився на тестування самостійної роботи, 

що не дає можливість оцінити формування компетентностей 

і досягнення результатів навчання 

 

 

 

 



Шкала та критерії оцінювання результатів навчання здобувачів вищої освіти 

(форма семестрового контролю – екзамен) 

(181ХТ_бд_2024) 

 

Вид 

завдання 
Бали Критерії оцінювання 

для 1-го 

теоретич-

ного 

питання 

0 відсутність відповіді на теоретичне питання, що не дає 

можливість оцінити формування компетентностей та отримання 

програмних результатів навчання у здобувача вищої освіти 

1 початкова відповідь на теоретичне питання, що не дає 

можливість оцінити формування компетентностей та отримання 

програмних результатів навчання у здобувача вищої освіти 

2 часткова відповідь на теоретичне питання, що не дає 

можливість оцінити формування компетентностей та отримання 

програмних результатів навчання у здобувача вищої освіти 

3 часткова відповідь на теоретичне питання, що свідчить про 

неповне формування компетентностей та отримання 

програмних результатів навчання у здобувача вищої освіти 

4 неповна відповідь на теоретичне питання, що свідчить про  

частково неповне формування компетентностей та отримання 

програмних результатів навчання у здобувача вищої освіти 

5 теоретичне питання розкрито повністю, що свідчить про повне 

формування компетентностей та отримання програмних 

результатів навчання у здобувача вищої освіти 

для 2-го 

теоретич-

ного 

питання 

0 відсутність відповіді на теоретичне питання, що не дає 

можливість оцінити формування компетентностей та отримання 

програмних результатів навчання у здобувача вищої освіти 

1 початкова відповідь на теоретичне питання, що не дає 

можливість оцінити формування компетентностей та отримання 

програмних результатів навчання у здобувача вищої освіти 

2 часткова відповідь на теоретичне питання, що не дає 

можливість оцінити формування компетентностей та отримання 

програмних результатів навчання у здобувача вищої освіти 

3 часткова відповідь на теоретичне питання, що свідчить про 

неповне формування компетентностей та отримання 

програмних результатів навчання у здобувача вищої освіти 

4 неповна відповідь на теоретичне питання, що свідчить про  

частково неповне формування компетентностей та отримання 

програмних результатів навчання у здобувача вищої освіти 

5 теоретичне питання розкрито повністю, що свідчить про повне 

формування компетентностей та отримання програмних 

результатів навчання у здобувача вищої освіти 

для 3-го 

практик-

ного 

завдання 

0 відсутність розрахунку практичного завдання, що не дає 

можливість оцінити формування компетентностей та отримання 

програмних результатів навчання у здобувача вищої освіти 

2 здійснена спроба розрахунку практичного завдання, формули 

для розрахунку практичного завдання наведено невірно, що не 



дає можливість оцінити формування компетентностей та 

отримання програмних результатів навчання у здобувача вищої 

освіти 

4 формули для розрахунку практичного завдання наведено 

частково невірно, що не дає можливість оцінити формування 

компетентностей та отримання програмних результатів 

навчання у здобувача вищої освіти 

6 формули для розрахунку практичного завдання наведено вірно, 

в розрахунках допущено значні помилки, відповідь невірна, що 

свідчить про неповне формування компетентностей та 

отримання програмних результатів навчання у здобувача вищої 

освіти 

8 формули для розрахунку практичного завдання наведено вірно, 

в розрахунках допущено незначні помилки, відповідь частково 

невірна, що свідчить про частково неповне формування 

компетентностей та отримання програмних результатів 

навчання у здобувача вищої освіти 

10 розрахунки практичної завдання виконані правильно, 

сформовані повні висновки, що свідчать про повне формування 

компетентностей та отримання програмних результатів 

навчання у здобувача вищої освіти 

 

 


