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Ha ocBiTHbo-rpo$ecifiHy nporpaMy <<Xapuoni rexHo.nori'r>

repuroro (6arca.nanpcsrcoro) pinur nuruoi ocniru
sa cneqia.nruicno 18L <Xap'Ioei rexno.norii'>

ra.nysi 3HaHb 18 <<Bupo6Hrqrso ra rexHo.nori'r>>

Ocsirnro-upoSecifina rporpaMa <Xapuoei TexHoЛ o「11》 ΠepШ o「o

(6arananpcrroro) pinnx suuloi ocniru, qo peani3yerbcf, y llonraecbKoMy AepxaBHoMy

arpapHoMy yniaepcureri, cflp-f,MoBaHa Ha ni4roroery KoHKypeHrocrpoMoxHklx

Saxinqin, 3AarHr4x eserrueuo nparlrcBarvt B cyqacHlax yMoBax po3BIaTKy xapuonoi

rpoMl{cnoBocri Yrpainu.
flx Ar{peKrop llpunauroro ui4upneucma <Biloqepriecrra arponpoMl4cJloBa

rpyla>), AismHicrr rKoro uos's3aua s ezpo6nLIIITBoM Ta nepepo6roro Nloro'rHoi

upo4yrqii, xouy siA:Haqurr{ Br4coKnfi pinenr niArorosrcH sAo6ynauin oceiru sa qierc

cueuialgricrro. Harue fli4upraevrcrBo Bxe rpur;aluir..{ac cnisnpallrce s flomascbKl4M

AepxaBHr4M arpapHurvr yninepclrreroM, 3oKpeMa y [L{TaHHrx [paKrIa'{Hoi niArorosxu
rvrafi6yrrrix Saxirqin. Ha 6asi fligupueucrna cryAeHrLI npoxoA-flrb HaBq€uIbHy Ha

nNpo6uzuy [paKTr.rKpr, rqo 1La€ iM uoxnnnicm 6esuocepeAHbo osHafioNaurkrcfl 3

cyrracHr4Mr,r rexHoJrori.rHrrldr.r npoqecaMll nnpo6nuqrna MoJIoqHoi upo4yrqii,
oco6.xunocrqMu opraHieaqii nupo6ru4llTBa ra cI4creMaMI{ KoHTporuo grocri.

Baxrnso ei4euauurrr, rrlo BLTnycKHLIrz flolraBcbKoro AepxaBHoro alpapHoro

yninepcurery ycriruno npaqrcrorb Ha HaIIroMy lli4upnerr,rcrni. Borul AeMoHcrpylorb
rpyHToBHi reoperuqni sHaHH.rr, [paKruqHi HaBur{KI4, niAnosi,qanrnict ra s4arHicru

1nBHAKS aAarrryBartrcfl Ao nnpo6uraulax yMoB. Ue csia.Il4rb rlpo xrcicHy ri4roronry

Saxinqin 3a ocsirHro-npo$ecifinoro rporpaMoro <Xapuoni rexuouorii>> ra iT

riAuosiAHicrr cyuacHplM uorpe6au xapuoaoi rpoMl,Icnonocri.
Oco6n1aeo rro3r4rr4BHt4M e re, rqo po3po6surz ocrirnroi [porpaMu aKTI{BHo

ssaeNroAirorr si crefirxolAepaMu ra BpaxoByrorb ixni upouosuqii. -f,x peqeuseHr uiei
rpolpaMu, fl roAaBaB cnoi perovrenAarlii uig qac norepeAHboro o6ronopennx, i
ilpr{eMHo niAsHaqurn, qo BoHtr 6yrru BpaxoBaHi nia qac ii oHoBJIeHHx. Tarcuil uiaxia
cni4unrr upo ni4rpuricu yninepcurery Ao cuinupaqi s po6oroAaBIIrMLI ra rlparHeHHf,

ΠocTiЙHo BД ocKOHaЛ Ю BaTИ ocBlTHlИ  ΠpOЦec.

Y cy.racnux yMoBax po3BurKy xapqonoi upoMucJloBocri, :orpeMa MoJIo'rHoi

ralysi, ui,qroronxa BucoKoKBani$ixonanux Qaxisqis e na,qsnuuafiHo BaxJIuBoIo.

Ocnigro-npoSecifiua rpolpaMa <Xap.roni rexnororii>> :a6esneuye Sopuynannx
Heo6xiД HИx KOMIeTcHTHoCTeИ ,ЯKl Д03BOЛЯЮ TЬ BИΠyCKHИ KaM Cф CKTИBHO ΠpaЦЮ BaTИ

ua ui4npraeMcrBax xapuoeoi rany:i Ta crrpkrflTl{ po3BI4rKy Bupo6nuqrea qricHoi ra
6egne.rHoi xapuoaoi upo,4yxqii.

Baaxaro, uo ocsirnro-upo$ecifiHa rlporpaMa <Xapuoai rexHoJlorii>> nepruoro

(6arananpcmoro) pirnx ruqoi ocsiru e aKryzmbHolo, sllicrosHolo ra raKolo, qo
niAuosiAae cyqacHrM BuMoraM prIHKy upaqi, a ii pealisaqix y flomascrKoMy

.qepxaBuoMy arpapHoMy ynirepcnreri sa6e3rleqye ui4rororry BrlcoKoKBaliQiror a:nl,ltx

Saxirqin Anfl xapqoeoi uPourlcJlo
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РЕЦЕНЗІЯ 
на освітньо-професійну програму 

ХАРЧОВІ ТЕХНОЛОГІЇ
першого (бакалаврського) рівня вищої освіти спеціальності 

181 Харчові технології, галузі знань 18 Виробництво та технології 
для 2024 року набору

Сучасний етап розвитку харчової промисловості характеризується 
високою динамікою, впровадженням інноваційних технологій і посиленням 
вимог до безпечності та якості продукції. У таких умовах питання підготовки 
компетентних, мобільних і конкурентоспроможних фахівців для галузі набуває 
особливої актуальності. Саме тому вдосконалення професійної підготовки 
здобувачів вищої освіти за спеціальністю 181 «Харчові технології» є важливим 
завданням закладів вищої освіти.

Представлена освітньо-професійна програма першого бакалаврського 
рівня за спеціальністю 181 «Харчові технології», що реалізується у 
Полтавському державному аграрному університеті, є комплексним і логічно 
вибудуваним документом, який визначає зміст і структуру підготовки фахівців 
для професійної діяльності у сфері харчових виробництв.

Освітні компоненти 01111, розміщені у чіткій послідовності відповідно до 
структурно-логічної схеми підготовки. Така організація освітнього процесу 
сприяє поступовому та системному засвоєнню знань — від фундаментальних 
основ до спеціалізованих технологічних дисциплін. Зміст програми охоплює 
широкий спектр фахових освітніх компонентів, що забезпечують формування 
як загальних, так і професійних компетентностей, визначених стандартом вищої 
освіти.

Особливої уваги заслуговує практична складова підготовки. Значна 
кількість кредитів ЄКТС відведена на проходження навчальної та виробничої 
практик, що дозволяє студентам закріпити теоретичні знання в реальних 
виробничих умовах, ознайомитися з сучасним обладнанням і технологічними 
процесами, а також сформувати професійні навички, необхідні для подальшого 
працевлаштування. Фахові компетентності, передбачені програмою, мають 
прикладний характер і безпосередньо орієнтовані на професійну діяльність у 
галузі харчових технологій.

Позитивно ,що передбачено міждисциплінарну курсову роботу «Загальні 
технології харчових виробництв», яка сприяє інтеграції знань із різних 
навчальних дисциплін та формуванню цілісного бачення технологічних




