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Категорія 

стейкхолдерів 

Прізвище та ім’я  Місце роботи 

(навчання) 

Зміст пропозиції та її обґрунтування Примітка про 

врахування/неврахування 
Внутрішній  

(викладач ОП) 

 

Дудник Володимир 

Сизоненко Наталія  

Кузьменко Лариса 

 Помаз Юлія 

Дубова Галина 

Семенов Анатолій 

Тендітник 

Володимир 

Юхно Віктор 

Полтавський 

державний 

аграрний 

університет 

Внести зміни до Матриці відповідності програмних 

компетентностей й результатів навчання таким 

компонентам освітньої програми: ОК 13 «Безпека 

життєдіяльності та основи охорони праці»; ОК 8 

«Українська мова (за професійним спрямуванням)»; 

ОК 31 «Технологія зберігання і переробки зерна»; 

ОК 11 «Філософія»; ОК 32 «Технологія 

консервування плодів та овочів»; ОК 21 

«Проектування підприємств харчових виробництв»; 

ОК 18 Курсовий проект «Проектування 

підприємств харчових виробництв»; ОК 9 «Фізика»; 

ОК 33 «Технологія молока і молочних  продуктів»; 

ОК 28  «Технологія бродильних виробництв». 

Враховано  

Внутрішній  

(гарант ОП) 

Будник  

Ніна   

Полтавський 

державний 

аграрний 

університет 

 1. У структурно-логічній схемі освітньо-

професійної програми зазначити освітні 

компоненти, що забезпечують інтегральну 

компетентність. 

Враховано 

2. Під час викладання ОК 30 «Технологія жирів та 

жирозамінників» активізувати проведення виїзних 

занять та проходження здобувачами вищої освіти 

виробничої практики на провідних підприємствах 

відповідної галузі; продовжувати підвищення 

професійної відповідності даній ОК шляхом 

проходження стажування (підвищення кваліфікації)  

на підприємствах з видобутку жирів різного 

Враховано 

https://www.pdau.edu.ua/sites/default/files/node/10520/proyektophtbakalavr2023rn090123.pdf


походження та виготовлення майонезних соусів.   

Внутрішній  

(викладач ОП) 

Сизоненко Наталія Полтавський 

державний 

аграрний 

університет 

1. Доцільно презентувати структурно-логічну схему 

освітньої програми  у розрізі дисциплін у формі 

блок-схеми за зразком Проєкту з ОПП Політологія 

(магістр). 

Не враховано 

Внутрішній  

(група 

розробників) 

Кайнаш  

Алла  

Полтавський 

державний 

аграрний 

університет 

1. В розділі 2 «Перелік компонентів освітньо-

професійної програми» для ОК 40 «Виробнича 

Загально-технологічна практика» вказати форму 

підсумкового контролю «диференційований залік» 

Враховано 

2. В розділі 8 п. «Кадрове забезпечення» уточнити 

кількість розробників кандидатів с/г наук. 

Враховано 

Зовнішній 

(представник 

роботодавців) 

 

Моргун  

Юлія 

Компанія 

«Danone» 

(менеджер з 

розробки та 

досліджень 

продукту).  

У зв’язку із збільшенням попиту на продукцію і 

технології переробки органічної та екологічно 

чистої сировини включити до обов’язкових або  

вибіркових компонентів «Основи виробництва 

харчових екопродуктів». 

Взято до розгляду 

Внутрішній  

(викладач ОП) 

Дубова  

Галина 

Полтавський 

державний 

аграрний 

університет 

СК 6 «Здатність укладати ділову документацію та 

проводити технологічні та економічні розрахунки» 

та СК 14 «Здатність застосовувати інформаційно-

комунікаційні технології, професійні та базові 

знання в галузі економіки і логістики для вирішення 

прикладних задач, проводити технологічні, технічні 

та економічні розрахунки» (визначена 

університетом) містять однакові компоненти 

«проводити технологічні та економічні 

розрахунки».  Пропозиція відредагувати СК 14. 

Враховано 

Внутрішній  

(здобувач вищої 

освіти) 

Івер  

Олеся  

Полтавський 

державний 

аграрний 

університет 

Залучати іноземних лекторів, фахівців галузі  для 

проведення лекцій, майстер-класів англійською 

мовою. Розширювати можливості навчання за 

програмами міжнародної академічної мобільності. 

Враховано 

Зовнішній 

(академічна 

спільнота) 

Галенко  

Олег 

Національний 

університет 

харчових 

Перевести до вибіркових компонентів ОК 31 

«Технологія зберігання і переробки зерна». 

Враховуючи досвід провідних ЗВО (НУХТ, ОНТУ) 

Взято до розгляду 



 технологій,  

м. Київ 

(доцент кафедри 

технології м'яса і 

м'ясних 

продуктів) 

– дана ОК не є обов’язковою. За даним напрямком 

відсутні публікації викладачів та студентів, не 

виконуються курсові та кваліфікаційні роботи за 

тематикою дисципліни, що підтверджено 

результатами моніторингу сайту ПДАУ, 

факультету, кафедри харчових технологій.  

Зовнішній 

(академічна 

спільнота)  

 

Фарісєєв  

Андрій  

Дніпровський 

національний 

університет 

імені Олеся 

Гончара (доцент 

кафедри 

харчових 

технологій) 

Перевести до вибіркових компонентів ОК 7 

«Правознавство», яка у провідних закладах вищої 

освіти (НУХТ, ОНТУ, ДНУ ім. О. Гончара) не є 

обов’язковою. На заміну ОК 7 доцільно до переліку 

обов’язкових компонент для бакалаврів з харчових 

технологій ввести ОК «Комплексна переробка 

вторинної рослинної та тваринної сировини», що є 

актуальною після вивчення технологій харчових 

продуктів, що викладаються на даній ОПП. 

Не враховано 

Внутрішній  

(група 

розробників) 

Будник  

Ніна   

Кайнаш  

Алла  

Полтавський 

державний 

аграрний 

університет 

1. Враховуючи, що підготовка фахівців 

здійснюється для широкого спектру галузей 

харчової промисловості доцільно для ОК 16 

«Контроль якості та безпечності харчових 

продуктів» збільшити загальний обсяг до 5,0 

кредитів, що дасть можливість дослідити якість та 

безпечність широкого асортименту харчових 

продуктів. 

Враховано 

2. Збільшити загальний обсяг ОК 14 «Екологія 

харчових виробництв та утилізація відходів» до 3,5 

кредитів, що обґрунтовано необхідністю 

додаткового детального вивчення наслідків війни 

на навколишнє середовище, клімат, глобального 

потепління, забруднення повітря, що безпосередньо 

впливатиме на продовольчу сировину та харчове 

виробництво. 

Враховано 

 


