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СПИСОК НАУКОВИХ І  

НАВЧАЛЬНО-МЕТОДИЧНИХ ПРАЦЬ  

СУКМАНОВА ВАЛЕРІЯ ОЛЕКСАНДРОВИЧА 

 

доктора технічних наук, професора, старшого наукового 

співробітника, Заслуженого діяча науки і техніки України, 

лауреата Державної премії України в галузі науки і техніки 

 
1979 

1. Выбор номенклатуры показателей для обобщенной оценки качества 

картофелечисток / Н. А. Шквырский, В. А. Сукманов // Оборудование для 

предприятий торговли и общественного питания. Отечественный 

производственный опыт : обзор. информ. / ЦНИИТЄИлегпищемаш. - М., 

1979. – Вып. 3. 

2. Исследование некоторых эксплуатационных показателей 

картофелечисток периодического действия / Н. А. Шквырский, С. А. 

Махичин, В. А. Сукманов // Оборудование для предприятий торговли и 

общественного питания. Отечественный производственный опыт : обзор. 

информ. / ЦИИТЭИлегпищемаш. - М., 1979. - Вып. 3. 

3. Исследование обобщенного показателя качества картофелечисток / Н. 

А. Шквырский, С. А. Махичин, В. А. Сукманов // Оборудование для 

предприятий торговли и общественного питания. Отечественный 

производственный опыт : обзор. информ. / ЦИИТЭИлегпищемаш. - М., 1979. 

– Вып. 3. 

4. Картофелеочистительное оборудование камерного типа и оценка его 

качества / Н. А. Шквырский, В. А. Сукманов // Оборудование для 

предприятий торговли и общественного питания. Отечественный 

производственный опыт : обзор. информ. / ЦНИИТЭИлегпищемаш. - М., 

1979. - Вып. 12. 

5. Качество картофелечисток и его изменение во времени / Н. А. 

Шквырский, В. А. Сукманов // Оборудование для предприятий торговли и 

общественного питания. Отечественный производственный опыт : обзор. 

информ. / ЦНИИТЭИлегпищемаш. - М., 1979. – Вып. 2. 

6. Механическое оборудование предприятий общественного питания и 

определение его надёжности / Н. А. Шквырский, И. Н. Калашникова, А. Г. 

Андрющенко, В. А Сукманов // Оборудование для предприятий торговли и 

общественного питания. Отечественный производственный опыт : обзор. 

информ. / ЦНИИТЭИлегпищемаш. - М., 1979. - Вып. 11. 

7. Стенд для определения энергозатрат очистки корнеплода / Н. А. 

Шквырский, В. А. Сукманов // Оборудование для предприятий торговли и 

общественного питания. Отечественный производственный опыт : обзор. 

информ. / ЦНИИТЭИлегпищемаш. - М., 1979. – Вып. 1. 
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1980 

8. Исследование нагруженности рабочих органов картофелечисток / Н. А. 

Шквырский, В. А. Сукманов // Оборудование для предприятий торговли и 

общественного питания. Отечественный производственный опыт : обзор. 

информ. / ЦНИИТЭИлегпищемаш. - М., 1980. – Вып. 4. 

9. Исследование основных эксплуатационных показателей качества 

картофелеочистительных машин с целью повышения их технического уровня 

: автореф. дис. … канд. техн. наук : 05.02.14 - Машины и аппараты пищевых 

производств / В. А. Сукманов ; Моск. технолог. ин-т пищевой пром-сти. – М., 

1980. 

10. Исследование основных эксплуатационных показателей качества 

картофелеочистительных машин с целью повышения их технического уровня 

: дис. … канд. техн. наук : 05.02.14 – Машины и аппараты пищевых 

производств / В. А. Сукманов ; Моск. технолог. ин-т пищевой пром-сти. – М., 

1980. – 220 с. 

11. Прогнозирование параметров картофелечисток для предприятий 

общественного питания / Н. А. Шквырский, С. А. Махичин, В. А. Сукманов // 

Оборудование для предприятий торговли и общественного питания. 

Отечественный производственный опыт : обзор. информ. / 

ЦНИИТЭИлегпищемаш. - М., 1980. – Вып. 6. 

1981 

12. К вопросу аттестации торгово-технологического оборудования / В. А. 

Сукманов // Оборудование для предприятий торговли и общественного 

питания. Отечественный производственный опыт : обзор. информ. / 

ЦНИИТЭИлегпищемаш. - М., 1981. – Вып. 6. – С. 3-6. 

13. Универсальные кухонные машины для предприятий массового питания 

за рубежом / Ю. А. Кратков, В. А. Сукманов // Оборудование для 

предприятий торговли и общественного питания. Отечественный 

производственный опыт : обзор. информ. / ЦНИИТЭИлегпищемаш. - М., 

1980. – Вып. 6. 

1982 

14. Абразивный материал : а. с. 994454 / Н. А. Шквырский, В. А. 

Сукманов. – Опубл. 1982. 

15. Исследование надёжности автоматизированных складских комплексов 

СМК-2 / Н. А. Шквырский, И. Н. Калашникова, В. А. Сукманов // 

Оборудование для предприятий торговли и общественного питания. 

Отечественный производственный опыт : обзор. информ. / 

ЦНИИТЭИлегпищемаш. – М., 1982. – Вып. 5. – С. 8-11. 

16. К вопросу оценки уровня качества торгово-технологического 

оборудования / В. А. Сукманов, В. Н. Медведев, А. Ф. Писецкий // Стандарты 

и качество. – 1982. - № 7. – С. 51-54. 

17. *Установка для ускоренных испытаний материала на износ / В. А. 

Сукманов // Оборудование для предприятий торговли и общественного 
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питания. Отечественный производственный опыт : обзор. информ. / 

ЦНИИТЭИлегпищемаш. – М., 1982. 

1983 

18. К вопросу повышения надёжности и долговечности отдельных деталей 

торгово-технологического оборудования / В. А. Сукманов, И. Н. 

Калашникова // Оборудование для предприятий торговли и общественного 

питания. Отечественный производственный опыт : обзор. информ. / 

ЦНИИТЭИлегпищемаш. – М., 1983. – Вып. 12. – С. 3-5. 

1984 

19. Исследование влияния технологических факторов изготовления 

абразивных робочих органов / В. А. Сукманов. – М., 1984. – Деп. в ВИНИТИ, 

№ 363 мл-Д84. 

20. Исследование надежности торгово-технологического оборудования. Ч. 

1 : отчет о НИР (закл.) / Донец. ин-т сов. торговли, Каф. общеинженер. 

дисцип. ; науч. рук. В. А. Сукманов. - № 727/1984. - Донецк, 1984. - 90 с. – 

Библиогр.: с. 27-29. 

21. Оценка и исследование качества мясорубок / В. А. Сукманов. – М., 

1984. – Деп. в ВИНИТИ, № 364 мл-Д84. 

22. Повышение качества абразивных рабочих органов 

картофелеочистительных машин / В. А. Сукманов. – М., 1984. – Деп. в 

ВИНИТИ, № 365 мл-Д84. 

23. Роль и место реологических исследований в совершенствовании 

методов оценки качества торгово-технологического оборудования / С. А. 

Махичин, В. А. Сукманов // Проблемы индустриализации общественного 

питания страны : сб. тез. докл. всесоюз. науч. конф., Харьков, 27-29 нояб. 

[1984 г.]. – Х., 1984. 

24. Тенденция совершенствования торгово-технологического 

оборудования / В. А. Сукманов, И. Б. Левит // Проблемы индустриализации 

общественного питания страны : сб. тез. докл. всесоюз. науч. конф., Харьков, 

27-29 нояб. [1984 г.]. – Х., 1984. 

25. Устройство для автоматического регулирования продолжительности 

процесса взбивания во взбивательных машинах / В. А. Сукманов, И. Б. Левит 

// Проблемы индустриализации общественного питания страны : сб. тез. 

докл. всесоюз. науч. конф., Харьков, 27-29 нояб. [1984 г.]. – Х., 1984. 

1985 

26. Исследование надежности некоторых типов торгово-технологического 

оборудования и их зарубежных аналогов / В. А. Сукманов // Оборудование 

для предприятий торговли и общественного питания. Отечественный 

производственный опыт : обзор. информ. / ЦНИИТЭИлегпищемаш. – М., 

1985. 

27. Определение коэфициентов весомости показателей качества торгово-

технологического оборудования / В. А. Сукманов, И. Б Левит. - М., 1985. – 

Деп. в ЦНИИТЭИцентросоюза 01.10.1985, № 45-85Д. 
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28. Оригинальная картофелечистка : / В. А. Сукманов // Общественное 

питание. – 1985. - № 8. – С. 30. 

1986 
29. Исследование безотказности и ремонтопригодности торгово-

технологического оборудования : отчет о НИР (закл.) / Донец. ин-т сов. 

торговли, Каф. общеинженер. дисцип. ; науч. рук. В. А. Сукманов. - № 

727/1986. - Донецк, 1986. – 88 с. - Библиогр.:с. 87-88. 

30. К вопросу определения коэффициентов весомости показателей 

качества торгово-технологического оборудования / В. А. Сукманов, И. Б. 

Левит // Надежность и качество. – М., 1986. – С. 32-37. 

31. Математическая модель процесса получения взбитых смесей с 

наилучшими реологическими характеристиками / В. А. Сукманов, И. Б. 

Левит, С. А. Соколов. // Теоретические и практические аспекты применения 

методов инженерной физико-химической механики с целью 

совершенствования и интенсификации технологических процессов пищевых 

производств : тез. док. на всесоюз. конф. – М., 1986. 

32. Определение коэффициентов весомости показателей качества торгово-

технологического оборудования : реф. ст. / В. А. Сукманов, И. Б. Левит // 

Изв. вузов. Пищевая технология. – 1986. – № 3 (172). - С. 124. – ISSN 0579-

3009. 

33. Построение экспериментальных кривых качества мясного фарша, 

получаемого в общественном питании / В. А. Сукманов, И. Б. Левит // 

Теоретические и практические аспекты применения методов инженерной 

физико-химической механики с целью совершенствования и интенсификации 

технологических процессов пищевых производств : тез. док. на всесоюз. 

конф. – М., 1986. 

1987 

34. Исследование надёжности машин измельчения варёных продуктов 

МИВП / Н. Ф. Писарев, В. А. Сукманов, И. Б. Левит // Оборудование для 

предприятий торговли и общественного питания. Отечественный 

производственный опыт : обзор. информ. / ЦНИИТЭИлегпищемаш. – М., 

1987. – Вып. 5. 

35. Исследование надёжности машин измельчения сырых овощей МИСО / 

В. А. Сукманов, И. Б. Левит // Оборудование для предприятий торговли и 

общественного питания. Отечественный производственный опыт : обзор. 

информ. / ЦНИИТЭИлегпищемаш. – М., 1987. – Вып. 9. 

36. Исследование надёжности торгово-технологического оборудования / В. 

А. Сукманов // Научно-технический прогресс в общественном питании : тез. 

док. на IX всесоюз. отрасл. конф / НИИОП. – М., 1987. 

37. Определение показателей надёжности зарубежного торгово-

технологического оборудования / В. А. Сукманов, И. Б. Левит, С. А. Соколов 

// Научно-технический прогресс в общественном питании : тез. док. на IX 

всесоюз. отасл. конф. / НИИ обществ. питания. – М., 1987. 
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38. Повышение технического уровня и качества торгово-технического 

оборудования / В. А. Сукманов, С. А. Мачихин, И. Б. Левит // Научно-

технический прогресс в общественном питании : тез. док. на IX всесоюз. 

отрасл. конф. / НИИ обществ. питания . – М., 1987. 

39. Прогнозирование обобщённого показателя качества торгово-

технологического оборудования и определение параметров перспективных 

моделей / В. А. Сукманов, И. Б. Левит // Научно-технический прогресс в 

общественном питании : тез. док. на IX всесоюз. отрасл. конф. / НИИ 

обществ. питания . – М., 1987. 

40. Роль и место реологических исследований в повышении технического 

уровня торгово-технологического оборудования / В. А. Сукманов. // Научно-

технический прогресс в общественном питании : тез. док. на IX всесоюз. 

отрасл. конф. / НИИ обществ. питания . – М., 1987. 

1988 

41. Исследование безотказности и ремонтопригодности торгово-

технологического оборудования : отчет о НИР (закл.) / Донец. ин-т сов. 

торговли, Каф. общеинженер. дисцип. ; науч. рук. В. А. Сукманов. - Донецк, 

1988. - 147с. - Библиогр.: с. 127-131. 

42. Качество очистки картофеля в предприятиях общественного питания / 

В. А. Сукманов // Отраслевая наука в обеспечении перестройки 

общественного питания : сб. докл. Х всесоюз. конф., Москва, 13-15 сент. 

1988 г. – М., 1988. 

43. Надежность зарубежного торгово-технологического оборудования / Н. 

Ф. Писарев, В. А. Сукманов // Оборудование для предприятий торговли и 

общественного питания. Отечественный производственный опыт : обзор. 

информ. / ЦНИИТЭИлегпищемаш. – М., 1988. – Вып. 10. – С. 1-3. 

44. Определение перспектив развития оборудования для механической 

обработки продуктов питания : отчет о НИР (закл.) / Донец. ин-т сов. 

торговли ; Каф. общеинженер. дисцип. ; науч. рук. В. А. Сукманов. - Донецк, 

1988. – 199 с. - Библиогр.: с. 63-68. 

1989 

45. Разработка экспериментального устройства для оптимизации 

продолжительности процесса взбивания во взбивальных машинах : отчет о 

НИР (закл.) / Донец. ин-т сов. торговли ; Каф. общеинженер. дисцип. ; науч. 

рук. В. А. Сукманов. - Донецк, 1989. – 88 с. - Библиогр.: с. 46-48. 

1990 

46. Обеспечения высокого качества смесей, получаемых во взбивальных 

машинах / В. А. Сукманов, И. Б. Левит // Торговля и общественное питание в 

новых условиях хозяйствования / М-во торговли УССР, Донец. ин-т сов. 

торговли. – Донецк : ДИСТ, 1990. – Вып. 1. – С. 161. – ISBN 5-7707-0393-8. 

1991 

47. Оценка качества сбитых смесей / В. А. Сукманов, И. Б. Левит // 

Торговля в условиях перехода к рыночным отношениям / М-во торговли 
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Украины, Донец. ин-т сов. торговли. – Донецк, 1991. - С. 188-191. - ISBN 5-

77072003-4. 

1992 

48. Способи інтенсифікаціїї i регулювання процесу збивання / В. О. 

Сукманов, І. Б. Левіт // Торгівля і ринок України / М-во освіти України, 

Донец. комерц. ін-т. – Донецьк, 1992. – C. 203-205. – ISBN 5-7707-0513-2. 

1993 

49. Математическая модель изменения структурно-механических 

характеристик смесей / В. А. Сукманов, И. Б. Левит, Л. М. Михно // Хранение 

и переработка сельхозсырья. – 1993. - № 1. – С. 39-41. 

50. Метод та обладнання для оцінки ушкодження бульб при їх обчистці 

указаним способом / В. О. Сукманов, І. Б. Левіт // Торгівля і ринок України / 

М-во освіти України, Донец. комерц. ін-т. – Донецьк, 1993. 

51. Про деякі особливості адаптації систем машинної графіки при 

навчальному проектуванні / В. О. Сукманов, І. Б. Левіт, Е. Л. Фельдман // 

Актуальні проблеми методичної роботи в вищій школі / М-во освіти України, 

Донец. комерц. ін-т. – Донецьк, 1993. 

1994 

52. Елементна база комп’ютерної графіки / В. О. Сукманов // Актуальні 

проблеми методичної роботи в вищій школі / М-во освіти України, Донец. 

комерц. ін-т. – Донецьк, 1994. – С. 84. 

53. Про концепцію комп’ютерізацiї iнженерної освіти / В. О. Сукманов [та 

ін.] // Актуальні проблеми методичної роботи в вищій школі / Донец. комерц. 

ін-т. – Донецьк, 1994. – С. 81. 

54. Прогнозування техніко-експерементальних показників торговельно-

технологічного обладнання / В. О. Сукманов, І. Б. Левіт, О. І. Лиманська // 

Торгівля і ринок України / М-во освіти України, Донец. комерц. ін-т. – 

Донецьк, 1994. - С. 151-153. 

1995 

55. Концептуальна схема і математичні засади отримання 

об’єктивізованної міри якості в устаткуванні / В. О. Сукманов // Торгівля і 

ринок України / М-во освіти України, Донец. держ. комерц. ін-т. - Донецьк, 

1994. - С. 189-190. 

56. Логiчнi основи та математичний апарат вимірювання властивостей 

устаткування / В. О. Сукманов, І. Б. Левіт //  Торгівля і ринок України / М-во 

освіти України, Донец. держ. комерц. ін-т. - Донецьк, 1995. - С. 196. 

57. Повышение технического уровня и качества оборудования для 

механической обработки продуктов питания : монография / В. А. Сукманов, 

И. Б. Левит. - Донецк : Лебедь, 1995. - 236с. – Библиогр.: с. 226-234. – ISBN 

5-7707-5522-9. 

1996 

58. Комплекс средств для компьютеризации изучения общеинженерных 

дисциплин / В. А. Сукманов, И. Б. Левит // Студент и преподаватель : 
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материалы 2-й Укр. науч.-практ. конф. / Южноукр. ин-т экономики и права 

при Симферопол. гос. ун-те. - Симферополь, 1996. – С. 168-170. 

59. Наукові основи формування та прогнозування технічного рівня та 

якості устаткування для механічної обробки продуктів на підприємствах 

масового харчування : автореф. дис. … д-ра техн. наук : 05.18.12 – Машини і 

агрегати харчової, мікробіологічної і фармацевтичної промисловості / В. О. 

Сукманов ; Укр. держ. ун-т харч. технологій. - К., 1996. - 46с. 

60. Научные основы формирования и прогнозирования технического 

уровня и качества оборудования для механической обработки продуктов на 

предприятиях массового питания : дис. ... д-ра техн. наук : 05.18.12 - 

Машины и агрегаты пищевой, микробиологической и фармацевтической 

промышленности / В. А. Сукманов ; Укр. гос. ун-т пищ. технологий. — К, 

1996. — 470 с. : табл. 

1997 

61. Інверсна верифікація ДСТ 27950–88 / В. О. Сукманов, І. Б. Левіт // 

Торгівля і ринок України / М-во освіти і науки України, Донец. комерц. ін-т. 

– Донецьк, 1997. – С. 204-205. - ISBN 966-508-230-2. 

62. Надежность технологического оборудования предприятий массового 

питания / В. А. Сукманов // Прогрессивные технологии машиностроения и 

современность : тез. докл. междунар. науч.-техн. конф., г. Севастополь, 9-12 сент. 

1997 г. / Брянск. гос. техн. ун-т [и др.]. – Донецк, 1997. – С. 232-233. - ISBN 5-7763-8317-

Х. 

63. Перевірка ГОСТ 27950-88 як база для подальшого прогнозування рівня 

устаткування / В. О. Сукманов // Стан і проблеми розвитку торгівлі і 

харчування в Україні : тези доп. наук.-практ. конф. / М-во освіти України, 

Харк. держ. акад. технології та орг. харчування. - Х., 1997. С 49 - 50. 

64. Прогнозирование и перспективы развития оборудования для 

механической обработки продуктов питания / В. А. Сукманов // 

Прогрессивные технологии машиностроения и современность : тез. докл. 

междунар. науч.-техн. конф., г. Севастополь, 9-12 сент. 1997 г. / Брянск. гос. техн. ун-т 

[и др.]. – Донецк, 1997. – С. - 233. - ISBN 5-7763-8317-Х. 

1998 

65. Влияние параметров качества получаемого продукта на обобщенный 

показатель технологического оборудования / В. А. Сукманов // Придністр. 

наук. вісн. - 1998. - № 29 (96). - С. 17-25. 

66. К вопросу разработки комплекса методических средств для 

компьютеризации процесса обучения студентов / В. А. Сукманов // 

Придністр. наук. вісн. - 1998. - № 6 (73). - С. 44-46. 

67. Компьютерная графика как средство автоматизации конструкторской 

деятельности / В. А. Сукманов, И. Б. Левит // Машиностроение и техносфера 

на рубеже XXI века : материалы V междунар. науч.-техн. конф., Севастополь, 

8-11 сент. 1998 г. / Донецк. гос. техн. ун-т. - Донецк, 1998. - С. 148-151. 

68. Методичні вказівки і контрольні завдання з курсу «Прикладна 

механіка» (теорія механізмів і машин та деталі машин) : для студ. спец. 
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7.091710 «Технологія харчування» / М-во освіти і науки України, Донец. 

держ. ун-т економіки і торгівлі ; В. О. Сукманов, Л. С. Барсегова. – Донецьк : 

[ДонГУЕТ], 1998. – 62 с. 

69. Методологические основы перехода от двухмерных чертежей к 

трехмерному моделированию / В. А. Сукманов, И. Б. Левит // Методична 

робота. Погляд у XXI століття : зб. тез. доп. / М-во освіти України, Донец. 

держ. ун-т економіки і торгівлі. - Донецьк, 1998. - С. 155-157. 

70. Модернизация сушильного оборудования с целью повышения его 

технического уровня / В. А. Сукманов, В. А. Хомичук // Машиностроение и 

техносфера на рубеже XXI века : материалы V междунар. науч.-техн. конф., 

Севастополь, 8-11 сент. 1998 г. / Донецк. гос. техн. ун-т. - Донецк, 1998. - С. 

151-153. 

71. Модернізація технологічного обладнання на основі вивчення тенденцій 

його розвитку / В. О. Сукманов // Обладнання та технологія харчових 

виробництв / М-во освіти України, Донец. держ. ун-т економіки і торгівлі. – 

Донецьк, 1998. – Вип. 1. - С. 3-9. 

72. О новом учебном плане специальности “Оборудование 

перерабатывающих и пищевых производств” / В. А. Сукманов // Методична 

робота. Погляд у XXI століття : зб. тез. доп. / М-во освіти України, Донец. 

держ. ун-т економіки і торгівлі. - Донецьк, 1998. - С. 13-14. 

73. Особенности исследования надежности технологического 

оборудования предприятий и цехов малой мощности / В. А. Сукманов // 

Підприємства і цехи малої потужності для переробки сільськогосподарської 

сировини: ефективність і особливості організації : матеріали наук.-практ. 

конф., Полтава, 27-28 листоп. 1997 р. - Полтава, 1998. - С. 226-229. 

74. Проблема объективности оценки технического уровня и качества 

технологического оборудования / В. А. Сукманов // Проблеми якості у 

громадському харчуванні, готельному господарстві і туризмі : міжнар. наук.-

практ. конф., Київ, 28-29 жовт. 1998 р. - К., 1998. - С. 242-245. 

75. Сушильні апарати харчової промисловості і перспективи їх 

вдосконалення / В. О. Сукманов, І. Б. Левіт, В. А. Хомічук // Торгівля і ринок 

України / М-во освіти України, Донец. держ. ун-т економіки і торгівлі. - 

Донецьк, 1998. - С.268–269. - ISBN 966-508-232-9. 

76. Технический уровень взбивального оборудования и перспективы его 

развития / В. А. Сукманов, И. Б. Левит // Підприємства і цехи малої 

потужності для переробки сільськогосподарської сировини: ефективність і 

особливості організації : матеріали наук.-практ. конф., Полтава, 27-28 листоп. 

1997 р. - Полтава, 1998. - С. 229-233. 

77. *Оборудование для механической обработки продуктов питания. 

Общие технические требования : ГОСТ 27950-88 / И. Н. Заплетников, Г. А. 

Белозеров, Э. Г. Виленский, И. Б. Левит, В. А. Сукманов ; Донец. ин-т сов. 

торговли. – Введ. 1990-01-01. - М. : Изд-во стандартов, 1988. (* Для 

служебного пользования). 

1999 

http://stt.nplu.org/sttd.htm?doc=1291&anl=44753#44753
http://stt.nplu.org/sttd.htm?doc=1291&anl=44753#44753
http://stt.nplu.org/sttd.htm?doc=1291&anl=44753#44753
http://stt.nplu.org/sttd.htm?doc=1262&anl=42644#42644
http://stt.nplu.org/sttd.htm?doc=1262&anl=42644#42644
http://stt.nplu.org/sttd.htm?doc=1262&anl=42644#42644
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78. Високий тиск і передумови його використання у харчовій 

промисловості / В. О. Сукманов, В. А. Хазіпов, В. Б. Гаркуша // Вісн. 

ДонГУЕТ. Сер. Техн. науки. – 1999. - № 4. – С. 120-128. 

79. Вплив важких металів на процес газоутворення в тістовому 

напівфабрикаті / В. А. Сукманов, О. О. Сімакова, Т. В. Петренко // 

Обладнання та технологія харчових виробництв / М-во освіти України, 

Донец. держ. ун-т економіки і торгівлі. – Донецьк, 1999. – Вип. 3. – С. 322-

327. 

80. Вплив важких металів на процес газоутворення в тістовому 

напівфабрикаті / В. А. Сукманов, О. О. Сімакова, Т. Б. Петренко // Актуальні 

проблеми харчування: технологія та обладнання, організація і економіка : зб. 

тез. доп між нар. наук.-практ. конф., Донецьк, 23-24 верес. 1999 р. / М-во 

освіти України, Донец. держ. ун-т економіки і торгівлі. – Донецьк, 1999. – С. 

56-58. 

81. Инженерная и компьютерная графика. Использование системы 

ACAD14 начинающим пользователям : метод. указания для самост. работы 

студентов / М-во образования Украины, Донец. гос. ун-т экономики и 

торговки ; сост. В. А. Сукманов, И. Б. Левит, В. Г. Стеблянко, П. А. Заремба. 

– Донецк : [ДонГУЭТ], 1999. – 60 с. 

82. Концепция подготовки специалистов на факультете питания и 

оборудования пищевых и перерабатывающих производств / В. А. Сукманов // 

Вища освiта Украiни: новi пiдходи та практичнi заходи / М-во освіти і науки 

України, Донец. держ. ун-т економіки і торгівлі. – Донецьк, 1999. - С. 184-

186. 

83. Короткий українсько-російський термінологічний словник з деталей 

машин / М-во освіти України, Донец. держ. ун-т економіки і торгівлі ; В. О. 

Сукманов, Г. І. Русланов. – Донецьк : [ДонДУЕТ], 1999. – 19 с. 

84. Математическая модель турбулентного движения в камере сушильного 

оборудования / В. А. Сукманов, И. Б. Левит, В. А. Хомичук // 

Продовольственный рынок и проблемы здорового питания : тез. докл. 2-й 

междунар. науч.-практ. конф., Орел, Россия, 1999 г. / Орел. гос. техн. ун-т. - 

Орел, 1999. 

85. Особливості розрахунку апаратів для обробки продуктів харчування 

надвисоким тиском / В. О. Сукманов, І. Б. Левіт // Обладнання та технологія 

харчових виробництв / М-во освіти України, Донец. держ. ун-т економіки і 

торгівлі. – Донецьк, 1999. – Вип. 3. – С. 71-80. 

86. Особливості розрахунку апаратів для обробки продуктів харчування 

надвисоким тиском. / В. О. Сукманов, І. Б. Левіт // Актуальні проблеми 

харчування: технологія та обладнання, організація і економіка : зб. тез доп. 

міжнар. наук.-практ. конф., Донецьк, 23-24 верес. 1999 р./ М-во освіти 

України, Донец. держ. ун-т економіки і торгівлі. – Донецьк, 1999. – С. 10-12. 

87. Перспективи використання надвисокого тиску в харчових технологіях / 

В. О. Сукманов, І. Б. Левіт, В. Б. Гаркуша // Обладнання та технологія 
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харчових виробництв / М-во освіти України, Донец. держ. ун-т економіки і 

торгівлі. – Донецьк, 1999. – Вип. 2. – С. 3-7. 

88. Разработка математической модели, описывающей влияние некоторых 

конструктивных параметров сушильного оборудования на качество 

получаемого продукта : отчет о НИР (закл.) / М-во Донец. гос. ун-т 

экономики и торговли ; Каф. общеинженер. дисцип. ; науч. рук. В. А. 

Сукманов. - Донецк, 1999. – 100 с.  

89. Роль воды в повышении качества хлеба / В. А. Сукманов, О. А. 

Симакова, Т. В. Петренко // Продовольственный рынок и проблемы 

здорового питания : тез. докл. 2-й междунар. науч.-практ. конф., Орел, 

Россия, 1999 г. / Орел. гос. техн. ун-т. - Орел, 1999. 

2000 

90. Визначення параметрів камери, працюючої під тиском, на основі 

аналізу напруг в її стінках / В. О. Сукманов, І. Б. Левіт, В. Б. Гаркуша // Вісн. 

ДонГУЕТ. Сер. Техн. науки. – 2000. - № 6. – С. 4-10. 

91. Визначення тенденцій розвитку установок мембранної обробки рідких 

продуктів на основі патентних досліджень / В. О. Сукманов, П. О. Заремба // 

Обладнання та технологія харчових виробництв / М-во освіти і науки 

України, Донец. держ. ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. 

– Донецьк, 2000. – Вип. 4, т. 2. – С. 62-69. 

92. До питання про визначення раціональних параметрів корпусу камери 

високого тиску / В. О. Сукманов, І. Б. Левіт, В. Б. Гаркуша // Обладнання та 

технологія харчових виробництв / М-во освіти і науки України, Донец. держ. 

ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2000. – Вип. 

4, т. 1. – С. 3-12. 

93. Исследование и оценка надежности установок для сушки меланжа А1-

ФМУ / В. А. Сукманов, В. А. Хомичук // Прогрессивные технологии и 

системы в машиностроении / М-во образования и науки Украины, Донец. гос. 

техн. ун-т. - Донецк, 2000. - Вып. 14. 

94. К вопросу создания оборудования для обработки продуктов питания 

высоким давление / В. А. Сукманов, И. Б. Левит, В. Б. Гаркуша // Стратегія 

розвитку туристичної індустрії та громадського харчування : матеріали 

міжнар. науково-практ. конф., 25-26 жовт. 2000 р. / М-во освіти і науки 

України, Київ. нац. торг.-економ. ун-т. – К., 2000. – С. 385-387. – ISBN 5-

7763-8512-1. 

95. Комп’ютерні технології як інструмент інтенсифікації навчання 

студентів інженерно-технологічних спеціальностей / В. А. Сукманов, И. В. 

Сорока // Проблеми та шляхи розвитку вищої технічної освіти : V міжнар. 

наук.-метод. конф., Київ, 18-19 трав. 1999 р. / М-во освіти і науки України, 

Нац. техн. ун-т України. - К., 2000. - С. 164-165. 

96. Методичні вказівки і завдання до курсового проекту з деталей машин 

для студ. спец. 7.090.221 / М-во освіти і науки України, Донец. держ. ун-т 

економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського ; сост. В. О. Сукманов, Г. І. 

Русланов. – Донецьк : [ДонДУЕТ], 2000. – 32 с. 
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97. Методические указания и задания по выполнению курсового проекта 

по "прикладной механике" для студентов специальности «Технология 

питания» заочной формы обучения (полный и сокращенный срок обучения) / 

М-во образования и науки Украины, Донец. гос. ун-т экономики и торговли 

им. М. Туган-Барановского ; сост. В. А. Сукманов. – Донецк : [ДонГУЭТ], 

2000. – 22 с. 

98. Особенности планирования дисциплин "По выбору студента" в 

учебном плане подготовки специалиста / В. А. Сукманов // Вища освiта 

України: проблеми, пошуки, рiшення / М-во освіти і науки України, Донец. 

держ. ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2000. 

- С. 247-248. 

99. Проблемы и перспективы использования высокого давления в 

пищевых технологиях / В. А. Сукманов, В. А. Хазипов, В. Б. Гаркуша // 

Известия высших учеб. заведений. Пищевая технология. – 2000. - № 2-3. – С. 

6-10. – ISSN 0579-3009. 

100. Удосконалення сушильного обладнання на основі математичного 

моделювання гідродинамічних процесів в робочій камері / В. О. Сукманов, В. 

О. Хомичук // Обладнання та технологія харчових виробництв / М-во освіти і 

науки України, Донец. держ. ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-

Барановського. – Донецьк, 2000. – Вип. 4, т. 2. – С. 3-16. 

101. Успевает ли компьютеризация учебного процесса за развитием 

компьютерных технологий / В. А. Сукманов // Вища освiта України: 

проблеми, пошуки, рiшення / М-во освіти і науки України, Донец. держ. ун-т 

економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2000. - С. 233-

234. 

2001 

102. Деякі аспекти виготовлення витих камер високого тиску для обробки 

харчових продуктів / В. О. Сукманов, Ю. М. Петрова // Обладнання та 

технологія харчових виробництв / М-во освіти та науки України, Донец. 

держ. ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2001. 

– Вип. 6, т. 2. - С. 3-8. 

103. Курсове проектування з "прикладної механіки" у середовищі EXCEL 

97/2000 : навч.-практ. посіб. : рек. М-вом освіти і науки України як навч. 

посіб. для студ. вищ. навч. закл. / М-во освіти і науки України, Донец. держ. 

ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського ; В. О. Сукманов. – 

Донецьк : [ДонДУЕТ], 2001. - 268с. – ISBN 966-7634-42-6. 

104. Курсовое проектирование по прикладной механике в среде EXCEL 

97/2000 : учеб.-практ. пособ. : рек. М-вом образования и науки Украины как 

учеб. пособие для студентов высш. учеб. заведений / М-во образования и 

науки Украины, Донец. гос. ун-т экономики и торговли им. М. Туган-

Барановского ; В. А. Сукманов. – Донецк : [ДонГУЭТ], 2001. – 289 с. – ISBN 

966-7634-42-6. 
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105. Методика розрахунку витих камер високого тиску / В. О. Сукманов, І. 

Б. Левіт, Ю. М. Петрова // Вісн. ДонДУЕТ. Сер. Техн. науки. – 2001. - №1 (9). 

– С. 4-11. 

106. Методика розрахунку витих камер високого тиску / В. О. Сукманов, І. 

Б. Левіт, Ю. М. Петрова // Актуальні проблеми харчування: технологія та 

обладнання, організація і економіка : тези доп. міжнар. наук.-техн. конф., м. 

Слов’яногірськ, 13-14 верес. 2001 р. / М-во освіти і науки України, Донец. 

держ. ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2001. 

– С. 69-71. 

107. Особливостi курсового проектування з прикладної механiки в 

середовищi EXCEL 97/2000 / В. О. Сукманов // Вища освiта: сучаснi пiдходи 

до формування нового змiсту освiти у третьому тисячолiттi : зб. тез доп. 

учасн. наук.-метод. конф. ун-ту / М-во освіти і науки України, Донец. держ. 

ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. - 2001. - С. 246-248. 

108. Особливості технології виготовлення камер високого тиску витої 

конструкції / В. О. Сукманов, Ю. М. Петрова // Актуальні проблеми 

харчування: технологія та обладнання, організація і економіка : тези доп. 

міжнар. наук.-техн. конф., м. Слов’яногірськ, 13-14 верес. 2001 р. / М-во 

освіти і науки України, Донец. держ. ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-

Барановського. – Донецьк, 2001. – С. 64-66. 

109. Оценка потребительских свойств товаров как задача кластерного 

анализа объектов / В. А. Сукманов // Качество и полезность: пути повышения 

и роста : материалы междунар. науч.-практ. конф., Новосибирск, 21-22 нояб. 

2002 г. / Новосибир. гос. акад. экономики и упр. – Новосибирск, 2002. 

110. Про перспективи використання надвисокого тиску при виробництві 

слабоалкогольних напоїв / В. Л. Дебелий, С. А. Соколов, В. О. Сукманов // 

Обладнання та технологія харчових виробництв / М-во освіти і науки 

України, Донец. держ. ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. 

– Донецьк, 2001. – Вип. 5 – С.117-122. 

111. Розрахунок параметрів багатошарових камер надвисокого тиску / В. О. 

Сукманов, І. Б Левіт, Ю. М. Петрова // Обладнання та технологія харчових 

виробництв / М-во освіти і науки України, Донец. держ. ун-т економіки і 

торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2001. – Вип. 5. – С. 87-94. 

112. Установки для сушки жидких пищевых продуктов и пути повышения 

их технического уровня : монографія / М-во образования и науки Украины, 

Донец. гос. ун-т экономики и торговли им. М. Туган- Барановского ; В. А. 

Сукманов. - Донецк : [ДонГУЭТ], 2001. – 172 с. : ил. - Бібліогр.: с. 155-171. - 

ISBN 966-7634-36-1. 

113. Hydrostatic High Pressure Equipment for Investigation in Chemistry, 

Biologi and Science / A. I. Savutsky, V. A. Sukmanov, V. B.Garkusha // 4tn high 

pressure school on chemistry, biology, materials science and tech niques. – 

Warsaw, 2001. 

2002 
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114. Изменение межмолекулярного взаимодействия как фактор 

инактивации микроорганизмов под давлением / В. М. Шаталов, С. В. 

Беспалова, В. А. Сукманов, С. А. Соколов, // Проблемы экологии и охраны 

природы техногенного региона / М-во образования и науки Украины, Донец. 

нац. ун-т. – Донецк, 2002. – Вып. 2. – С. 246-250. 

115. Інформаційно-комп’ютерні технології в науково-дослідній роботі 

студентів / В. О. Сукманов, Г. І. Русланов // Основні новації – стратегія 

сучасності / М-во освіти і науки України, Донец. держ. ун-т економіки і 

торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2002. – С. 248. 

116. Использование высокого давления при производстве безалкогольных 

напитков / В. А. Сукманов, И. Б. Левит, Ю. Н. Петрова // Вісник 

Харківського державного технічного університету сільського господарства. / 

М-во аграрної політики України, Харк. держ. техн. ун-т сіл. госп-ва. - Х., 

2002. – Вип. 9 : Сучасні напрямки технології та механізації процесів 

переробних і харчових виробництв. - С. 183-189. - ISBN 5-7987-01 76 Х. 

117. Использование сверхвысокого давления в пищевых технологиях / В. А. 

Сукманов // Меркурий. – 2002. - №8 (140). – С. 34-35. 

118. К вопросу определения параметров математической модели обработки 

продуктов сверхвысоким давлением / В. А. Сукманов, С. А. Соколов // 

Стратегічні напрямки розвитку підприємств харчових виробництв і торгівлі : 

тези доп. міжнар. наук.-метод. конф., присвяч. 35-річчю акад., Харків, 24 

жовт. 2002 р. / М-во освіти і науки України, Харк. держ. акад. технології и 

орг. харчування. – Х., 2002. – С. 139-141. – ISBN 966-7885-31-3. 

119. Компьютерные технологии как инструмент интенсификации учебного 

процесса обучения студентов инженерно-технологических специальностей / 

В. А. Сукманов, В. А. Хомичук // Сучасні проблеми науки та освіти : матер. 

3-ї міжнар. міждисц. практ. конф., Ужгород, 1-9 трав. 2002 р. / Укр. Асоціація 

"Жінки в науці та освіті" ; Харк. нац. ун-т ім. В. Н. Каразіна ; Ужгород. нац. 

ун-т. — Х., 2002. - ISBN 966-623-175-1. 

120. Модель надійності камери надвисокого тиску на основі ланцюгів 

Маркова / В. О. Сукманов, В. Б. Гаркуша // Вісн. ДонГУЕТ. Сер. Техн. науки. 

– 2002. - № 1 (13). – С. 67-85. 

121. Науково-дослідна робота студентів як складова навчального процесу / 

В. А. Сукманов // Вища освіта: сучасний підхід до визначення подальших 

шляхів її розвитку / М-во освіти і науки України, Донец. держ. ун-т 

економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2002. – С. 263-

264. 

122. Научно-исследовательская работа студентов как составляющая 

учебного процесса / В. А. Сукманов // Сучасні проблеми науки та освіти : 

матер. 3-ї міжнар. міждисц. практ. конф., Ужгород, 1-9 трав. 2002 р. / Укр. 

Асоціація "Жінки в науці та освіті" ; Харк. нац. ун-т ім. В. Н. Каразіна ; 

Ужгород. нац. ун-т. — Х., 2002. - ISBN 966-623-175-1. 

123. Обробка молока і продуктів на його основі високим тиском / В. О. 

Сукманов, І. Б. Левіт, Т. М. Романько // Дослідження технологічних процесів 
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сучасних виробництв / М-во освіти і науки України, Донец. держ. ун-т 

економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2002. 

124. Перспективы производства сиропов с использованием технологий 

сверхвысокого давления / В. А. Сукманов, И. Б. Левит, Ю. Н. Петрова // 

Стратегічні напрямки розвитку підприємств харчових виробництв і торгівлі : 

тези доп. міжнар. наук.-метод. конф., присвяч. 35-річчю акад., Харків, 2002 р. 

/ Харк. держ. акад. технології и орг. харчування. – Х., 2002. – С. 17-19. 

125. Про перспективи використання надвисокого тиску при виробництві 

сиропів / В. О Сукманов, І. Б Левіт, Ю. М. Петрова // Обладнання та 

технологія харчових виробництв / М-во освіти і науки України, Донец. держ. 

ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. - Донецьк, 2002. – Вип. 

7. – С. 284-291. 

126. Розробка та дослідження ущільнень камери надвисокого тиску / В. О. 

Сукманов, В. Б. Гаркуша // Обладнання та технологія харчових виробництв / 

М-во освіти і науки України, Донец. держ. ун-т економіки і торгівлі ім. М. 

Туган-Барановського. – Донецьк, 2002. – Вип. 7. – С. 175-182. 

127. Студенческие олимпиады и конкурсы как инструмент активизации 

процесса обучения студентов / А. А. Шубин, В. А. Сукманов // Науково-

дослідна робота студентів: аспект формування особистості майбутнього 

вченого, фахівця високої кваліфікації : зб. матеріалів 1-ї міжнар. наук.-практ. 

конф., Запоріжжя, 2002 р. / Запоріж. нац. техн. ун-т. - З., 2002. - С. 283-287. 

128. Установка для исследования влияния сверхвысокого давления на 

пищевые продукты / В. А. Сукманов, С. А. Соколов, В. Б. Гаркуша [и др.] // 

Стратегічні напрямки розвитку підприємств харчових виробництв і торгівлі : 

тези доп. міжнар. наук.-метод. конф., присвяч. 35-річчю акад., Харків, 24 

жовт. 2002 р. / М-во освіти і науки України, Харк. держ. акад. технології и 

орг. харчування. – Х., 2002. – С. 124-126. – ISBN 966-7885-31-3. 

129. Установка надвисокого тиску й дослідження систем, що забезпечують 

її функціонування / В. О. Сукманов, В. Б. Гаркуша // Вісн. ДонДУЕТ. Сер. 

Техн. науки. – 2002. - № 2 (14). – С. 94-108. 

2003 

130. Базові засади комп’ютерізації навчання загальнотехнічних дисциплін / 

В. О. Сукманов, М. Ф. Писарєв, А. Д. Гладка // Основні новації – стратегія 

сучасності / М-во освіти і науки України, Донец. держ. ун-т економіки і 

торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2003. – С. 246-248. 

131. Базові принципи спільних методичних основ наскрізної 

загальнотехнічної освіти з використанням ПЕОМ / В. О. Сукманов, М. Ф. 

Писарев, А. Д. Гладка // Вісн. ДонДУЕТ. Сер. Техн. науки. – 2003. - № 1 (17). 

– С. 221-226. 

132. Вплив тривалості компресії на контамінацію мікроорганізмами сиропів 

/ В. О. Сукманов, І. Б. Левіт, Ю. М. Петрова // Вісн. ДонДУЕТ. Сер. Техн. 

науки. – 2003. - № 1 (17). – С. 158-163. 

133. Вплив тривалості надвисокого тиску на мікробіологічну якість сиропів 

/ В. О. Сукманов, І. Б. Левіт, Ю. М. Петрова // Актуальні проблеми 
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харчування: технологія та обладнання, організація і економіка : тези доп. 

міжнар. наук.-техн. конф., м. Святогірськ, 11-12 верес. 2003 р. / М-во освіти і 

науки України, Донец. держ. ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-

Барановського. – Донецьк, 2003. – С. 70-72. 

134. Дробление и измельчение на предприятиях массового питания / В. А. 

Сукманов // Машиностроение : энцикл. в 40 т. – М. : Машиностроение, 2003. 

– Т. IV-17 : Машины и оборудование пищевой и перерабатывающей 

промышленности / ред.-сост. С. А. Махичин. – С. 300-308. – ISBN 5-217-

03181-6. 

135. Инженерная графика. Ч. 1. Начертательная геометрия : метод. указ. и 

контрольные задания / М-во образования и науки Украины, Донец. гос. ун-т 

экономики и торговли им. М. Туган-Барановского ; сост. В. А. Сукманов. – 

Донецк : [ДонГУЭТ], 2003. – 23 с. 

136. К вопросу создания топливной камеры / В. А. Сукманов, В. А. 

Хомичук, А. А. Декань // Актуальні проблеми харчування: технологія та 

обладнання, організація і економіка : тези доп. міжнар. наук.-техн. конф., м. 

Святогірськ, 11-12 верес. 2003 р. / М-во освіти і науки України, Донец. держ. 

ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2003. – С. 

13-14. 

137. Контроль мікробіологічної якості сиропів, оброблених надвисоким 

тиском / В. О. Сукманов, Ю. М. Петрова // Обладнання та технології 

харчових виробництв / М-во освіти і науки України, Донец. держ. ун-т 

економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2003. - Вип. 8. - 

С. 186-191. 

138. Машины для очистки растительного сырья / Э. С. Гореньков, В. А. 

Сукманов // Машиностроение : энцикл. : в 40 т. – М., 2003. – Т. IV-17: 

Машины и оборудование пищевой и перерабатывающей промышленности / 

ред.-сост. С. А. Махичин. – С. 169-177. – ISBN 5-217-03181-6. 

139. Надежность машин и агрегатов / В. А. Сукманов // Машиностроение : 

энцикл. : в 40 т. – М., 2003. – Т. IV-17 : Машины и оборудование пищевой и 

перерабатывающей промышленности / ред.-сост. С. А. Махичин. – С. 81-89. – 

ISBN 5-217-03181-6. 

140. Оборудование для перемешивания вязкопластичных материалов на 

предприятиях массового питания / В. А. Сукманов // Машиностроение : 

энцикл. : в 40 т. – М., 2003. – Т. IV-17: Машины и оборудование пищевой и 

перерабатывающей промышленности / ред.-сост. С. А. Махичин. – С. 449-

459. – ISBN 5-217-03181-6. 

141. Оборудование для формообразования / Г. К. Берман, В. А. Сукманов // 

Машиностроение : энцикл. : в 40 т. – М., 2003. – Т. IV-17: Машины и 

оборудование пищевой и перерабатывающей промышленности / ред.-сост. С. 

А. Махичин. – С. 490-517. – ISBN 5-217-03181-6. 

142. Обробка молока і продуктів на його основі високим тиском / В. О 

Сукманов, І. Б. Левіт, Т. М. Романько // Обладнання та технології харчових 
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виробництв / М-во освіти і науки України, Донец. держ. ун-т економіки і 

торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2003. - Вип. 8. - С. 118-125. 

143. Оптимизация параметров обработки продуктов питания сверхвысоким 

давленим / В. М. Шаталов, И. В. Нога, В. А. Сукманов, Ю. М. Петрова, И. В. 

Жданов С. А. Соколов, А. В. Волкова // Проблемы экологии и охраны 

проироды техногенного региона : межведомств. сб. науч. раб. / Донец. нац. 

ун-т. – Донецк, 2003. - № 3. – С 238-247. 

144. *Оценка технического уровня и качества / В. А. Сукманов // 

Машиностроение : энцикл. : в 40 т. – М., 2003. – Т. IV-17: Машины и 

оборудование пищевой и перерабатывающей промышленности / ред.-сост. С. 

А. Махичин. – С. 73-79. – ISBN 5-217-03181-6. 

145. Прогноз надежности камеры сверхвысокого давления методами 

моделирования на основе цепей Маркова / В. А Сукманов, В. Б. Гаркуша // 

Зносостійкість і надійність вузлів тертя машини (ЗНМ-2003) : міжнар. наук.-

техн. конф., Очаків, 2003 р. – Очаків, 2003. 

146. Разделение различных продуктов резкой на предприятиях массового 

питания / В. А. Сукманов // Машиностроение : энцикл. : в 40 т. – М., 2003. – 

Т. IV-17: Машины и оборудование пищевой и перерабатывающей 

промышленности / ред.-сост. С. А. Махичин. – С. 309-324. – ISBN 5-217-

03181-6. 

147. Самоактуализация личности и адаптация студентов в процессе 

обучения в вузе / В. А. Сукманов, В. Г. Бурым // Интеллект. Личность. 

Цивилизация / М-во образования и науки Украины, Донец. гос. ун-т 

экономики и торговли им. М. Туган-Барановского. - Донецк, 2003. - Т.1. - С. 

187-199. 

148. Сверхвысокое давление в пищевых технологиях. Состояние проблемы : 

монография / М-во образования и науки Украины, Донец. гос. ун-т 

экономики и торговли им. М. Туган-Барановского ; В. А. Сукманов, В. А. 

Хазипов. - Донецк : [ДонГУЭТ], 2003. – 168 с. – Библиогр.: с. 140-167. – 

ISBN 966-7634-60-4. 

149. Сортировочно-калибровочное оборудование предприятий массового 

питания / В. А. Сукманов // Машиностроение : энцикл. : в 40 т. – М., 2003. – 

Т. IV-17: Машины и оборудование пищевой и перерабатывающей 

промышленности / ред.-сост. С. А. Махичин. – С. 332-338. – ISBN 5-217-

03181-6. 

150. Структурно-логическая схема комплекса научных исследований по 

внедрению технологии обработки пищевых продуктов сверхвысоким 

давлением / В. А. Сукманов, С. А. Соколов, В. Л. Дебелый // Актуальні 

проблеми харчування: технологія та обладнання, організація і економіка : 

тези доп. міжнар. наук.-техн. конф., м. Святогірськ, 11-12 верес. 2003 р. / М-

во освіти і науки України, Донец. держ. ун-т економіки і торгівлі ім. М. 

Туган-Барановського. – Донецьк, 2003. – С. 77-80. 

2004 
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151. До питання створення установки для обробки пива надвисоким тиском 

/ А. І. Савуцький, В. О. Сукманов, С. А. Соколов, В. Л. Дебелий / Обладнання 

та технології харчових виробництв / М-во освіти і науки України, Донец. 

держ. ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2004. 

– Вип. 10. – С. 62-70. 

152. Дослідження спектральних характеристик пива, обробленого високим 

тиском / В. О. Сукманов, С. А. Соколов, Л. О. Івченко, Г. В. Букін, В. Л. 

Дебелий // Проблеми техніки і технології харчових виробництв : матеріали 

міжвуз. наук.-практ. конф., м. Полтава, 8-9 квіт. 2004 р. / Полтав. ун-т. 

спожив. кооп. України. – Полтава, 2004. – С. 155-160. 

153. Експериментальні дослідження з визначення навантажень на робочі 

елементи камери високого тиску / В. О. Сукманов, А. В. Шульга // Вісн. 

ДонДУЕТ. Сер. Техн. науки. - 2004. - № 1 (№21). - С. 177-187. 

154. Инженерная графика : учеб. пособие : рек. М-вом образования и науки 

Украины как учеб. пособие для студентов высш. учеб. заведений / М-во 

образования и науки Украины, Донец. гос. ун-т экономики и торговли им. М. 

Туган-Барановского ; В. А. Сукманов, В. А. Хомичук, Н. Н. Севаторов. – 

Донецк : [ДонГУЭТ], 2004. – 294 с. – ISBN 966-7634-71-X. – Имеется 

электронная копия в НБ ДонНУЭТ. 

155. Инженерная графика : курс лекций для студ. днев. и заоч. формы 

обучения спец. 7.091711 "Технология питания" / М-во образования и науки 

Украины, Донецк гос. ун-т экономики и торговли им. М. Туган-Барановского 

; В. А. Сукманов. – Донецк : [ДонГУЭТ], 2004. – 145 с. 

156. Исследование влияния экстракции под давлением на извлечение сухих 

веществ из плодов шиповника / В. А. Сукманов, И. А. Миронова // Проблеми 

техніки і технології харчових виробництв : матер. міжвуз. наук.-практ. конф., 

Полтава, 8-9 квіт. 2004 р. / М-во освіти і науки України, Центр. спілка 

споживчих т-в України [та ін.]. – Полтава : РВВ ПУСКУ, 2004. – С. 16-18. - 

ISBN 966-7971-11-2. 

157. Исследование спектральных характеристик пива, обработанного 

высоким давлением / В. А. Сукманов [и др.] // Проблеми техніки і технології 

харчових виробництв : матер. міжвуз. наук.-практ. конф., Полтава, 8-9 квіт. 

2004 р. / М-во освіти і науки України, Центр. спілка споживчих т-в України 

[та ін.]. – Полтава : РВВ ПУСКУ, 2004. – С. 155-160. – ISBN 966-7971-11-2. 

158. Кинетическая модель деградации биомолекул под воздействием 

высоким давления и температуры / В. А. Сукманов, И. В. Нога, В. М. 

Шаталов // Физика и техника сверхвысоких давлений / НАН Украины, 

Донец. физ.-техн. ин-т. – Донецк, 2004. – Т. 14, № 1. – С. 1-12. 

159. Контроль вітамінного складу яблучного пюре, обробленого 

надвисоким тиском / В. О. Сукманов, І. О. Зотова // Обладнання та технології 

харчових виробництв / М-во освіти і науки України, Донец. держ. ун-т 

економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2004. – Вип. 10. 

– С. 164-169. 
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160. Математическая формализация физичесих факторов моделей, 

используемых в системе ANSYS при компьютерном моделировании 

создаваемого оборудования / В. А. Сукманов // Вісн. ДонДУЕТ. Сер. Техн. 

науки. - 2004. - № 1 (№21). - С. 115-127. 

161. Прикладная механика (разделы "Теория механизмов и машин" и 

"Детали машин") : курс лекций для студ. днев. и заоч. форм обучения спец. 

7.091711 "Технология питания" / М-во образования и науки Украины, Донец. 

гос. ун-т экономики и торговли им. М. Туган-Барановского ; В. А. Сукманов. 

– Донецк : [ДонГУЭТ], 2004. – 209 с. - Библиогр.: с. 207-209. – Є электрон. 

копия в НБ ДонНУЕТ. 

162. Розробка датчика для вимірювання мікропереміщень поршня в 

установці для обробки харчових продуктів високим тиском / В. О. Сукманов, 

С. А. Соколов, А. І. Савуцький, В. Л. Дебелий // Обладнання та технології 

харчових виробництв / М-во освіти і науки України, Донец. держ. ун-т 

економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2005. – Вип. 12, 

т. 2. – С. 76-82. 

163. Удосконалення програм з електротехніки відповідно до сучасного 

рівня комп'ютерної техніки / В. О. Сукманов, М. Ф. Писарєв, А. Д. Гладка // 

Вісн. ДонДУЕТ. Сер. Техн. науки. - 2004. - № 1 (№ 21). - С. 215-220. 

164. Удосконалення систем управління роботою камери надвисокого тиску / 

В. О. Сукманов // Обладнання та технології харчових виробництв / М-во 

освіти і науки України, Донец. держ. ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-

Барановського. – Донецьк, 2004. – Вип. 10. – С. 3-8. 

165. Физико-химические характеристики обработанного высоким 

давлением сливочного масла / Л. В. Каниболоцкая, А. А. Федосеева, О. С. 

Склярова, С. А. Соколов, В. А.Сукманов, И. А. Цупило, А. Н. Шендрик // 

Праці наукової конференції студентів хімічного факультету за підсумками 

науково-дослідної роботи у 2003–2004 навчальних роках / М-во освіти і 

науки України, Донец. нац. ун-т. – Донецк, 2004. – С. 3–7. 

166. Экологически чистый энергосберегающий метод стерелизации 

продуктов питания сверхвысоким давлением / В. А. Сукманов, В. М. 

Шаталов, С. А. Соколов // Розвиток, приоритети, реалізація та перспективи 

процесу «Давлення для Європи» : зб. доп. наук.-практ. конф. / Держ. упр. 

екол. та природних ресурсів України в Донец. обл., Донец. філія ДІКП 

Мінекоресурсів. – Донецьк, 2004. – Т. 4. – С. 61-64. 

2005 

167. Аналітичний підхід до вивчення параметрів процесу сушіння пивної 

дробини / Н. М. Лавріненко, С. А. Мельник, Г. І. Русланов, В. О. Сукманов // 

Обладнання та технології харчових виробництв / М-во освіти і науки 

України, Донец. держ. ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. 

– Донецьк, 2005. – Вип. 12, т. 2. – С. 25-33. 

168. Вивчення впливу високого тиску на екстрагування вітаміну С із плодів 

шипшини / В. О. Сукманов, І. О. Миронова // Обладнання та технології 

харчових виробництв / М-во освіти і науки України, Донец. держ. ун-т 
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економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2005. – Вип. 12, 

т. 2. – С. 56-60. 

169. Визначення напруг у робочих елементах камери високого тиску з 

використанням програмного комплексу ANSYS / В. О. Сукманов, А. В. 

Шульга // Обладнання та технології харчових виробництв / М-во освіти і 

науки України, Донец. держ. ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-

Барановського. – Донецьк, 2005. – Вип. 13, т. 2. – С. 68-78. 

170. Використання електродіагностичних методів та широкосмужного 

електромагнітного випромінювання для діагностики процесу оброблення 

біоматеріалів надвисоким тиском / В. О. Сукманов, В. Б. Гаркуша // Вісн. 

ДонДУЕТ. Сер. Техн. науки. - 2005. - № 1 (25). - С. 92-100. 

171. Влияние высокого давления на структурные изменения строения 

растительной ткани выжимок калины / В. А. Сукманов, В. А. Гницевич, И. В. 

Попов // Техника и технология пищевых производств : тез. докл. V 

междунар. научно-техн. конф. 18-20 мая 2005 г., Могилев / М-во образования 

респ. Беларусь, УО Могилев. гос. ун-т продовольствия [и др.]. – Мн. : Изд. 

центр БГУ, 2005. - С. 37-38. – ISBN 985-476-293-9. 

172. Влияние высокого давления на физико-химические показатели 

шоколадной глазури / А. А. Федосеева, Л. В. Каниболоцкая, А. Н. Шендрик, 

О. С. Склярова, С. А. Соколов, В. А. Сукманов // Праці наукової конференції 

професорсько-викладацького складу Донецького національного університету 

за підсумками науково-дослідної роботи за період 2003 – 2004 рр. Секція 

хімічних наук. – Донецьк : ДонНУ, 2005. – С. 19-20. 

173. Влияние обработки вареных колбас сверхвысоким давлением на 

органолептические показатели и сроки хранения / В. А. Сукманов, А. В. 

Красногрудов, Ф. М. Снегур // Збірник наукових праць Луганського 

національного аграрного університету. Серія: технічні науки / М-во аграрної 

політики України, Луган. нац. аграр. ун-т. – Луганськ, 2005. - № 49 (72). - 

С.268–273. 

174. Вплив обробки високим тиском на структурно-механічні властивості 

вершкового масла / В. О. Сукманов [та ін.] // Обладнання та технології 

харчових виробництв / М-во освіти і науки України, Донец. держ. ун-т 

економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2005. – Вип. 13, 

т. 2. – С. 199-204. 

175. Вплив обробки вишневого соку високим тиском на вміст вітаміну С 

при довгочасності зберігання / В. О. Сукманов, Ю. М. Петрова // Обладнання 

та технології харчових виробництв / М-во освіти і науки України, Донец. 

держ. ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2005. 

– Вип. 13, т. 2. – С. 204-210. 

176. Динамічна реакція плоскої рами на зовнішне періодичне навантаження 

/ Н. М. Лавриненко, В. О. Сукманов, Г. І. Русланов // Обладнання та 

технології харчових виробництв / М-во освіти і науки України, Донец. держ. 

ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2005. – Вип. 

13, т. 2. – С. 262-267. 
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177. Дія надвисокого тиску на ріст і розвиток мікроорганізмів у варених 

ковбасах / В. О. Сукманов, О. В. Красногрудов // Обладнання та технології 

харчових виробництв / М-во освіти і науки України, Донец. держ. ун-т 

економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2005. – Вип. 13, 

т. 2. - С. 210-214. 

178. *Дослідження впливу високого тиску на фізико-хімічні та біохімічні 

властивості печінкових паштетів / В. О. Сукманов, С. А. Соколов, М. М. 

Севаторов, І. В. Приходько // Звітна наукова конференція ЛНАУ за 

підсумками роботи у 2004 році / М-во аграр. політики України, Луган. нац. 

аграр. ун-т. – Луганськ, 2005. 

179. Дослідження впливу високого тиску на фізико-хімічні та біохімічні 

властивості печінкових паштетів // Збірник наукових праць Луганського 

національного аграрного університету. Серія: Технічні науки / М-во аграр. 

політики України, Луган. нац. аграр. ун-т. – Луганськ, 2005. - № 49 (72). – С. 

262-267. 

180. Дослідження мікробіологічних показників яблучного пюре, 

обробленого високим тиском / В. О. Сукманов, І. О. Зотова, А. М. Сбоєва // 

Актуальні проблеми харчування: технологія та обладнання, організація і 

економіка : тези доп. міжнар. наук.-техн. конф., м. Святогірськ, 8-9 верес. 

2005 р. / М-во освіти і науки України, Донец. держ. ун-т економіки і торгівлі 

ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2005. – С. 101-103. 

181. Значення загальноінженерних дисциплін у підготовці інженерів 

технологів / В. О. Сукманов, І. О. Зотова // Модернізація вищої освіти 

України в контексті євроінтеграції / М-во освіти і науки України, Донец. 

держ. ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського. – Донецьк, 2005. 

– С. 213-214. 

182. Інтенсифікація навчального процесу студентів інженерно-

технологічних спеціальностей на основі комп'ютерних технологій : звіт про 

наук.-дослід. роботу (закл.) : Д.-2003-16 / М-во освіти і науки України, 

Донец. держ. ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-Барановського, Каф. 

загальноінженер. дисц. ; кер. Сукманов В. О. - Донецьк, 2005. – 99 с. - 

Бібліогр. в кінці звіту. 

183. Инженерная графика. Ч. 1. Начертательная геометрия : метод. указания 

и контрол. задания / М-во образования и науки Украины, Донец. гос. ун-т 

экономики и торговли им. М. Туган-Барановского ; сост. В. А. Сукманов. – 
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освіти і науки України, Донец. держ. ун-т економіки і торгівлі ім. М. Туган-
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науки / М-во аграр. політики України, Луган. нац. аграр. ун-т. – Луганськ, 

2005. - № 49 (72). - С. 274–282. 

193. Розробка датчика для вимірювання мікропереміщень поршня в 

установці для обробки харчових продуктів високим тиском / В. О. Сукманов, 

С. А. Соколов, А. І. Савуцький, В. Л. Дебелий // Обладнання та технології 
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