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KAaBYHOBOTO JKeje i3 30epexeHHsM HarypambHoro apomary / Jly6osal. €., Yox T. I.;
3asgBHUK 1 maTeHToBIacHUK [TYET. — Ne u 201004093, 3asBxn. 8.04.10; omy6n. 25.10.2010,
orom. Ne 20/2010.

[TareHnt Ha kopucHy Mozenb 67712 Ykpaina MIIK" A23L 1/39 [Tekcr]. Cnoci® oTpuMaHHS
coyonikoro cymy «TporiyHa JlaryHay i3 30epexeHHsIM HatypaiabHoro apomary / Jlybosa I
€., boumapenko f. B.; 3agBHuk 1 mateHToBmacHWK I[IYET. — Neu2011 04409, 3assi.
11.04.11; omry6m. 12.03.12, 6rom. Ne 5.

[larentr Ha kopucHy mozenb 78188 Vkpaina MIIK’ GOIN 33/48 [Tekcr]. Croci6
BU3HAUEHHSI KapOOHIUIBHUX CIIONYK B MapoBiid ¢asi xapyoBoro nponaykty / Jybosa I'. €.,
Ounnnikosa C. O.; 3aaBuuk 1 natenroBiacHuk ITYET. — Ne u 201210608, 3assi. 10.09.12;
ony0:. 11.03.2013, Gron. Ne 5/2013.

Ilatent Ha KOpucHy Moxenb 44630 Vkpaima MITK' A21D 2/38 (2006.01), A21D 8/02
(2006.01) [Tekct]. Cmoci6 BHpOOHHUITBA MOMI(YHKI[IOHATBEHOI COJOIOBOI J100aBKU Ta
OopoiHsHUX BUpoOiB 3 i1 Bukopuctanuam / Jlyoosa I'. €., Antioxosa O. M., Porosa A. JL;
3asBHUK 1 mnarteHtoBiacHuk I[IYET. — Neu 200904128, 3assn. 27.04.2009; omy6m.
12.10.2009, 6101. Ne 19/2009.

[TaTenT Ha kopucHy Mozaens 44535 Vkpaina MIIK’ A23L 2/02 [Tekcr]. Crioci6 OTpPUMAaHH:A
COKOBMICHOTO Hamorw «KajanHOHBKa» 3 BUKOPHUCTAHHSM HATYypaJIbHUX apoMaTH3aTopiB /
Hy6osa I'. €., Menpauk O. L.; 3asBuuk i natenToBnacHuk [IYET. — Ne u 2009 04409, 3asB1.
8.04.09; omy6s1. 12.10.2009, 6ro1. Ne 19/2009.

ITatenT Ha KOpHCHY Moaemb 39265 Vipaima MITIK’ A23L 1/025 [Tekcr]. Croci6
OTPUMaHHS IMOPOIIKOTOAIOHOT OBOYEBOI CHPOBHMHHM 3 IOJAIBIIAM BHTOTOBJICHHSIM HAIOIB /
Hy6osa I'. €., Kpusomeit O. L.; 3asBauk 1 marentonacHuk [ITYET. — Ne u 2008 07472,
3asB7. 8.04.08; omy6s. 25.02.2009, 6ron. Ne 4/2009.

[Tatent na Bunaxig 110149 Vkpaina, MIIK A23L 1/025. Cnoci6 BiZHOBIEHHSI CBIXOTO
apomMary B xapuoBomy mnpoxaykti / Jlybosa I'. €., OpumnnikoBa C. O.; 3asiBHHUK 1
nateHToBnacHUK [IYET. — No a 201404298, zasBn. 8.04.14; omy6m. 25.11.2015, Grom.
Ne 22/2015.

[Tat. Ha xopucHy monenb 133014 Vkpaina MITK7 C 12N 9/00 [Tekct]. Crioci® yTBopeHHs
HAaTypaJIbHOTO  apoMaTh3aTopa 13  MOXIJHUX  BHIUX  HEHACHUYCHUX  JKUPHHUX
kucnot/ llleuenko O.}0., CykmanoB B.O., Jlybosa I'.€., Cginmineka A.l; 3asBHUK i
natenToBnacHUK HYXT. — Ne u201809120 3as811.12.09.18; omy6u. 25.03.2019, Bron. Ne 6.



