
2. НАУКОВА РОБОТА 

2.1. Виконання науково-дослідних робіт 

№ 

п/п 

ПІБ керівника,  

науковий ступінь, 

вчене звання 

Назва 

Ініціативна тематика 

1. Кравченко О.І., к.с.г.н., 

доцент. 

Відповідальний  

виконавець – 

Кодак Т.С., к.с.г.н. 

 

Розробити методичні підходи з наближення 

українського законодавства до вимог ЄС щодо 

оцінки якості туш забійних тварин», державний 

номер реєстрації 0117U004699 

2.  Кравченко О.І., 

кандидат с.г.наук, 

доцент 

Співвиконавці: 

 Кодак Т.С. кандидат 

с.г.наук. 

Оглобля В.В., здобувач 

ступеня вищої освіти 

доктор філософії 

Вплив генотипових та паратипових факторів на 

якість туш забійних тварин 

3. Будник Н.В., к.т.н., 

доцент,керівник 

Відповідальні 

виконавці:  Кайнаш 

А.П., к.т.н., доцент 

Кодак Т.С., к.с.г.н., 

доцент, Сукманов В.О. 

д.т.н., професор, 

Ковальчук О.В., 

Чижанська Ю.О., 

Супрун А.В., Юхно 

В.М., к.с.г.н., доцент, 

Кравченко О.І., к.с.г.н., 

доцент., Тендітник 

В.С., к.с.г.н. професор, 

Ножечкіна-Єрошенко 

Г.М., к.т.н., доцент, 

Оберемок В.М., к.т.н., 

доцент. 

Інноваційні та ресурсозберігаючі технології 

харчових виробництв ДР №0115U006745   

 

 

 

2.2 Видання друкованих праць  

(підручників/навчальних посібників, монографій*) 



№ Автори 

Місце  

Рік видання 

Обсяг, др. арк. 

Рекомендовані Вченою радою ПДАА 

1. 

Кайнаш А.П.  
Будник Н.В. 

 

Використання нетрадиційної рослинної сировини в 

технологіях м’ясних продуктів : колективна 

монографія / А.П. Кайнаш, Н.В. Будник // 

Природно-ресурсний та енергетичний потенціали: 

напрями збереження, відновлення та раціонального 

використання, за ред. О.О. Горба, Т. О. Чайки, І.О. 

Яснолоб. – П. : Видавництво ПП "Астрая", 2019. – 

С. 142-150 

0,56 друк. арк. 

Особистий внесок – 0,28 друк.арк. 

2. 

Будник Н.В. Використання вторинної рослинної сировини в 

технології м'ясних продуктів  : колективна 

монографія / Л.В. Пешук. Н.В. Будник, Т.М. 

Іванова // Природно-ресурсний та енергетичний 

потенціали: напрями збереження, відновлення та 

раціонального використання, за ред. О.О. Горба,  

Т. О. Чайки, І.О. Яснолоб. – П. : Видавництво ПП 

"Астрая", 2019. – С. 205-212 

0,56 друк. арк. 

Особистий внесок – 0,14 друк.арк. 

 Інші видання 

3. 

Гетя А.А.  С.Ю.Рубан, О.О.Борщ, О.М.Федота, А.А.Гетя, 

В.М.Бочков, Т.В.Литвиненко, О.В.Борщ, 

А.В.Перекрестова, В.М.Голубенко, Т.В.Якубець. 

Сучасні методи селекції у тваринництві. 

Навчальний посібник. К.:ЦП «Компринт», 2018, - 

149с. 

Особистий внесок  1друк.арк. 

4.  

Гетя А.А. А.Томас, Г.Шюле, А.Гетя, ХГ. Хассенпфлюг, 

Т.Іщенко Актуальна ситуація у професійній освіті в 

аграрних коледжах України (скорочений варіант); 

НМЦ «Агроосвіта». – Київ, 2018. – 53с. 

0,6 друк. арк 

 

 

За 2018-2019 н. р. викладачами кафедри було видано 2.3 друк. арк. 

навчально-наукової літератури, тобто на одну штатну одиницю 

професорсько-викладацького персоналу припадає 0.3ум. др. арк.  

 

 

 



2.3. Публікації 

№ 

п/п 

ПІБ автора Назва 

Місце і рік видання  

Обсяг сторінок (др. арк.) 

У закордонних виданнях 

1. Povod M., 

Kravchenko 

O., Gety A., 

Kodak T. 

Impact of immunological castration on the carcass quality of 

final hybrids in commercial Ukrainian pig farms 

Advances in Animal Biosciences / Access Volume 9, Special 

Issue s1 (Proceedings of meetings held by the Cost action 

CA15215 IPEMA Innovative Approaches for Pork Production 

with Entire Males and Immunocastrates). November 2018, pp. 

s.1-s.59 

0,1 друк. арк. 

doi:10.1017/S2040470018000183 
https://fileview.fwdcdn.com/?url=https%3A%2F%2Fmail.ukr.net%2Fapi%2Fpublic%2Ffile_view%2Flist%3Ft

oken%3DDx7nQzRL0llgPpCdCv-GI_DB-
WeToSLYUju30zrT_0RGmGmGCXshbnaCBFNzyV2t_KVTdUl4PGSpwCY7lQuWhNvh1ALeuBej%253ArH

k2eDals8pT3zGE%26r%3D1544795778442&default_mode=view&lang=ru#start=0 

2. Povod M., 

Kravchenko 

O., Getya A., 
Kodak O. 

Quality of pig carcasses of surgical- and immuno-castrated 

males slaughtered at different live weights in commercial 

Ukrainian pig farms 

Advances in Animal Biosciences / Access Volume 9, Special 

Issue s1 (Proceedings of meetings held by the Cost action 

CA15215 IPEMA Innovative Approaches for Pork Production 

with Entire Males and Immunocastrates). November 2018, pp. 

s.1-s.59 

0,1 друк. арк. 

doi:10.1017/S2040470018000183 
https://fileview.fwdcdn.com/?url=https%3A%2F%2Fmail.ukr.net%2Fapi%2Fpublic%2Ffile_view%2Flist%3Ft
oken%3DDx7nQzRL0llgPpCdCv-GI_DB-

WeToSLYUju30zrT_0RGmGmGCXshbnaCBFNzyV2t_KVTdUl4PGSpwCY7lQuWhNvh1ALeuBej%253ArH

k2eDals8pT3zGE%26r%3D1544795778442&default_mode=view&lang=ru#start=0 
3. M. Povod,  

O. 

Kravchenko,  

A. Getya, 

O.Kodak 

Quality of pig carcass classification of surgical- and 

immunocastrated makes slaughtered at different live weight// 

Book of abstracts of the 69th Annual Meeting of the EAAP. – 

Dubrovnik, Croatia. – 2018. – No.24 – P.235. 

0,1 друк.  арк. 

4. Balatsky V., 

Oliinychenko 

Y., Sarantseva 

N., Getya A., 

Saienko A., 

Vovk V., 

Doran O. 

Association of single nucleotide polymorphisms in leptin (LEP) 

and leptin receptor (LEPR) genes with backfat thickness and 

daily weight gain in Ukrainian Large White pigs// Livestock 

Science. - Volume 217, November 2018, Pages 157-161. 

0,2 друк. арк. 
https://www.livestockscience.com/article/S1871-1413(18)30392-5/fulltext 
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S1871141318303925 

5. Кайнаш 

А.П.  
Будник Н.В. 

 

 Использование электронных информационных ресурсов в 

процессе подготовки специалистов пищевых технологий / 

А.П. Кайнаш, Н.В. Будник // Труды «Автоматизированные 

системы управления», ISSN 1512-3979. – Издательство 

http://www.ca-ipema.eu/download/285/documents/oieras/posters_oeiras/P10_Andrij_Getya.pdf
http://www.ca-ipema.eu/download/285/documents/oieras/posters_oeiras/P10_Andrij_Getya.pdf
https://fileview.fwdcdn.com/?url=https%3A%2F%2Fmail.ukr.net%2Fapi%2Fpublic%2Ffile_view%2Flist%3Ftoken%3DDx7nQzRL0llgPpCdCv-GI_DB-WeToSLYUju30zrT_0RGmGmGCXshbnaCBFNzyV2t_KVTdUl4PGSpwCY7lQuWhNvh1ALeuBej%253ArHk2eDals8pT3zGE%26r%3D1544795778442&default_mode=view&lang=ru#start=0
https://fileview.fwdcdn.com/?url=https%3A%2F%2Fmail.ukr.net%2Fapi%2Fpublic%2Ffile_view%2Flist%3Ftoken%3DDx7nQzRL0llgPpCdCv-GI_DB-WeToSLYUju30zrT_0RGmGmGCXshbnaCBFNzyV2t_KVTdUl4PGSpwCY7lQuWhNvh1ALeuBej%253ArHk2eDals8pT3zGE%26r%3D1544795778442&default_mode=view&lang=ru#start=0
https://fileview.fwdcdn.com/?url=https%3A%2F%2Fmail.ukr.net%2Fapi%2Fpublic%2Ffile_view%2Flist%3Ftoken%3DDx7nQzRL0llgPpCdCv-GI_DB-WeToSLYUju30zrT_0RGmGmGCXshbnaCBFNzyV2t_KVTdUl4PGSpwCY7lQuWhNvh1ALeuBej%253ArHk2eDals8pT3zGE%26r%3D1544795778442&default_mode=view&lang=ru#start=0
https://fileview.fwdcdn.com/?url=https%3A%2F%2Fmail.ukr.net%2Fapi%2Fpublic%2Ffile_view%2Flist%3Ftoken%3DDx7nQzRL0llgPpCdCv-GI_DB-WeToSLYUju30zrT_0RGmGmGCXshbnaCBFNzyV2t_KVTdUl4PGSpwCY7lQuWhNvh1ALeuBej%253ArHk2eDals8pT3zGE%26r%3D1544795778442&default_mode=view&lang=ru#start=0
https://www.livestockscience.com/article/S1871-1413(18)30392-5/fulltext


«Грузинский Технический университет», 2018. –№2 (26). –  

С.135-140       0,3 друк . арк. 

№ 

п/п 

ПІБ автора Назва 

Місце і рік видання  

Обсяг сторінок (др. арк.) 

6. Sukmanov 

Valerii 

Zavialov Volodymyr, Zaporozhets Yuliia, Mysiura Taras, 

Popova Nataliia, Sukmanov Valerii, Chornyi Valentyn. 

Research of electrical treatment of planr raw materials in 

vibroextraction. Proceedings of International Conferens 

“Modern Technologies in the Food Industry – 2018”, 18-20 

october 2018, Kishinev, p. 29-35. 

0,3 друк. арк. 

Всього 1.1 друк. арк. 

У фахових виданнях України 

1. Стрижак 

Т.А., Гетя 

А.А., 
Хватова 

М.А., Бочков 

В.М., 

Стрижак А.В. 

Вплив препотентності кнурів-плідників при визначенні їх 

племінної цінності// Аграрний вісник Причорномор’я. – 

2018. – Одеса. - №87-2. – С.105-125 

 

0,3 друк.арк. 

2. Стрижак 

Т.А., 

Церенюк 

О.М., Гетя 

А.А., Акімов 

О.В., 

Стрижак А.В. 

Генетичний потенціал та ступінь реалізації 

відтворювальних якостей свиноматок основних родин у 

породах ландрас і уельська// Вісник аграрної науки 

Причорномор’я. – 2018. – Вип. 2. Стор. 78-89 

     0,2 друк. арк. 

 

3. Сукманов 

В.А. 

Автоматическая классификация объектов при оценке 

качества оборудования. Вісник Харківського національного 

технічного університету сільського господарства імені 

Петра Василенка. Випуск 194. "Сучасні напрямки 

технології та механізації процесів переробних і харчових 

виробництв". Харків, 2018, С.176-205.  1,6 друк. арк. 

4. L. Peshuk ,   

N.Budnyk ,  

O. Galenko 

Influence of thermal processing by steam convector of the 

pickled game meat // Ukrainian  Journal  of  Food  Science 

«Food Science and Technology Abstracts». – Kyiv : National 

University of Food Technologies , 2018. – Issue. 2,  volume 6 . 

– P. 205-217.  0,3 друк. арк. 

 

Всього 2,4 друк. арк. 

Збірники тез доповідей 

1. Тендітник  

Володимир 

Сучасний підхід до виробництва м'ясо – молочної 

продукції в контексті підвищення якості освіти із 



Сергійович 

 

спеціальних дисциплін в умовах навчальних лабораторій 

академії / В.С. Тендітник, Н.В. Будник, А.П. Кайнаш, 

Т.С. Кодак, О.І. Кравченко, Г.М. Ножечкіна–Єрошенко, 

В.О. Сукманов, В.М. Юхно, В.В. Мартусь // Матеріали 50-ї 

науково-методичної конференції викладачів та аспірантів 

«Сучасний підхід до викладання дисциплін в контексті 

підвищення якості освіти»(26-27 лютого). – Полтава: РВВ 

ПДАА, 2019. – С. 204–206. (обсяг – 0,1  друк.арк.) 

2. Тендітник  

Володимир 

Сергійович 

 

Склад і властивості молока- сировини в зоні діяльності 

ТОВ «Оржицький молочний завод- Заріг» /В.С.Тендітник// 

Збірник наукових праць науково – практичної конференції 

професорсько – викладацького складу Полтавської 

державної аграрної академії  підсумки науково – дослідної 

роботи в 2018 році (м. Полтава ,17 – 18 травня 2019 року).- 

Полтава: РВВ ПДАА,2019 (0,1 др.арк.) – С. 287-288. 

3. Сукманов 

Валерій 

Олександров

ич 

Дослідження змін технологічних властивостей курячого 

яйця, використовуваного в хлібопекарському 

виробництві,при його обробці високим тиском. Матеріали 

міжнародних науково-практичних конференцій 

«Інноваційні технології у хлібопекарському виробництві» 

та «Здобутки та перспективи розвитку кондитерської 

галузі». – К.: НУХТ, 2018. – 177 с. С. 66-71. 

0,2 друк.арк. 

 

4. Сукманов 

Валерій 

Олександров

ич 

Моделювання кінетики сушіння у періоди прогріву, 

спінювання та глазурування гранул спіненої рибної 

сировини у системі ANSYS. Наукові проблеми харчових 

технологій та промислової біотехнології в контексті 

Євроінтеграції: Програма та тези матеріалів VII-ї 

Міжнародної науково-технічної конференції, 6-7 листопада 

2018 р., м. Київ. – К.: НУХТ, 2018 р. – 273 с. С.19-21. 

0,1 друк. арк. 

 

5. Сукманов 

Валерій 

Олександров

ич 

В. Сукманов, А. Супрун.  Лушпиння цибулі, як джерело 

біоактивних речовин для харчової промисловості. 

«Оздоровчі харчові продукти та дієтичні добавки: 

технології, якість та безпека: Матеріали Міжнародної 

науково-практичної конференції, 14-15 листопада 2018 р., 

м. Київ. – К.: НУХТ, 2018 р. – 171 с. С 77-79. 0.1 друк арк.. 

6. Сукманов 

Валерій 

Олександров

ич 

Об'єктивно- орієнтовний вектор викладання дисциплін в 

контексті підвищення якості освіти /В.О. Сукманов // 

Сучасний підхід до викладання навчальних дисциплін в 

контексті підвищення якості вищої освіти: Матеріали 50-ої 

науково-методичної конференції викладачів і аспірантів, 

(м. Полтава, 26-27 лютого 2019 р.) – Полтава : ПДАА, 2019. 



– С. 116-119. (обсяг – 0,1друк. арк.) 

7. Кайнаш Алла 

Петрівна 

Використання пряно-смакових добавок у виробництві 

Адигейського сиру / А.П. Кайнаш, В.Л. Колєснік // 

Актуальні питання аграрної науки : Матеріали VI 

міжнародної науково-практичної конференції, присвяченої 

150-річчю заснування факультету агрономії Уманського 

НУС, (Умань, 15 листопада 2018 р.) / Редкол. : Непочатенко 

О.О. (відп. ред.) та ін. –  Київ : Видавництво «Основа», 

2018. – С. 394-395.  

(обсяг – 0,13 друк.арк.) 

8. Кайнаш Алла 

Петрівна  

Аналіз законодавчо-нормативного забезпечення 

безпечності та якості дитячого харчування / А.П. Кайнаш, 

Н.В. Будник // Сучасне матеріалознавство та 

товарознавство: теорія, практика, освіта: Матеріали VІ 

Міжнародної  науково-практичної інтернет-конференції, 

(м. Полтава, 14-15 березня 2019 р.) – Полтава : ПУЕТ, 2019. 

– С. 224-226. (обсяг – 0,1 друк.арк.) 

9. Кайнаш Алла 

Петрівна  

Дослідження якості кисломолочних напоїв для дітей / А.П.  

Кайнаш, Н.В. Будник // Формування та перспективи 

розвитку підприємницьких структур в рамках інтеграції до 

європейського простору : матеріали ІІ Міжнародної 

науково-практичної конференції (заочна форма) (м. 

Полтава, 27 березня 2019 р.) – Полтава : ПДАА, 2019. – С. 

216-219. (обсяг – 0,2 друк.арк.) 

10. Кайнаш Алла 

Петрівна  

Експертна оцінка якості бринзи / А.П.  Кайнаш, Н.В. 

Будник // Актуальні проблеми теорії і практики експертизи 

товарів : Матеріали VІ Міжнародної науково-практичної 

інтернет-конференції (м. Полтава, 4-5 квітня 2019 р.) – 

Полтава : ПУЕТ, 2019. – С. 186-188. (обсяг – 0,1 друк. арк.) 

11. Кайнаш Алла 

Петрівна 

Удосконалення технології виробництва м’ясних 

напівфабрикатів для дитячого харчування / А.П.  Кайнаш, 

Н.В. Будник // Сучасні технології у тваринництві та 

рибництві : навколишнє середовище – виробництво 

продукції – екологічні проблеми : Збірник матеріалів 73-ої 

Всеукраїнської  науково-практичної конференції з 

міжнародною участю (м. Київ, 3-4 квітня 2019 р.) – К. : 

НУБіП України, 2019. – С. 317-318 (обсяг – 0,1 друк.арк.) 

12. Кайнаш Алла 

Петрівна  

Запровадження в освітній процес інноваційних методів 

самостійної роботи здобувачів  вищої освіти /Н.В. Будник, 

А.П. Кайнаш // Сучасний підхід до викладання навчальних 

дисциплін в контексті підвищення якості вищої освіти: 

Матеріали 50-ої науково-методичної конференції 

викладачів і аспірантів, (м. Полтава, 26-27 лютого 2019 р.) 

– Полтава : ПДАА, 2019. – С. 184-186. (обсяг – 0,1 друк. 

арк.) 



13. Кайнаш Алла 

Петрівна  

Інноваційні підходи до виробництва чипсів зі свинячої 

шкіри / Н.В. Будник, А.П. Кайнаш // Розвиток харчових 

виробництв, ресторанного та готельного господарств і 

торгівлі : Проблеми, перспективи, ефективність : 

Матеріали міжнародної науково-практичної конференції 

(15 травня 2019 р.) У двох частинах, Ч. 1. – Харків : 

ХДУХТ, 2019. – С. 9-10. (обсяг – 0,1 друк. арк.) 

14. Юхно Віктор 

Миколайович 

Гаряче та холодне копчення м’ясопродуктів / Т.С. Кодак, 

Юхно В.М.// Збірник наукових праць науково-практичної 

конференції професорсько-викладацького складу 

Полтавської державної аграрної академії за підсумками 

науково-дослідної роботи в 2018 році (м. Полтава, 17-18 

травня 2019 року). – Полтава : РВВ ПДАА, 2019.(0,1 

др.арк) 

15. Юхно Віктор 

Миколайович 

Досвід проведення мікробіологічних досліджень у розрізі 

навчальних дисциплін факультету технології виробництва і 

переробки продукції тваринництва / Юхно В.М., 

Кузьменко Л.М., Кодак Т.С. // Матеріали 50-ї науково-

методичної конференції викладачів та аспірантів 

«Сучасний підхід до викладання дисциплін в контексті 

підвищення якості освіти»(26-27 лютого). – Полтава: РВВ 

ПДАА, 2019. – С. 182–184. (обсяг – 0,1  друк.арк) 

16. Юхно Віктор 

Миколайович 

Сучасний підхід до виробництва м'ясо – молочної 

продукції в контексті підвищення якості освіти із 

спеціальних дисциплін в умовах навчальних лабораторій 

академії / В.С. Тендітник, Н.В. Будник, А.П. Кайнаш, 

Т.С. Кодак, О.І. Кравченко, Г.М. Ножечкіна–Єрошенко, 

В.О. Сукманов, В.М. Юхно, В.В. Мартусь // Матеріали 50-ї 

науково-методичної конференції викладачів та аспірантів 

«Сучасний підхід до викладання дисциплін в контексті 

підвищення якості освіти»(26-27 лютого). – Полтава: РВВ 

ПДАА, 2019. – С. 204–206. (обсяг – 0,1 друк.арк.) 

17. Кодак 

Тетяна 

 Степанівна 

Гаряче та холодне копчення м’ясопродуктів / Т.С. Кодак, 

Юхно В.М.// Збірник наукових праць науково-практичної 

конференції професорсько-викладацького складу 

Полтавської державної аграрної академії за підсумками 

науково-дослідної роботи в 2018 році (м. Полтава, 17-18 

травня 2019 року). – Полтава : РВВ ПДАА, 2019.(0,1 

др.арк) 

18. Кодак 

Тетяна 

 Степанівна 

Досвід проведення мікробіологічних досліджень у розрізі 

навчальних дисциплін факультету технології виробництва і 

переробки продукції тваринництва / Юхно В.М., Кузьменко 

Л.М., Кодак Т.С. // Матеріали 50-ї науково-методичної 

конференції викладачів та аспірантів «Сучасний підхід до 

викладання дисциплін в контексті підвищення якості 



освіти»(26-27 лютого). – Полтава: РВВ ПДАА, 2019. – С. 

182–184. (обсяг – 0,1 друк.арк) 

19. Ножечкіна-

Єрошенко 

Галина 

Миколаївна 

Сучасний підхід до виробництва м'ясо – молочної 

продукції в контексті підвищення якості освіти із 

спеціальних дисциплін в умовах навчальних лабораторій 

академії / В.С. Тендітник, Н.В. Будник, А.П. Кайнаш, 

Т.С. Кодак, О.І. Кравченко, Г.М. Ножечкіна–Єрошенко, 

В.О. Сукманов, В.М. Юхно, В.В. Мартусь // Матеріали 50-ї 

науково-методичної конференції викладачів та аспірантів 

«Сучасний підхід до викладання дисциплін в контексті 

підвищення якості освіти»(26-27 лютого). – Полтава: РВВ 

ПДАА, 2019. – С. 204–206. (обсяг – 0,1 друк.арк.) 

20. Кравченко 

Оксана 

Іванівна 

Традиційні м’ясні продукти харчування або інновації?/ 

О.І.Кравченко.// Збірник наукових праць науково-

практичної конференції професорсько-викладацького 

складу Полтавської державної аграрної академії за 

підсумками науково-дослідної роботи в 2018 році (м. 

Полтава, 17-18 травня 2019 року). – Полтава : РВВ ПДАА, 

2019.(0,1 др.арк). 

21. Будник Ніна 

Василівна 

Експертна оцінка якості бринзи / А.П.  Кайнаш, Н.В. 

Будник // Актуальні проблеми теорії і практики експертизи 

товарів : Матеріали VІ Міжнародної науково-практичної 

інтернет-конференції (м. Полтава, 4-5 квітня 2019 р.) – 

Полтава : ПУЕТ, 2019. – С. 186-188. (обсяг – 0,1 друк. арк.) 

22. Будник Ніна 

Василівна 

Дослідження якості кисломолочних напоїв для дітей / А.П.  

Кайнаш, Н.В. Будник // Формування та перспективи 

розвитку підприємницьких структур в рамках інтеграції до 

європейського простору : матеріали ІІ Міжнародної 

науково-практичної конференції (заочна форма) (м. 

Полтава, 27 березня 2019 р.) – Полтава : ПДАА, 2019. – С. 

216-219. (обсяг – 0,1 друк.арк.) 

23. Будник Ніна 

Василівна 

Експертна оцінка якості бринзи / А.П.  Кайнаш, Н.В. 

Будник // Актуальні проблеми теорії і практики 

експертизи товарів : Матеріали VІ Міжнародної науково-

практичної інтернет-конференції (м. Полтава, 4-5 квітня 

2019 р.) – Полтава : ПУЕТ, 2019. – С. 186-188. (обсяг – 0,19 

друк. арк.) 

24. Будник Ніна 

Василівна 

Удосконалення технології виробництва м’ясних 

напівфабрикатів для дитячого харчування / А.П.  Кайнаш, 

Н.В. Будник // Сучасні технології у тваринництві та 

рибництві : навколишнє середовище – виробництво 

продукції – екологічні проблеми : Збірник матеріалів 73-ої 

Всеукраїнської  науково-практичної конференції з 

міжнародною участю (м. Київ, 3-4 квітня 2019 р.) – К. : 

НУБіП України, 2019. – С. 317-318 (обсяг – 0,1друк.арк.) 



25. Будник Ніна 

Василівна 

Запровадження в освітній процес інноваційних методів 

самостійної роботи здобувачів  вищої освіти /Н.В. Будник, 

А.П. Кайнаш // Сучасний підхід до викладання навчальних 

дисциплін в контексті підвищення якості вищої освіти: 

Матеріали 50-ої науково-методичної конференції 

викладачів і аспірантів, (м. Полтава, 26-27 лютого 2019 р.) 

– Полтава : ПДАА, 2019. – С. 184-186. (обсяг – 0,1 друк. 

арк.) 

26. Будник Ніна 

Василівна 

Інноваційні підходи до виробництва чипсів зі свинячої 

шкіри / Н.В. Будник, А.П. Кайнаш // Розвиток харчових 

виробництв, ресторанного та готельного господарств і 

торгівлі : Проблеми, перспективи, ефективність : 

Матеріали міжнародної науково-практичної конференції 

(15 травня 2019 р.) У двох частинах, Ч. 1. – Харків : 

ХДУХТ, 2019. – С. 9-10. (обсяг – 0,1 друк. арк.) 

27. Будник Ніна 

Василівна 

Використання амаранту в технології виробництва ліверних 

ковбас / Н.В. Будник, В.В. Хавайба // Актуальні питання 

аграрної науки : 3  -  науков. конф. молод. учен., асп. і 

студ., 21-22 жовтня 2018р. : тези допов. – УНУС, 2018– С. 

204 -206 0,1 друк. арк. 

 Будник Ніна 

Василівна 

Вивчення можливості використання свинячої шкіри в 

технології виробництва чіпсів із застосуванням 

екструзійного методу обробки сировини/ Н.В. Будник, 

М.В. Петришин // Актуальні питання аграрної науки : 3  -  

науков. конф. молод. учен., асп. і студ., 21-22 жовтня 2018р. 

: тези допов. – УНУС, 2018– С. 383-386 0,2 друк. арк. 

28. Будник Ніна 

Василівна 

Інноваційні підходи в технології виробництва чіпсів з 

свинячої шкірки/ Н.В.Будник // Збірник наукових праць 

науково-практичної конференції професорсько-

викладацького складу Полтавської державної аграрної 

академії за підсумками науково-дослідної роботи в 2018 

році (м. Полтава, 17-18 травня 2019 року). – Полтава : РВВ 

ПДАА, 2019.(0,1 др.арк) 

  Всього 3.5 друк. арк. 

 

 

2.4. Підготовка та захист дисертації 
№ 

п/п 

ПІБ аспіранта 

(здобувача, 

докторанта) – 

співробітника  

кафедри 

Спеціальність 

Тема наукової роботи 

Дата вступу (закріплення)/ 

Дата захисту 

Підготовка дисертації 

   

Підготовка автореферату 

   



Захист дисертації 

   

 

2.5. Міжнародні гранти на виконання наукових досліджень 
№ 

п/п 

ПІБ отримувача, 

науковий ступінь, 

вчене звання 

Назва проекту, 

Грантодавець 

Кількість наданих 

коштів, тис.грн. 

1. Гетя А.А,  

Кравченко О.І. 

Project FoSCAPE financed by Swedisch 

Institute 

3160 євро 

 

2.6. Наукові лабораторії 
№ 

п/п 

ПІБ керівника Назва 

Номер та дата видачі сертифікату 

Призначення 

 Сукманов В.О. Науково-дослідницька лабораторія 

«Субкритичні технології у харчових 

виробництвах» 

Полтавської державної аграрної 

 академії 

Проведення 

наукових 

досліджень 

Викладачами, 

магістрами, 

аспірантами 

 

2.7. Патенти, авторські свідоцтва 
№ 

п/п 

ПІБ автора (вказати 

співавторів, 

жирним - власник) 

Назва,  

Номер та дата реєстрації, 

Ким зареєстровано 

Державні патенти на корисну модель, свідоцтва та авторські права на твір 

1. Кайнаш Алла 

Петрівна 

Свідоцтво про реєстрацію авторського права на твір 

№80728. Монографія «Товарознавча характеристика 

ковбасних виробів з рослинними добавками» / А.П. 

Кайнаш; Заявка №81883 від 05.07.2018; Дата 

реєстрації 03.08.2018. 
2. Кайнаш Алла 

Петрівна  

Свідоцтво про реєстрацію авторського права на твір 

№80729. Навчально-методичний посібник 

«Товарознавство харчових продуктів з основами 

біотехнології»  / А.П. Кайнаш; Заявка №81884 від 

05.07.2018; Дата реєстрації 03.08.2018. 
3.  Сукманов Валерій 

Олександрович 

Пат. на КМ 133014 України, МПК (2006) C12N 9/00 

C12N 11/18 (2006.01) Спосіб утворення натурального 

ароматизатора із похідних вищих ненасичених жирних 

кислот. / Шевченко О. Ю., Сукманов В. О., Дубова Г. 

Є., Свінціцька А. І. - № u 2018 09120;  заявл.: 04.09.2018 

опублік. 25.03.2019, Бюл.№ 6 

 

2.8. Керівництво науковою роботою студентів 

2.8.1. Роботи на конкурс (олімпіаду) 

№ 

п/п 

ПІБ 

керівника 

ПІБ ЗВО 

Шифр 

курсу 

Назва конкурсу (олімпіади) 

Тема роботи, Дата і місце 

проведення 

Статус 

участі 

(перемога, 



лауреат, 

місце, 

тощо) 

1 Кравченко 

О.І. 

Матіюк Валерія 

Валеріївна 

ТВППТ_бд_2015        

Кузіна Влада 

Олександрівна  

ТВППТ_бд_2015 

 

Горіздра Ілона 

Володимирівна 

ТВППТ_бд_2015      

 

ІІ тур Всеукраїнської 

студентської олімпіади  

«Технологія виробництва 

та переробки продукції 

тваринництва» 

 14-16 травня 2019 року  

м.Київ 

 

ІV  

командне 

місце 

2. Кравченко 

О.І. 

Дмитренко  

Кристина      

Сергіївна 

Вовк Ан 

на  Анатоліївна 

 ІІ тур Міжнародній 

олімпіаді «Agrotechnologist 

2019» у м.Каунас Литва, 24 

травня 2019 року 

І 

 командне 

місце 

 

2.8.2. Наукові статті 

№ 

п/п 

ПІБ 

керівника 

ПІБ ЗВО 

Шифр 

курсу 

Назва 

Місце і рік видання 

1. Кайнаш Алла 

Петрівна 

Колєснік В.Л. 

ТВППТ_2018_м_д 

Вдосконалення технології 

Адигейського сиру шляхом збагачення 

пряно-смаковими добавками / В.Л. 

Колєснік, А.П. Кайнаш // Матеріали ІІІ 

Всеукраїнської інтернет-конференції 

«Актуальні питання технології 

продукції тваринництва», 30-31 жовтня 

2018 р. – Полтава : ПДАА, 2018. – 

С.212-217.  

2. Кайнаш Алла 

Петрівна 

Костюченко Д. О. 

ТВППТ_2018_м_д 

Дослідження якості заморожених 

м’ясних напівфабрикатів вітчизняних 

виробників /  Д. О. Костюченко,  А.П. 

Кайнаш // Матеріали ІІІ Всеукраїнської 

інтернет-конференції «Актуальні 

питання технології продукції 

тваринництва», 30-31 жовтня 2018 р. – 

Полтава : ПДАА, 2018. – С.217-222.  

3. Юхно Віктор 

Миколайович 

Кравченко Н.О 

ТВППТ_2018_м_д 

 

Технологія зберігання м’ясної сировини 

з використанням високого тиску / 

Н.О.Кравченко, В.М.Юхно // Актуальні 



питання технології продукції 

тваринництва: Збірник статей за 

результатами ІІІ Всеукраїнської 

науково-практичної інтернет-

конференції 30-31 жовтня 2018 року. – 

Полтава, 2018 – С. 223-229. 

4. Кравченко 

Оксана  

Іванівна 

Ковальчук О.В. 

ТВППТ-2018_м_д 

Вплив імунокастрації на забійні якості 

туш кнурів/ Ковальчук О.В.,Кравченко 

О.І.//  Актуальні питання технології 

продукції тваринництва: Збірник статей 

за результатами ІІІ Всеукраїнської 

науково-практичної інтернет-

конференції 30-31 жовтня 2018 року. – 

Полтава, 2018 – С.206-212. (обсяг – 0,3 

друк.арк.) 

11. Будник Ніна 

Василівна 

Крем’янська К.В. 

ТВППТ-2018_м_д 

Використання рослинних наповнювачів 

в технології солоних сиркових мас/ 

Крем’янська К.В., Будник Н.В // 

Актуальні питання технології продукції 

тваринництва: Збірник статей за 

результатами ІІІ Всеукраїнської 

науково-практичної інтернет-

конференції 30-31 жовтня 2018 року. – 

Полтава, 2018 – С. 229- 233 

 

№ 

п/п 

ПІБ 

керівника 

ПІБ ЗВО 

Шифр 

курсу 

Назва 

Місце і рік видання 

12. Будник Ніна 

Василівна 

Михатіло В.В. Обгрунтування використання 

рослинних добавок в технології січених 

напівфабрикатів для дитячого 

харчування/ Федорченко А.Г., Будник 

Н.В.// Актуальні питання технології 

продукції тваринництва: Збірник статей 

за результатами ІІІ Всеукраїнської 

науково-практичної інтернет-

конференції 30-31 жовтня 2018 року. – 

Полтава, 2018 – С. 268-273 

 

 

 

 

 

 

 



2.8.3. Доповіді на конференцію 

№ 

п/п 

ПІБ 

керівника 

ПІБ ЗВО 

Шифр 

курсу 

Тема доповіді 

Назва заходу, Дата і місце 

проведення 

1. Кайнаш Алла 

Петрівна 

Колєснік В.Л. 

ТВППТ_2018_м_д 

Використання пряно-смакових 

добавок у виробництві 

Адигейського сиру   

VI міжнародна науково-практична 

конференція «Актуальні питання 

аграрної науки», присвяченої 150-

річчю заснування факультету 

агрономії Уманського НУС, 15 

листопада 2018 р., Умань. 

№ 

п/п 

ПІБ 

керівника 

ПІБ ЗВО 

Шифр 

курсу 

Тема доповіді 

Назва заходу, Дата і місце 

проведення 

2. Кайнаш Алла 

Петрівна 

Колєснік В.Л. 

ТВППТ_2018_м_д 

Вдосконалення технології 

Адигейського сиру шляхом 

збагачення пряно-смаковими 

добавками  

ІІІ Всеукраїнська інтернет-

конференція «Актуальні питання 

технології продукції тваринництва», 

30-31 жовтня 2018 р. – Полтава : 

ПДАА. 

3. Кайнаш Алла 

Петрівна 

Костюченко Д. О. 

ТВППТ_2018_м_д 

Дослідження якості заморожених 

м’ясних напівфабрикатів 

вітчизняних виробників  

ІІІ Всеукраїнська інтернет-

конференція «Актуальні питання 

технології продукції тваринництва», 

30-31 жовтня 2018 р. – Полтава : 

ПДАА. 

№ 

п/п 

ПІБ 

керівника 

ПІБ ЗВО 

Шифр 

курсу 

Тема доповіді 

Назва заходу, Дата і місце 

проведення 

4. Кодак Тетяна 

Степанівна 

Пушко Г. В 

ТВППТ_2015_бд 

Сучасна упаковкам’ясних продуктів 

карлывського м’ясокомбынату. 

 Студентська наукова конференція 

Полтавської державної аграрної 

академії, 24-25 квітня 2019 р., 

Полтава 

5. Юхно Віктор 

Миколайович 

Кравченко Н.О 

ТВППТ_2018_м_д 

Технологія зберігання м’ясної 

сировини з використанням високого 



 тиску  

ІІІ Всеукраїнська науково-

практична інтернет-конференція 30-

31 жовтня 2018 року. 

6. Юхно Віктор 

Миколайович 

Назарчук Т.Д. 

ТВППТ_2017_м_д 

Застосування гірчичного комплексу 

у технології сардельок з метою 

подовження терміну їх зберігання 

ІІІ Всеукраїнська науково-

практична інтернет-конференція 30-

31 жовтня 2018 року. 

7. Юхно Віктор 

Миколайович 

Сахарова О.І. 

ТВППТ_2018_м_д 

Технологія виробництва білкового 

кисломолочного продукту дитячого 

харчування  

Студентська наукова конференція 

Полтавської державної аграрної 

академії, 24-25 квітня 2019 р. , 

Полтава 

 

 

 

 

 

8. Юхно Віктор 

Миколайович 

Бичкова Р.С 

ТВППТ_2018_м_д 

Виробництво десерту сиркового 

«Бланманже» з масовою часткою 

жиру в сухій речовині 7,5% в 

умовах ТОВ «Оржицький 

молокозавод»  

Студентська наукова конференція 

Полтавської державної аграрної 

академії, 24-25 квітня 2019 р. , 

Полтава 

9. Кравченко 

Оксана  

Іванівна 

Ковальчук О.В. 

ТВППТ-2018_м_д 

Вплив імунокастрації на забійні 

якості туш кнурів/ Ковальчук 

О.В.,Кравченко О.І.//  Актуальні 

питання технології продукції 

тваринництва: Збірник статей за 

результатами ІІІ Всеукраїнської 

науково-практичної інтернет-

конференції 30-31 жовтня 2018 

року. – Полтава, 2018 – С.206-212. 

(обсяг – 0,3 друк.арк.) 

10. Кравченко 

Оксана  

Іванівна 

Ковальчук О.В. 

ТВППТ-2018_м_д 

Імунологічна кастрація свиней/ 

О.В.Ковальчук // Матеріали 

студентської наукової кон-ференції 

Полтавської державної аграр-ної 



академії, 24-25 квітня 2019 р. Том ІІ 

– Полтава: РВВ ПДАА, 2019. – С. 

302-303. 

№ 

п/п 

ПІБ 

керівника 

ПІБ ЗВО 

Шифр 

курсу 

Тема доповіді 

Назва заходу, Дата і місце 

проведення 

11. Будник Ніна 

Василівна 

Тарасенко А.В 

ТВППТ_2016_бд 

Дослідження інновацій у 

виробництві морозива Студентська 

наукова конференція Полтавської 

державної аграрної академії, 24-25 

квітня 2019 р. , Полтава 

12. Будник Ніна 

Василівна 

Лукаш А.Ю. 

ТВППТ_2016_бд 

Використання замінників 

молочного жиру та їх вплив на 

організм людини  

Студентська наукова конференція 

Полтавської державної аграрної 

академії, 24-25 квітня 2019 р., 

Полтава 

13.  Тендітник  

Володимир  

Сергійович 

Вітченко О.В. 

ТВППТ_2018_м_д 

Оптимізація технології вершкового 

масла на ТОВ «Оржицький 

молочний  

завод- «Заріг» Студентська наукова 

конференція Полтавської державної 

аграрної академії, 24-25 квітня 2019 

р. , Полтава 

 

 

2.8.4. Заявки на видачу охоронних документів 
№ 

п/п 

ПІБ керівника ПІБ ЗВО 

Шифр 

курсу 

Назва винаходу 

    

 

 

 

2.9. Науково-консультаційний супровід виконання дисертаційних робіт  

аспірантів, здобувачів та наукове консультування докторантів 
№ 

п/п 

ПІБ керівника 

(консультанта) 

ПІБ аспіранта 

(здобувача, 

докторанта) 

Тема наукової роботи Дата вступу 

(закріплення) 

 Керівництво аспірантами 

 Кравченко  

Оксана Іванівна 

Оглобля 

Вікторія 

Вікторівна 

Спеціальність 20 «Технологія 

виробництва і переробки 

продукції тваринництва» 

Тема: «Адаптаційні 

властивості та господарсько-

Дата вступу – 

01.09.2017 



біологічні особливості свиней 

ірландського походження та 

їх помісей за разних умов 

утримання 

     

 

2.10. Відзиви (рецензії) на монографії, дисертації, статті, автореферати 

інші види наукових робіт 

 

№ 

п/п 

ПІБ рецензента Автори 

Назва (тема), рік видання  

1. Кайнаш Алла  

Петрівна  

Відгуки на автореферати дисертацій: 

Процан Наталії Вікторівни «Удосконалення 

технології спиртової бражки з жита», поданої на 

здобуття наукового ступеня кандидата технічних наук 

за спеціальністю 05.18.05 – технологія цукристих 

речовин та продуктів бродіння, (1,2 др. арк.). 

 

2. Кайнаш Алла  

Петрівна 

Рецензія на магістерську роботу: 

Козлова Михайла Володимировича «Технології 

напівфабрикатів «ковбаски для грилю»», зі 

спеціальності 181 «Харчові технології» освітньої 

програми «Технології в ресторанному господарстві», 

ВНЗ Укоопспілки ПУЕТ, (0,12 др. арк.). 

3. Кайнаш Алла  

Петрівна 

Рецензія на магістерську роботу: 

Конєвої Юлії Василівни «Удосконалення технології 

паштетів пролонгованого терміну зберігання», зі 

спеціальності 181 «Харчові технології» освітньої 

програми «Технології зберігання, консервування та 

переробки м’яса», ВНЗ Укоопспілки ПУЕТ, (0,12 др. 

арк.). 

 

4. Кайнаш Алла  

Петрівна 

Рецензія на магістерську роботу: 

Олійник Євгенії Юріївни «Удосконалення технології 

виготовлення грибів по-корейськи», зі спеціальності 

181 «Харчові технології» освітньої програми 

«Технології в ресторанному господарстві», ВНЗ 

Укоопспілки ПУЕТ, (0,12 др. арк.). 

5. Кайнаш Алла  

Петрівна 

Рецензія на магістерську роботу: 

Ксьонзенко Надії Олександрівни «Удосконалення 

технології отримання функціональних напоїв на основі 

березового соку», зі спеціальності 181 «Харчові 

технології» освітньої програми «Технології в 

ресторанному господарстві», ВНЗ Укоопспілки ПУЕТ, 

(0,12 др. арк.). 



6. Кайнаш Алла  

Петрівна 

Рецензія на магістерську роботу: 

Лях Миколи Сергійовича «Удосконалення технології 

холодних страв з піноподібною структурою», зі 

спеціальності 181 «Харчові технології» освітньої 

програми «Технології в ресторанному господарстві», 

ВНЗ Укоопспілки ПУЕТ, (0,12 др. арк.). 

 

 

 

№ 

п/п 

ПІБ рецензента Автори 

Назва (тема), рік видання  

7. Кайнаш Алла  

Петрівна 

Рецензія на магістерську роботу: 

Похитон Оксани Олексіївни «Удосконалення 

технології виробництва варених ковбас геродієтичного 

спрямування», зі спеціальності 181 «Харчові 

технології» освітньої програми «Технології зберігання, 

консервування та переробки м’яса», ВНЗ Укоопспілки 

ПУЕТ, (0,12 др. арк.). 

8. Кайнаш Алла  

Петрівна 

Рецензія на магістерську роботу: 

Федорченко Анни Вікторівни «Удосконалення 

технології виробництва м’ясних напівфабрикатів для 

дитячого харчування», зі спеціальності 181 «Харчові 

технології» освітньої програми «Технології в 

ресторанному господарстві», ВНЗ Укоопспілки ПУЕТ, 

(0,12 др. арк.). 

 

9. Кайнаш Алла  

Петрівна 

Рецензія на магістерську роботу: 

Кудрика Андрія Дмитровича «Удосконалення 

технології біскотті за рахунок використання рослинної 

сировини підвищеної харчової цінності», зі 

спеціальності 181 «Харчові технології» освітньої 

програми «Технології в ресторанному господарстві», 

ВНЗ Укоопспілки ПУЕТ, (0,12 др. арк.). 

10. Кайнаш Алла  

Петрівна 

Рецензія на магістерську роботу: 

Шмереги Юлії Володимирівни «Удосконалення 

технології морозива-парфе за рахунок використання 

фруктово-овочевих добавок», зі спеціальності 181 

«Харчові технології» освітньої програми «Технології в 

ресторанному господарстві», ВНЗ Укоопспілки ПУЕТ, 

(0,12 др. арк.). 

11. Тендітник 

Володимир 

Сергійович 

Відгуки на автореферати дисертацій: 

Кущ Тетяна Павлівни « Розробка технології 

функціонального кисломолочного напою «Дивосил»» 

поданої на здобуття наукового ступеня кандидата 

технічних наук за спеціальністю 03.00.20- 



біотехнологія (1,0 др. арк.). 

12. Тендітник 

Володимир 

Сергійович 

Відгуки на автореферати дисертацій: Грінченко 

Наталії Генадіївнина  « Наукове обгрунтування 

технології напівфабрикатів на основі молочної 

сироватки, одержаних шляхом реалізації потенціалу 

лактокальцію», поданої на здобуття наукового ступеня  

доктора технічних наук ( спеціальність 05.18.16 – 

технологія харчової продукції, 2 др. арк). 

13. Будник  

Ніна  

Василівна 

Рецензія на магістерську роботу: 

Мотузки Анастасії Олександрівни на тему 

«Удосконалення технології       маринадів для м’ясних 

страв із курятини», зі спеціальності 181 «Харчові 

технології» освітньої програми «Технології в 

ресторанному господарстві», ВНЗ Укоопспілки ПУЕТ, 

(0,12 др. арк.). 

№ 

п/п 

ПІБ рецензента Автори 

Назва (тема), рік видання  

14. Будник  

Ніна  

Василівна 

Рецензія на магістерську роботу: 

 Микитенко Євгенії Сергіївни на тему: 

«Удосконалення технології м'ясних страв для грилю із 

свинини» , зі спеціальності 181 «Харчові технології» 

освітньої програми «Технології в ресторанному 

господарстві», ВНЗ Укоопспілки ПУЕТ, (0,12 др. арк.). 

15. Будник  

Ніна  

Василівна 

Рецензія на магістерську роботу: 

Нескоромної Оксани Павлівни на тему: 

«Удосконалення технології напівфабрикатів «ковбаски 

для     грилю» пониженої калорійності» зі 

спеціальності 181 «Харчові технології» освітня 

програма «Технології в ресторанному господарстві» 

 

16. Будник  

Ніна  

Василівна 

Рецензія на науково-дослідну роботу  Наконечного  

Костянтинаучня 10-го класу ЗШ № 18 м. Полтави 

на тему «Розробка програмного забезпечення для 

складання рейтингу конструкторів сайтів на основі 

методу експертних оцінок» 

 

17. Будник  

Ніна  

Василівна 

Рецензія на магістерську роботу: Бондаренко Тетяни 

Генадіїївни на тему „ Удосконалення технології 

виготовлення маффінів з підвищеним вмістом БАР ” зі 

спеціальності 181 «Харчові технології» освітня 

програма «Технології в ресторанному господарстві». 

 
 

18. Будник  Відгуки на автореферати дисертацій:Харандюк  



Ніна  

Василівна 

Тетяни Валеріївни  « Інтенсифікація технології 

зброджування сусла у  високогустинному пивоварінні» 

поданої на здобуття наукового ступеня кандидата 

технічних наук за спеціальністю 05.18.05 – 

технологіяцукристих речовин та продуктів бродіння, 1 

др. арк. 

 

19. Сукманов 

 Валерій  

Олександрович 

Рецензування 8 дисертацій, написання 10 відгуків на 

автореферати диссертаційних робіт 

 

2.11. Робота в спеціалізованих радах із захисту дисертацій 

№ 

п/п 
ПІБ члена ради Назва. Кількість засідань. Вид робіт 

1. 

Сукманов В.О. 
 Спеціалізована вчена рада Д 64.088.01 

Харківського державного університету 

харчування та торгівлі – 6 засідань 

Член 

спеціалізованої 

ради 

 

2.12. Робота в редакціях наукових видань 

№ 

п/п 

ПІБ учасника 

 

Назва.  Місце видання. 

Кількість випусків 
Вид робіт 

1. 

Сукманов В.О. 

- наукового журналу «Journal of 

FOOD and PACKAGING 

Science, Technique and 

Technologies». (Болгарія, 

Пловдів, університет харчових 

технологій),  

- - journal of EcoAgriTourizm.- 

Brasov (Romania): “Transilvania” 

University;  

- наукового журналу «The 

Nonconventional Technologies 

Review». "Lucian Blaga" 

University of Sibiu; Sibiu, 

Romania; 

- Наукового збірника ХДУХТ 

«Прогресивні техніка та 

технології харчових виробництв 

ресторанного господарства і 

торгівлі", (Харків, серія 

«Технічні науки»); 

- Наукового вісника Полтавського 

університету економіки і 

торгівлі (серія «Технічні 

Член 

редколегії 



науки»). 

- Наукового вісника Полтавської 

державної аграрної академії 

(Технічна серія); 

- Наукового збірника 

«Ресторанний і готельний 

консалтинг. Інновації» 

(Київський національний 

університет культури і 

мистецтв) 

№ 

п/п 

ПІБ учасника 

 

Назва.  Місце видання. 

Кількість випусків 
Вид робіт 

2. Сукманов В.О. 

Робота у складі наукового оргкомітета 

міжнародної конференції ОНАХТ 

(Одеса), травень 2019 року. 

Робота в 

редакційних 

колегіях 

збірників 

матеріалів 

конференцій 

2.13. Інші види наукової роботи 

1. Сукманов В.О. 

Член журі по проведенню 2- го туру 

Всеукраїнського конкурсу 

студентських наукових робіт з 

харчових технологій, травень 2019 

року, НУХТ, 28 учасників 

Участь в 

роботі журі 

олімпіад, 

конкурсів 

наукових 

робіт 

2. Сукманов В.О. 

Член експертної ради з технологій 

харчової, легкої та хімічної 

промисловості ДАК МОН України 

Участь у 

роботі 

експертних 

комісій 

Міністерства 

3. Будник Н.В. 

 Голова Екзаменаційної комісії по 

захисту магістерських та 

бакалаврських робіт зі спеціальності 

181 « Харчові технології»  освітнього 

ступеня  бакалавр та магістр за 

освітніми програмами: « Технології 

зберігання, консервування та 

переробки м’яса» та « Технології в 

ресторанному господарстві» 

Полтавського університету економіки 

і торгівлі та молодшого спеціаліста в 

Лохвицькому механіко-

технологічному коледжі ПДАА.    

2018-2019 рік                

Участь у 

роботі ЕК 

 


